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Gli eventi

In Cibum
Salerno, «ll gioco
serio del food»

A scuola di cucina

13

-li food punta sulla per i Fimportanza del rispetto CEO del Pastificio Felicetti nonché
combattere la crisi. Con fa seconda delle regole ma al tempo stesso presidente dei Pastai ltaliani; Marta
edizione di In Cibum Extra { domani ristabilire il glusto equilibrio con Cotarelia, co-founder e direttrice di
dalle 9 presso la Scuola di Alta 'approccio ludico. Ad aprire la giomata | Intrecci Scuoia di Alta Formazione di
Formazione Gastronomica di fatavola rotonda “CreAttivi - it Sala: Silvio Moretti. direttore Area
Pontecagnano) si ritroveranno chef, decalogo del ¢ .Dopoli e Fipe; imma

izzaioli, o e saluti i i di Stizzo, responsabile del progetto Raca
imprenditori del settore il tema scelto presidente e ad di Fmts Group, e di per un‘esperienza i
& "il gioco serio del food”, inteso come | Marlagi diln i echef

il bisogno, per la ristorazione, di

Cibum, interventi di Riccardo Felicett],
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Addio alle vecchie confezioni in polistirolo
Per 2 mozzarelle su 3 il packaging € green

Le nuove soluzioni

per limballaggio

al centro del Salone
Industria C_asearla
e Conservieradi Caserta

a filiera della mozzarel-

Ia di bufala campana é

fondamentale per l'in-

tero Mezzogiorno. Il
settore fa registrare una pro-
duzione annua superiore alle
50 mila tonnellate e apre la
Campania al commercio in-
ternazionale. 1l 37% della
me di bufala prod:
nei distretti caseari campani
viene infatti esportato all'este-
1o, principalmente in Francia
(30,18%), Germania (26,51%),
Spagna (8,86%), Regno Unito
(6%) e Stati Uniti (4,55%).

Per far fare alle mozzarelle
di bufala il giro del mondo bi-
sogna avere packaging resi-
stenti capaci di garantire il
prod ma anche risy
le nornnall)’e che prevedono

Polo Fleristico
AlExpodi
Caserta
rappresenta il
plt grande
evento
sullinnovazio-
ne tecnologica
del comparto
caseario.

un p «al-
l'origine con buste termosal-
date, vaschette, bicchieri.
Questo significa produrre
confezioni di plastica che non
sono biodegradabili, Negli ul-
timi anni pero la aziende del
settore hanno investito nella
ricerca di nuove tipologie di
confezioni e le cose sono
cambiate in maniera signifi-

Amano

Metodi
dilavorazione
ancora
artigianale

della mozzarella
di bufala Dop

cativa. Secondo un report del
Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campa-
na Dop, due mozzarelle su tre
vengono confezionate in
packaging secondari ecocom-
patibili. Un trend in crescita
continua dal 2015 ad oggi.
Circa 32 milioni di chili di
mozzarella sono trasportati in
imballaggi sostenibili, con
una sostituzione delle vecchie
confezioni in polistirolo con

quelle in carta o cartone.
Proprio il packaging green,
insieme con i temi della soste-
nibilita ambientale ¢ l'effi-
cienza energetica, saranno |
temi al centro del prossimo
Salone Industria Casearia e
Conserviera - Biennale delle
Tecnologie per la Trasforma-
zione Agroali che si

€ nuovi materiali che stanno

questo seftore una
realta sempre pil: proiettata
ad una produzione circolare,
rispettosa dellambiente e in-
novativa. «Questa & I'unica
fiera specializzata in Italia,
che copre tutti gli aspetti di
processo e di lavorazione del
settore lattiero-caseario - ha
spiegato Angelo Coda -. Negli
anni si € affermata come un
punto di riferimento in Euro-
pa per l'industria della tra-
sformazione, segmento pasta
filata e latte di bufala. Questa
edizione si focalizzera su due
aspetti fondamentali, in linea
con le nuove emergenze dello
scenario internazionale: effi-
cienza energetica e imballag-
gi sostenibili per ridurre I'im-

La svolta

Circa 32 milioni di chili
di latticini trasportati
in involucri sostenibili

incarta o cartone
giunto alle XHI edizi rap- | patto ambi le delle produ-
presenta il pilr grande evento | zioni e abbattere i costi. Gran-
sull' ! cnologica | de i verri riservata
del comparto caseario, anche all'automazione indu-
«Al Salone di quest'anno - | striale e alle strategie green. A

ha sottolineato Angelo Coda
della 1.Com. Advertising,
azienda promotrice dell'even-
to - daremo ampio spazio alle

Caserta attendiamo migliaia
di aziende che verranno a co-
noscere le nuove tendenze del
settore e le tecnologie piu

che pe: di

svolgera dal 21 al 23 ottobre
prossimo al Polo Fieristico
AIExpé di Caserta, I Salone,

i per Iimballaggio in
ottica di strategia greens.
Quindi saranno in mostra
nuove idee, nuove confezioni

essere compeli'n'ﬂ»,
Claudio Mazzone
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4.0 al centro della XiIII
edizione

ildenaro.it 5 Ottobre 2022 ® 9

'innovazione e servita. Sostenibilita, efficienza energetica,

UFFICIO STAMPA
BARBARA LANDI
Giornalista | Digital Strategist | Marketing Specialist



L'ora

Attualita

oranotizie o

PARTE IL COUNTDOWN PER IL SALONE INDUSTRIA CASEARIA E CONSERVIERA SIC

Alviala Biennale delle Tecnologie
per a Trasformazione A

Finn vazione € servita. Sostenibi-
ita, efficienza energetica, packaging
reen saranno alcuni dei temi cay-

ine del SIC, il “Salone Industria
Cz\sea,r,la e Corpseme{a - Biennale
delle Tecnologie per la Trasforma-
zione Agroalimentare”, il piu_im-

ortante_ evento_sull'innovazione
eCﬂO‘%ICﬂ dedicato ad uno dei
com&a 1 frainanti dell'economia e
del Pil Campano, La XIII" edizigne,
promossa da 1.Com. Advertising,
si_svolgera dal 21 al 23 ottobre
2022 presso il Polo Fierstico
A1Expo di Caserta (Viale delle In-
dustrie, 10 - Z.I. San Marco Evan-
gelista). Lexhibition, rappresenta,
infatti, uno dei principali momenti
strategncn r 'industria casearia e
di trasformazione_agroalimentare,
che attira centinaia di aziende da
tutta Italia e decision makers del
comganlo nell’area esgg,sntwa di cir-
ca 10mila mq: un'occasione di con-
fronto B2B riservata a un pubblico
specializzato, competente, che opera
nel settore ¢ interessato a fare in-
vestimenti, Un’occasione per con-
dividere le proprie conoscenze, ac-
quisire capacita d'innovazione, strin-
ere contatti di filiera e di busines

scoprire le ultime innovazioni de
settore, in un’edizione che si pre-
annuncia particolarmente ricca, in
n,spostél_ alle esigenze di trasforma-
zione digitale, automazione e digi-
talizzazione, ma soprattutto per

scoprire nuovi scenari dove inve-
stir¢, nuovi mercati emergenti, nuovi

trend. “SIC 2022 ¢ l'unica fiera
specializzata in_Italia, che copre
tutti gli aspetti di processo e di la-
vorazione del settore lattiero - ca-
seario e conserviero, punto di rife-
rimento in Europa per I'industria
della trasformazione, segmento g)a-
sta filata, latte di bufala ¢ pomodoro
In realta siamo arrivati a un‘evolu-
zione tecnologica tale, che il Salone
raggresenta uno spazio di innova-
zione ¢ confronto per la trasforma-
zione agroalimentare in genere —
sottolinea Angelo Coda, 1.Com.
A_dvcmsm%‘— 0po la scorsa edi-
zione che ha registrato numeri al-
tissimi, quest’anno siamo pronti a

Sl{’)emrci. Le novita sono tantissime.
Avremo tra gli espositort il gotha
dell'eccellenza e dell'automazione.
Oltre alle tecnologie di processo,
srande rilevanza verra data alle so-
uzioni per I'imballaggio, le materie
gnme e J;h mgredlen 1, le tecniche
li raffreddamento, il controllo qua-
lita e la logistica. Grande attenzione
verra riservata all'automazione in-
dustriale e alle strategie green. A
Caserta attendiamo migliaia di
aziende che verranno a conosceie
e nuove tendenze del settore e le
tecnologie piu avanzate che per-
mettono di’ essere _competitivi in
mercati sempre pitt sfidanti e in
contesti export complessi”. 11 SIC
e la vetrina dove st concentrano

entare

tutte le nuove tendenze del settore
lattiero - caseario e conserviero, in
Italia, del futuro. La 13esima edi-
zione si focalizzera su due aspetti
fondamentalj, in linea con le nuove
emergenze dello scenario interna-
zignale; efftcxenz:l\_ energetica ¢ im-
ballaggi sostenibili per ridurre 'im-

atto ambientale delle P[od,uzwm.
abbattere 1 costi e contribuire alla
salvaguardia dell’ambiente. Vision
5recn e attenzione a tutte le fasi

el processo produttivo, dalla trix-
sformazione, all'imballaggio, alla
conservazione e alla distribuzione
del prodotto finale. Grande rile-
vanza anche al controllo di qualita
dell'intera filiera. Net vari padighoni
saranno in mostra impianti e at-
trezzature per la zootecnia, la mun-
ﬁltura, la refrigerazione e il trasporto

el latte. Impianti per lo stoccaggio
delle materie rprm_u:, ger la lavorf'x-
zione, I'imballaggio. E ancora soft-
ware di gestione, sistemi e certifi-
caziom di qualita, esperienze vir-
tuose risultato della ricerca scien-
tifica, confronto con consorzi di
cate;ona. ma, anche nuovi trend
nel Tayout dei punti vendita. Un
ampio cartellone di eventi collaterali
agcomFagnera Pesposizione: talk e
dibattiti con gli esperti del settore,
workshop, laboratori tecnici e anche
degustazioni con ?pecm_l uest con
prodotti realizzati live, direttamente
al Salone.
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Eventi

SUCCESSO PERIL SALONE INDUSTRIA CASEARIA E CONSERVIERA

«PAROLA D'ORDINE INTERNAZIONALIZZAZIONE»

Tra robotica, agro-robotica, risparmio energetico, food,

allevamenti ad impatto zero, talk

show: oltre 2.500 aziende accreditate per la Biennale dedicata al pubblico specializzato

E |

Proicttati verso un futuro avve-
HlnSUt.'i).- Linnovazione e la ricerca
scientifica sono state le protago-
niste indiscysse 2_01 Salone Indu-
stria Casearia ¢ Conserviera SIC

Biennale delle Tecnologie per
la Trasformazione Agroalimentare
Si chiude con sucicssu‘ la XILI
edizione promossa da I.Com. Ad-
vertising, che in tre giorni ha re-
gistrato oltre 2,500 "azjende ac-
creditate che hanno visitato gli
{fll_l‘t‘ 10mila mq espositivi presso
il Polo Fieristico AlExpo di Ca-
serta, nel comune di San Marco
Evangelista, Imprese, tecnici e
stakeholders provenienti dall'in-
tero territorio nazionale, espres-
sione del settore lattiero caseario
¢ conserviero, ma anche zootec-
niche e di luno'l"nd(flto co‘lc@lo.
confermandosi leader nel Mez-
zogiorno_d'ltalia per i livelli di
tecnologia e automazione rag-
giunti. Un’occasione di incontro
per creare nuove relazioni CJ‘C({-
yrire tutte le nuove tendenze della
ilicra *asi.‘ana con un(f sguardo
al Food, alla robotica, alle énergie
rinnovabili.E cosi, muovendosi
attraverso l'area espositiva c'e
Yumi, il robottino ‘Pc repara e
offre un ottimo caffe. O ancora
| agru»ro,ti,quca di grccxsjonc etica
¢ sostenibile e 1l braccio mecea-
nico realizzato nei laboratori di
prototipizzazione. Camminando
ci s imbatte poi nel carrello che
si muove tra i visitatori, imparando
i percorsi per autoapprendimento
attraverso |'intelligenza artificiale
Sostenibilita e greéen: tra le com-
pany presenti anche societa che
si occupano di progettazione e
estione di nnplag]n di biogas,
iometano e per il trattamento
delle acque nel rispetto dell’am-
bhiente, ?ackagmg sostenibili, si-
stemi di business intelligence e
zooteenja ¢ allevamenti con me-
todologie d’avanguardia, “Cala il
sipario sul Salone Industria Ca-
searia e Conserviera. Una 13esima
edizione che si € rivelata partico-
larmente entusiasmante - afferma
Angelo Coda di I.Com. Adverti-
sing. - Siamo gia spinti verso ot-
tobre 2024. Dopo aver vista con-
solidata la posizione de] Salone
sul mercato meridionale e del
Centro -ltalia, il prossimo obiet-
tivo sara l'internazionalizzazione
della Biennale. Parola d'ording
sara |'apertura ai nuovi mercati
emergenti. Dobbiamo creare nuo-
ve prospettive e possibilita di svi-
luppo ai nostri_espositori, che
ringraziamo per la fiducia accor-

ataci %
Un %onfronto B2B riservata a un
{)ub lico specializzato, compe-
ente, che opera nel settore e in-
teressato a fare investimenti.
Un'occasione per condividere le
proprie conoscenze, acquisire ca-
pacita d'inngvazione, stringere
contatti di filiera e di business e

scoprire Je ultime inngvazioni del
settore, in risposta alle esigenze
di trasformazione digitale, auto-
mazione e digitalizzazione, ma
soprattutto per scoprire nuovi
scenari dove investire, nuovi mer-
cati emergentl, nuovi {rund: “Pen-
siamo gia alla prossima ediziong
Incrementeremo di sicuro 1 talk
show, i seminari, i workshop e i
laboratori - afferma Massimiliano
Viviano di 1. Com. Advertising -
Ci hanno dato grosse soddisia-
zioni: oltre al dﬁ)amlo, si sono
connotati come educational che
hanno formato e informato i ngstri
yisitatori, sia_in presenza qui in
fiera, che collegati in streaming
attraverso i nostni cg_nah. Hanno
offerto occasioni di nflessione
importanti su temi legati alla con-
temporaneita, che di sicuro svi-
lupperemo nella prossima Bien-
nale”. “Linnovazione ¢ servita ¢
il nostro claim, perché il settore
caseario ha bisogno sempre di
evoluzioni tecnologiche per essere
sempre piu competitivo per il
mercato intemazionale, ma non
a discapito della gualita e del
prodotio - spiega Michele Erra
di 1.Com. Advertising - Il legame
tra tradizione e innovazione ¢
stato uno dei punti cardine, emer-
so spesso durante le relazioni
scientifiche che hanno contrad-
distinto 1 talk. Puntiamo ancora

pill in_ alto per un segmento e
una filiera strategica per tutta
'econgmia italiana, che rappre-
senta il nostro Made in Italy nel
mongdo”. Tante anche le degusta-
zioni ai _laboraton di caseifica-
zione. Oltre I'exhibition, la Bien-
nale si & caratterizzata anche per
il valore divulgativo dei talk, con
ampi margini anche di entertain-
ment. “Tanti gh ospiti, dalle isti-
tuzignj territoriali a_personaggi
iconici del food e della cucina
italiana, Tutti sono riusciti a creare
un feeling fortissimo con il pub-
blico, affrontando l'eyoluzigne
della filiera da prospettive molte-
plici e regalando anche momenti
di leggerezza e divertimento”, sot-
tolinea la conduttrice Enza. Ru§;
jero, che ha curato i vari talk
show e 1 momenti live del Salone.
Dalla sensibilizzazione contro lo
(sjp eco alimentare con il Direttore
¢l Banco Alimentare Campania
Roberto Tuorto per lanciare il
messaggio che “prima di diffe-
renziare _OCcorre non sprecare .
%%azlo alle politiche giovanili con
n Patrizio Coppola. alias Padre
Joystick, founder dell'universita
dedicata al gaming, che attraverso
il gloco coinvolge 1 ragazzi, favo-
rendo ['ag one ¢ infondendo
dinamismo. “Sono orgoghoso di
essere presente al SIC, ¢ una ve-
trina straordinaria che dall'auto-

mazione al food racconta la bel-
ezza del nostro Paese - sottolinea
Don Patrizio Coppola, portatore
sano di entusiasmo con la verve
che gli ¢ propria - Rappresenta il
nostro Made_in Italy, la_nostra
cultura, I'eredita immateriale e 1l
grande patrimonio italiang rico-
nosciuto ed apprezzato nel mon-
do. Un settore trainante che menta
di essere valorizzato e trasfenito
alle nuove generazioni. La tec-
nologia ¢ un opportunita, ma die-
tro ¢1 sono le imprese, le persone,
le famiglie: non dobbiamo mai
dimenticare la centralita di ogni
essere umano”. E ancora la gio-
vanissima attrice e influencer di
origini salernitane Carola Santo-
paolo per 1l talk “Cibo e buoi dei
paesi tuoi”, che ha visto protago-
nista anche Antonio Paolino, Tra-
vel Chef e lccnolo%o alimeniare
dal programma cult di Rail “E
sempre Mezzogiorno™: la food
blogger Michela Festa, autnice del
blog “Le Torte di Michy™ dedicato
alla condivisione di ricette dolci
¢ alle torte decorate, agli eventi

)od e di Cake Design ¢ l'esper-
ta_di nuirizione Alessandra Di
Giacomo, per sfatare il mito che
la mozzarella e i prodotti a pasta
filata facciano ingrassare. Un'edi-
zione ricca di emozione e di sfide,
ma ora si guarda gia alla prossima
Biennale. Appuntamento al 2024!
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SALONE INDUSTRIA CASEARIA E CONSERVIERA SIC

Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare

Innovazione sostenibile, efficienza energetica e packaging green saranno il fil
rouge della XIII® edizione del piu grande evento espositivo dedicato alle aziende e
agli esperti del settore: talk, workshop, laboratori, automazione e industria 4.0

Polo fieristico A1Expo Caserta, dal 21 al 23 ottobre 2022

CAMPANIA. L'innovazione ¢ servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno
alcuni dei temi cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle
Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare”, il pil importante evento sull’innovazione
tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’economia e del Pil Campano.

La XIlI® edizione, promossa da I.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022 presso il
Polo Fieristico A1Expo di Caserta (Viale delle Industrie, 10 — Z.1. San Marco Evangelista).

L’exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per I'industria casearia e di
trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision makers
del comparto nell’area espositiva di circa 10mila mq: un’occasione di confronto B2B riservata a un
pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e interessato a fare investimenti.
Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d’innovazione, stringere
contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un’edizione che si
preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale,
automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi
mercati emergenti, nuovi trend.

“SIC 2022 é I'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di lavorazione
del settore lattiero - caseario e conserviero, punto di riferimento in Europa per l'industria della
trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro. In realta siamo arrivati a
un’evoluzione tecnologica tale, che il Salone rappresenta uno spazio di innovazione e confronto per
la trasformazione agroalimentare in genere — sottolinea Angelo Coda, I.Com. Advertising — Dopo
la scorsa edizione che ha registrato numeri altissimi, quest’anno siamo pronti a superarci. Le novita
sono tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha dell’eccellenza e dell’automazione. Oltre alle
tecnologie di processo, grande rilevanza verra data alle soluzioni per I'imballaggio, le materie
prime e gli ingredienti, le tecniche di raffreddamento, il controllo qualita e la logistica. Grande
attenzione verra riservata all’automazione industriale e alle strategie green. A Caserta attendiamo
migliaia di aziende che verranno a conoscere le nuove tendenze del settore e le tecnologie pit



avanzate che permettono di essere competitivi in mercati sempre pit sfidanti e in contesti export
complessi”.

Il SIC é la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero — caseario e
conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due aspetti fondamentali, in
linea con le nuove emergenze dello scenario internazionale: efficienza energetica e imballaggi
sostenibili per ridurre I'impatto ambientale delle produzioni, abbattere i costi e contribuire alla
salvaguardia dell’ambiente.

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione,
all'imballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dell’intera filiera. Nei vari padiglioni saranno in
mostra impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la refrigerazione e il trasporto del
latte. Impianti per lo stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione, I'imballaggio. E ancora
software di gestione, sistemi e certificazioni di qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca
scientifica, confronto con consorzi di categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera I'esposizione: talk e dibattiti con gli
esperti del settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con special guest con
prodotti realizzati live, direttamente al Salone.

IL SIC E | SUOI NUMERI IN BREVE __ Il Salone dell'Industria Casearia e Conserviera € una manifestazione B2B rivolto agli
operatori del comparto: titolari e tecnici, operatori dei settori ricerca e sviluppo, progettazione e costruzione,
controllo di qualita, operatori della distribuzione alimentare, titolari dei punti vendita specializzati, Enti ed
organizzatori di settore, stampa specializzata. 1l SIC 2021 ha registrato un incremento di visite da parte di aziende
casearie e zootecniche del 35% e del 25 % di aziende del settore Conserviero. Nella precedente edizione gli
assorbimenti regionali dei visitatori registravano le seguenti provenienze: L'11% dei visitatori proveniente dal Nord
Italia, il 21% dal Centro Italia, il 65 % dal Sud Italia e il 3% da altri Paesi. Le aziende accreditate hanno apprezzato
soprattutto I'elevata qualita e la rilevanza decisionale degli operatori in visita, avendo riscontrato una partecipazione
di decision makers qualificati ed interessati. Il customer satisfaction ha evidenziato che oltre il 70% degli operatori in
visita svolge un ruolo importante all'interno delle aziende relativamente ad investimenti e acquisti, e inoltre il 75% dei
visitatori ha giudicato la visita “buona” o “molto buona”, riprogrammando la visita per la prossima edizione del 2022.

INFO
www.saloneindustriacasearia.it
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ATExpd - San Marco Evangelista - CE

Venerdi 21 ottobre ore 11 inaugura il

SALONE INDUSTRIA CASEARIA E CONSERVIERA SIC

Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare

Taglio del nastro con I'assessore Nicola Caputo e le Istituzioni
Laboratori di Caseificazione

Talk Show con Banco Alimentare Campania
SIC, Polo fieristico A1Expo Caserta, dal 21 al 23 ottobre 2022

CAMPANIA. Taglio del nastro venerdi mattina, 21 ottobre 2022 alle ore 11, per il Salone Industria
Casearia e Conserviera SIC — Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, il
pil importante evento sull’innovazione tecnologica promosso da I. Com. Advertising, dedicato ad
uno dei comparti trainanti dell’economia campana.

All'inaugurazione interverranno: Nicola Caputo, assessore all’Agricoltura della Regione Campania;
Nicola Palmieri, Associazione Nazionale Allevatori Specie Bufalina; Tommaso De Simone,
Presidente Camera di Commercio Caserta; Davide Minicozzi, Presidente Allevatori della Campania
e del Molise; Domenico Raimondo, Presidente Consorzio Tutela Mozzarella Bufala Campana;
Pasquale Crisci, Vicepresidente Provincia di Caserta; Gabriele Cicala, Sindaco di San Marco
Evangelista (CE).

“Il SIC € un fiore all’occhiello per il Mezzogiorno d’Italia per i livelli di tecnologia e automazione
raggiunti, tali da suscitare anche I'attenzione in ambito internazionale — sottolinea Angelo Coda di
I. Com. Advertising — La trasformazione agroalimentare domina il Pil della Campania e del Made in
Italy, é tra segmento di maggiore rilievo per i flussi economici del nostro territorio e per I'indotto
occupazionale. Siamo molto felici ed orgogliosi della presenza delle istituzioni per il taglio del
nastro della 13esima edizione del Salone e speriamo che, in futuro, possano manifestare sempre
maggiore attenzione per il SIC. Siamo alle 13esima edizione della Biennale, nata nel lontano 1999.
E stata una sfida che é andata consolidandosi negli anni, fino ad imporsi come un riferimento per
un settore trainante dell’economia in Italia, ed in particolare al Sud: attraverso le nuove tendenze e
anche le evoluzioni tecnologiche, il SIC offre I'opportunita di rendere sempre pit competitivo e
all’avanguardia I'industria per la trasformazione agroalimentare”.

Dopo i saluti istituzionali, € previsto il brindisi collettivo che segna I'apertura ufficiale del Salone
Industria Casearia e Conserviera SIC — Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione
Agroalimentare, in programma dal 21 al 23 ottobre 2022 (presso il Polo Fieristico A1Expo di
Caserta, Viale delle Industrie, 10 — Z.1. San Marco Evangelista), che attira centinaia di aziende da
tutta Italia e decision makers del comparto nell’area espositiva di circa 10mila mq: un’occasione di
confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e



interessato a fare investimenti. Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire
capacita d’innovazione, stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del
settore, in un’edizione che si preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di
trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari
dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“lL’evento rappresenta una grande opportunita di confronto e sviluppo per il comparto che
raffigura per tutta Terra di Lavoro un’eccellenza da tutelare e salvaguardare — evidenzia Pasquale
Crisci, Vicepresidente Provincia di Caserta - Ringrazio 'organizzazione che con grande rispetto e
competenza, porta in alto un settore che trova nella provincia di Caserta I'espressione massima
della qualita ed é il fiore all’occhiello dell’economia della nostra amata Terra Felix. Ritengo, inoltre,
che l'apporto di una tecnologia sempre piu all’avanguardia a sostegno dell’industria casearia e
conserviera, non alteri minimamente le caratteristiche dei prodotti nostrani. Questo grazie ad un
approccio che é consapevole dell’enorme patrimonio che le nostre terre ed i nostri allevamenti
producono attraverso I’eredita delle tradizioni che continuano a mettere al centro del progetto la
genuinita dei nostri alimenti”.

L'area espositiva & affiancata da un cartellone eventi che prendera il via alle ore 13.30 con il
Laboratorio di Caseificazione sulla “Filatura della Mozzarella di Bufala Campana” e alle ore 15
Laboratorio sulla lavorazione del latte, per la preparazione di dolci, ricotte aromatizzate e
semifreddi.

Alle ore 15.30 il workshop “Cercasi Casaro”, mentre alle ore 16 si svolgera il primo dei Talk Show,
a cura della conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Jobs & Opportunity nel mondo della filiera
lattiero casearia”. Tra i protagonisti dell'incontro anche il Direttore del Banco Alimentare
Campania, Roberto Tuorto che sensibilizzera sui temi dello spreco alimentare, nell’ambito del
Salone che per I’edizione 2022 si focalizza sui valori Green e Sostenibilita.

“Siamo lieti di partecipare a questo importante evento — esordisce il Direttore Roberto Tuorto - La
collaborazione con le aziende agroalimentari e di fondamentale importanza per il Banco,
impegnato tutti i giorni a recuperare il cibo e ad evitare gli sprechi alimentari. Siamo una risorsa
per le aziende: donando le eccedenze alimentari, le aziende restituiscono loro un valore economico.
Da un lato, contengono i propri costi di stoccaggio e di smaltimento e dall’altro, offrono un
contributo in alimenti a persone bisognose, ricevendone anche benefici fiscali. Inoltre le aziende,
collaborando con il Banco, non vedono sprecato il frutto del loro lavoro quotidiano: prodotti
alimentari ancora buoni per I'alimentazione vengono recuperati e non diventano rifiuti, ritrovando
cosi la loro originale destinazione e finalita. Il recupero degli alimenti ancora perfettamente
commestibili impedisce che questi divengano rifiuti. Recuperare ed evitare lo spreco ha un valore
ambientale. Difatti tutto cio che recuperiamo andrebbe in discarica, nonostante sia cibo buono.
Prima di differenziare occorre non sprecare”.
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INVITO

INAUGURAZIONE SALONE INDUSTRIA CASEARIA E
CONSERVIERA SIC

Domani, venerdi 21 ottobre ore 11 - Polo fieristico A1Expo Caserta

E' prevista per domani mattina, venerdi 21 ottobre 2022 alle ore 11, |'inaugurazione del Salone
Industria Casearia e Conserviera SIC — Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione
Agroalimentare, il pilu importante evento sull’innovazione tecnologica promosso da |. Com.
Advertising, dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’economia campana, che si
svolgera presso il Polo Fieristico A1 Expo di Caserta, Viale delle Industrie, 10 — Z.l. San Marco
Evangelista.

Al taglio del nastro interverranno:

- Nicola Caputo, assessore all’Agricoltura della Regione Campania;

- Nicola Palmieri, Associazione Nazionale Allevatori Specie Bufalina;

- Tommaso De Simone, Presidente Camera di Commercio Caserta;

- Davide Minicozzi, Presidente Allevatori della Campania e del Molise;

- Domenico Raimondo, Presidente Consorzio Tutela Mozzarella Bufala Campana;
- Pasquale Crisci, Vicepresidente Provincia di Caserta;

- Gabriele Cicala, Sindaco di San Marco Evangelista (CE);

- Angelo Coda, Massimiliano Viviano e Michele Erra di |. Com. Advertising
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SIC, UFFICIALIZZATE LE PRIME SPECIAL GUEST

LO CHEF ANTONIO PAOLINO TRA | PROTAGONISTI DEI TALK DEL
SALONE INDUSTRIA CASEARIA E CONSERVIERA SIC

La Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare si
prepara a spalancare le sue porte

Automazione e tradizione per un prodotto sempre piu green e sostenibile

Polo fieristico A1Expo Caserta, dal 21 al 23 ottobre 2022

CAMPANIA. Ancora pochi giorni e le porte del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera —
Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare” sono pronte a spalancarsi.

Il SIC, in programma dal 21 al 23 ottobre 2022 (Polo Fieristico A1Expo di Caserta, Viale delle
Industrie, 10 — Z.1. San Marco Evangelista), € il pil importante evento sull’innovazione tecnologica
dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’economia e del Pil Campano: I'unica fiera specializzata
in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di lavorazione del settore lattiero - caseario e
conserviero, punto di riferimento in Europa per I'industria della trasformazione, segmento pasta
filata, latte di bufala e pomodoro.

Per la 13esima edizione del Salone organizzato da I.Com. Advertising, tra le special guest anche
Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo alimentare. Da programma cult di Rail “E sempre
Mezzogiorno” dedicato al food con la conduzione di Antonella Clerici, al Salone Industria Casearia
e Conserviera.

“Sono tante le novita della 13esima edizione della Biennale delle Tecnologie Agro alimentare —
sottolinea Massimiliano Viviano di I.Com. Advertising - Sono previste prove e live show di di
caseificazione all’interno del padiglione, per la produzione di mozzarella e burrata. Inoltre
quest’anno abbiamo inserito dei talk show, che saranno trasmessi anche in streaming sui nostri
canali, dedicati all’alimentazione, agli stili di vita e alla lotta agli sprechi. Il SIC 2022 si caratterizza,
infatti, per la vision green e la grande attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla
trasformazione, allimballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale”.

“Quest’anno i riflettori saranno puntati sull’innovazione tecnologica e sull’industria 4.0. — insiste
Michele Erra di I.Com. Advertising - Automazione e tradizione andranno di pari passo per un
prodotto sempre piti green e sostenibile. Oltre alle tecnologie di processo, grande rilevanza sara



data alle soluzioni per l'imballaggio, le materie prime e gli ingredienti, le tecniche di
raffreddamento, il controllo qualita e la logistica. All'interno dell’exhibition sara possibile
confrontarsi con tutte le nuove tendenze del settore e, in particolare, con i packaging a basso
impatto ambientale. Un SIC a zero sprechi”.

La passione per la cucina nasce fin da piccolissimo per lo Chef Antonio Paolino, protagonista di
uno degli incontri in programma, a cura della conduttrice Enza Ruggero:

“La cucina per me e I'amore tramandato, quello attuale e quello che sara — racconta lo Chef -
Avevo 5 anni e ricordo i primi passi fatti nella cucina di casa. In realta, il mio percorso inizia con una
storia un po’ particolare: all’epoca venne a mancare mio padre, percio mi trovavo spesso a casa da
solo o con mia sorella, ma visto che a lei non piaceva molto cucinare e che mia mamma lavorava
per poterci crescere, spesso mi capitava di scaldare le portate da lei preparate la sera prima.”

Cosi, dopo un iniziale periodo di “riscaldamento”, talento e passione esplodono in una corsa
inarrestabile, condita con i sapori tipici della tradizione e con un pizzico di modernita, che diventa
la chiave per leggere e rivisitare ogni ricetta.

“I piatti che pit mi rappresentano sono sicuramente i dolci, nonostante io non sia un pasticcere.
L’evoluzione che mi ha portato ad essere cio che sono, perd, mi ha permesso di riscoprire la
tradizione locale e la cucina di mare, in particolare quella relativa alla Costiera amalfitana, per cui i
piatti che mi rappresentano di piti sono quelli a base di pesce: li trovo gustosi, semplici, essenziali,
ma allo stesso tempo la loro componente particolare é molto vicina al mio modo di agire e di
pensare nella vita”.

E aggiunge Paolino: “La mia cucina dev’essere semplice e genuina, deve unire tradizione e
innovazione. La semplicita é I'arma vincente, ma dietro di essa devono sicuramente esserci
conoscenze tecniche. A chi mi chiede qual é il vero segreto per una buona cucina rispondo che e
proprio la pura semplicita, che oggi purtroppo tende a scomparire, in favore di una complessita che
subisce un’evoluzione sempre piti rapida e intensa”.
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INAUGURATA LA XIIl EDIZIONE DEL
SALONE INDUSTRIA CASEARIA E CONSERVIERA SIC

La Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare si

prepara a spalancare le sue porte
«La trasformazione agroalimentare é settore trainante dell’economia meridionale,
sinonimo di cultura, benessere e buona cucina»

Certificazioni qualita, zootecnia e transizione ecologica
della filiera lattiero casearia

CAMPANIA. “Sostenibilita della filiera bufalina” € la parola d’ordine della Xlll edizione del “Salone
Industria Casearia e Conserviera - SIC”. Taglio del nastro, questa mattina, per la Biennale delle
Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, il piu importante evento sull’'innovazione
tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’economia campana, in programma dal 21
al 23 ottobre, Polo fieristico A1Exp0 Caserta, promossa da I.Com. Advertising.

“Un’edizione estremamente importante perché nasce in un momento di grande ripresa e vitalita
del settore. | focus sono tutti sulla sostenibilita, sull’innovazione, tenendo presente la tradizione —
sottolinea Angelo Coda, di I.Com. Advertising - £ la tradizione che detta le regole della
mozzarella di bufala campana Dop. Oggi sul mercato sono presenti tante tipologie di produzioni di
pasta filata, dalla burrata alla stracciata, tutte tipiche delle aree meridionali: in questa fiera si
possono trovare tutte le tecnologie per produrle. Il SIC dal 1999 la prima fiera di riferimento
nazionale e internazionale, Funica specializzata sul segmento della pasta filata, che vuol dire
mozzarella, caciocavallo, tutte le paste morbide e semi-morbide, ricotta. La qualita paga ed é
l'unico l'unica via da percorrere per una vera ripresa”.

“Al SIC — prosegue Angelo Coda - /a tipicita delle produzioni va di pari passo con la tradizione e
I'innovazione tecnologica, per realizzare performance certificate. Il legame con il territorio & nei
fatti. La trasformazione agroalimentare é uno dei settori trainanti dell’economia meridionale e in
Campania é sinonimo di cultura, di benessere, di buon vino e buona cucina: in questi tre giorni tutti
cio sara declinato nei vari talk show e laboratori in programma”.

Presenti al taglio del nastro anche le istituzioni e i vari comparti che compongono l'intera filiera
lattiero-casearia.

“Siamo pit che onorati di avere il polo fieristico a San Marco Evangelista, perché ci permette di
avere una visione pit global degli scenari internazionali. La Campania, attraverso la conoscenza
Dop é il fiore all’occhiello del nostro territorio, che porta la Campania e la provincia di Caserta in
tutto il mondo: molti la vogliono imitare, ma ad oggi non riescono sia per collocazione, che per
area geografica e per produzione finale”, afferma il sindaco di San Marco Evangelista, Marco
Cicala.
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Fondamentale il contributo dell’Associazione Nazionale Allevatori Specie Bufalina, che sta
lavorando in continuita con il settore della trasformazione. “Un latte di buon livello significa
garantire un buon prodotto finale e contribuire alla sviluppo dell’intera filiera — dichiara il
presidente Nicola Palmieri — Significa prodotti di maggior pregio, sempre piu competitivi. Il SIC é la
dimostrazione che tutto sta funzionando bene: l'indotto della mozzarella e strategico per
I’'economia campana, deve essere supportato e spinto. La tracciabilita e fondamentale per
allevatori e trasformatori. Equivale a garantire un prodotto sicuro sulle tavole e blocca I'ingresso di
latte ‘non DOP’ all’interno della filiera”.

Il workshop di apertura diventa occasione anche per definire le nuove evoluzioni per la zootecnia
bufalina campana e nazionale, con allevamenti a basso impatto ambientale: “Animali e
allevamenti bufalini meno inquinanti ma pit performanti — prosegue Palmieri - Innovazione vuol
dire usare strumenti moderni, come la Genomica applicata alla zootecnia, salvaguardia
dell’lambiente, minori emissioni in atmosfera, migliorano I’ecosistema

Quando parliamo di miglioramento genetico ne parliamo a livello tridimensionale, in cui animale
inserito nello stesso ecosistema in cui vive anche 'uomo. Animale meno impattanti, efficienza
alimentare, meno emissioni in atmosfera: miglioriamo non solo I’habitat dell’allevamento, ma
tutto I'ambiente, ad ampio spettro. Trasliamo il concetto di transizione ecologica anche sulla
bufala”.

“II SIC & un tassello importante del Mezzogiorno. E importante fare sinergia perché il Mezzogiorno
d’Italia ne ha bisogno. Insieme istituzioni, imprenditoria, associazioni in rete per fare sistema e
offrire una vetrina a un settore che porta con sé un indotto determinante, anche per
I'occupazione”, conclude Antimo Caturano, presidente dell’A1Expo.

Di pomeriggio il primo talk show con il direttore del Banco Alimentare Campania Roberto Tuorto,
per sensibilizzare contro lo spreco alimentare.

IL PROGRAMMA di domani, sabato 22 ottobre, per la seconda giornata del Salone, oltre ai
laboratori di lavorazione del latte e ai diversi seminari specialistici su sicurezza alimentare e
management, prevede il secondo talk show in programma, a cura della conduttrice Enza Ruggiero,
dal titolo “Cibi e Buoi dei paesi tuoi”. Protagonisti Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo
alimentare, dal programma cult di Rail “E sempre Mezzogiorno”; la food blogger Michela Festa,
autrice del blog “Le Torte di Michy” dedicato alla condivisione di ricette dolci e alle torte decorate,
agli eventi di Food e di Cake Design; |'attrice e influncer salernitana che sta conquistando le scene
Carola Santopaolo; I'esperta di nutrizione Alessandra Di Giacomo. Immancabile la verve di Don
Patrizio Coppola alias "Padre Joystick", founder della prima universita dedicata al gaming, come
sempre in diretta sui canali social del Salone.
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«PAROLA D’ORDINE INTERNAZIONALIZZAZIONE.
PROIETTATI GIA ALLA BIENNALE DEL 2024 »

Successo per il Salone Industria Casearia e Conserviera: oltre 2.500 aziende
accreditate per la Biennale dedicata ad un pubblico specializzato

Robotica, Agro-Robotica, Energie Rinnovabili, Zootecnia e Genomica,
Prototipizzazione, Automazione, Food e Talk Show

CAMPANIA. Proiettati verso un futuro avveniristico. L'innovazione e la ricerca scientifica sono state
le protagoniste indiscusse del Salone Industria Casearia e Conserviera SIC — Biennale delle
Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare. Si chiude con successo la Xlll edizione
promossa da |.Com. Advertising, che in tre giorni ha registrato oltre 2.500 aziende accreditate che
hanno visitato gli oltre 10mila mq espositivi presso il Polo Fieristico A1Expo di Caserta, nel comune
di San Marco Evangelista. Imprese, tecnici e stakeholders provenienti dall’intero territorio
nazionale, espressione del settore lattiero caseario e conserviero, ma anche zootecniche e di tutto
I'indotto collegato, confermandosi leader nel Mezzogiorno d’ltalia per i livelli di tecnologia e
automazione raggiunti.

Un’occasione di incontro per creare nuove relazioni e scoprire tutte le nuove tendenze della filiera
casearia, con uno sguardo al Food, alla robotica, alle energie rinnovabili.

E cosi, muovendosi attraverso |'area espositiva c’é Yumi, il robottino che prepara e offre un
ottimo caffe. O ancora |'agro-robotica di precisione etica e sostenibile e il braccio meccanico
realizzato nei laboratori di prototipizzazione. Camminando ci si imbatte poi nel carrello che si
muove tra i visitatori, imparando i percorsi per autoapprendimento attraverso l'intelligenza
artificiale.

Sostenibilita e green: tra le company presenti anche societa che si occupano di progettazione e
gestione di impianti di biogas, biometano e per il trattamento delle acque nel rispetto
dell’ambiente, packaging sostenibili, sistemi di business intelligence e zootecnia e allevamenti
con metodologie d’avanguardia.

“Cala il sipario sul Salone Industria Casearia e Conserviera. Una 13esima edizione che si é rivelata

particolarmente entusiasmante — afferma Angelo Coda di I.Com. Advertising. - Siamo gia spinti
verso ottobre 2024. Dopo aver vista consolidata la posizione del Salone sul mercato meridionale e
del Centro -Italia, il prossimo obiettivo sara I'internazionalizzazione della Biennale. Parola d’ordine
sara l'apertura ai nuovi mercati emergenti. Dobbiamo creare nuove prospettive e possibilita di
sviluppo ai nostri espositori, che ringraziamo per la fiducia accordataci”.

Un confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e
interessato a fare investimenti. Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire
capacita d’innovazione, stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del
settore, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma
soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.



“Pensiamo gia alla prossima edizione. Incrementeremo di sicuro i talk show, i seminari, i workshop
e i laboratori — afferma Massimiliano Viviano di I. Com. Advertising — Ci hanno dato grosse
soddisfazioni: oltre al dibattito, si sono connotati come educational che hanno formato e informato
i nostri visitatori, sia in presenza qui in fiera, che collegati in streaming attraverso i nostri canali.
Hanno offerto occasioni di riflessione importanti su temi legati alla contemporaneita, che di sicuro
svilupperemo nella prossima Biennale”.

“L’innovazione é servita é il nostro claim, perché il settore caseario ha bisogno sempre di evoluzioni
tecnologiche per essere sempre pit competitivo per il mercato internazionale, ma non a discapito
della qualita e del prodotto — spiega Michele Erra di .Com. Advertising - I/ legame tra tradizione e
innovazione é stato uno dei punti cardine, emerso spesso durante le relazioni scientifiche che
hanno contraddistinto i talk. Puntiamo ancora pit in alto per un segmento e una filiera strategica
per tutta I’economia italiana, che rappresenta il nostro Made in Italy nel mondo”.

Tante anche le degustazioni ai laboratori di caseificazione. Oltre I'exhibition, la Biennale si &
caratterizzata anche per il valore divulgativo dei talk, con ampi margini anche di entertainment.
“Tanti gli ospiti, dalle istituzioni territoriali a personaggi iconici del food e della cucina italiana.
Tutti sono riusciti a creare un feeling fortissimo con il pubblico, affrontando I’evoluzione della filiera
da prospettive molteplici e regalando anche momenti di leggerezza e divertimento”, sottolinea la
conduttrice Enza Ruggiero, che ha curato i vari talk show e i momenti live del Salone. Dalla
sensibilizzazione contro lo spreco alimentare con il Direttore del Banco Alimentare Campania
Roberto Tuorto per lanciare il messaggio che “prima di differenziare occorre non sprecare” .

Spazio alle politiche giovanili con Don Patrizio Coppola, alias Padre Joystick, founder
dell’universita dedicata al gaming, che attraverso il gioco coinvolge i ragazzi, favorendo
I'aggregazione e infondendo dinamismo. “Sono orgoglioso di essere presente al SIC, é una vetrina
straordinaria che dall’automazione al food racconta la bellezza del nostro Paese — sottolinea Don
Patrizio Coppola, portatore sano di entusiasmo con la verve che gli & propria — Rappresenta il
nostro Made in Italy, la nostra cultura, I'eredita immateriale e il grande patrimonio italiano
riconosciuto ed apprezzato nel mondo. Un settore trainante che merita di essere valorizzato e
trasferito alle nuove generazioni. La tecnologia é un’opportunita, ma dietro ci sono le imprese, le
persone, le famiglie: non dobbiamo mai dimenticare la centralita di ogni essere umano”.

E ancora la giovanissima attrice e influencer di origini salernitane Carola Santopaolo per il talk
“Cibo e buoi dei paesi tuoi”’, che ha visto protagonista anche Antonio Paolino, Travel Chef e
tecnologo alimentare, dal programma cult di Rail “E sempre Mezzogiorno”; la food blogger
Michela Festa, autrice del blog “Le Torte di Michy” dedicato alla condivisione di ricette dolci e alle
torte decorate, agli eventi di Food e di Cake Design e l'esperta di nutrizione Alessandra Di
Giacomo, per sfatare il mito che la mozzarella e i prodotti a pasta filata facciano ingrassare.
Un’edizione ricca di emozione e di sfide, ma ora si guarda gia alla prossima Biennale.
Appuntamento al 2024!
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INDUSTRIA CASEARIA E CONSERVIERA RADIO LASERICITYRADIO
SIC: si svolgera dal 21 al 23 ottobre la
Biennale delle Tecnologie per la
Trasformazione Agroalimentare.
Efficienza energetica, sostenibilita,
talk, workshop, industria 4.0 _ MEMO

O 17 Ottobre 2022 & Redazione = Appuntamenti, Commercio, Cultura,
Economia, Famiglia, Gastronomia, Giornalismo, Giovani, Impresa,

Informazione, Infrastrutture e viabilita, Interviste, Istituzioni, Primo piano,
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Condividi subito la notizia
O MINI ELECTRIC ©)

MINI FULL ELECTRIC

CAMDEN EDITION.

CAMPANIA. L'innovazione ¢ servita. Sostenibilita, efficienza energetica,

packaging green saranno alcuni dei temi cardine del SIC, il “Salone

. . . . . SCOPRILA NELLA CONCESSIONARIA
Industria Casearia e Conserviera - Biennale delle Tecnologie per la ULTRAMOTOR.
Trasformazione Agroalimentare”, il pil importante evento RICHIED IIAEREVENTIVOR| W
sullinnovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti

dell'economia e del Pil Campano.

La Xllla edizione, promossa da I.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23
ottobre 2022 presso il Polo Fieristico A1Expo di Caserta (Viale delle
Industrie, 10 - Z.I. San Marco Evangelista).

L'exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per
Iindustria casearia e di trasformazione agroalimentare, che attira centinaia
di aziende da tutta Italia e decision makers del comparto nell'area
espositiva di circa 10mila mq: un‘occasione di confronto B2B riservata a
un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e interessato
a fare investimenti. Un'occasione per condividere le proprie conoscenze,
acquisire capacita d'innovazione, stringere contatti di filiera e di business e
scoprire le ultime innovazioni del settore, in un’edizione che si preannuncia
particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale,
automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari
dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“SIC 2022 é l'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di

PLUG-IN HYBRID

I MINI COUNTRYMAN
NORTHWOOD EDITION.

processo e di lavorazione del settore lattiero - caseario e conserviero, punto di
riferimento in Europa per l'industria della trasformazione, segmento pasta filata, .

BOLLO, RCA E MANUTENZIONE ORDINARIA INCLUSL
36 MESI E 45.000 KM. ANTICIPO 15.740€..

latte di bufala e pomodoro. In realtd siamo arrivati a un‘evoluzione tecnologica OFFERTA VALIDA FINO AL 31/12/2022
SCOPRILA NELLA CONCESSIONARIA

tale, che il Salone rappresenta uno spazio di innovazione e confronto per la LTS

trasformazione agroalimentare in genere - sottolinea Angelo Coda, I.Com.
Advertising - Dopo la scorsa edizione che ha registrato numeri altissimi,
quest'‘anno siamo pronti a superarci. Le novita sono tantissime. Avremo tra gli
espositori il gotha dell’eccellenza e dell'automazione. Oltre alle tecnologie di
processo, grande rilevanza verra data alle soluzioni per limballaggio, le materie
prime e gli ingredienti, le tecniche di raffreddamento, il controllo qualita e la
logistica. Grande attenzione verra riservata all'automazione industriale e alle
strategie green. A Caserta attendiamo migliaia di aziende che verranno a
conoscere le nuove tendenze del settore e le tecnologie piu avanzate che
permettono di essere competitivi in mercati sempre piu sfidanti e in contesti
export complessi”.

I SIC & la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del
settore lattiero - caseario e conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima
edizione si focalizzera su due aspetti fondamentali, in linea con le nuove
emergenze dello scenario internazionale: efficienza energetica e imballaggi
sostenibili per ridurre I'impatto ambientale delle produzioni, abbattere i
costi e contribuire alla salvaguardia dell'ambiente.

Gestisci il Consenso l
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Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla
trasformazione, allimballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del

prodotto finale. 0

JL ‘
Grande rilevanza anche al controllo di qualita dell'intera filiera. Nei vari d
padiglioni saranno in mostra impianti e attrezzature per la zootecnia, la
mungitura, la refrigerazione e il trasporto del latte. Impianti per lo J U L A
stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione, I'imballaggio. E ancora CENTRO RADIOLOGICO

CENTROJULA.IT

software di gestione, sistemi e certificazioni di qualita, esperienze virtuose
risultato della ricerca scientifica, confronto con consorzi di categoria, ma
anche nuovi trend nel layout dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera l'esposizione: talk
e dibattiti con gli esperti del settore, workshop, laboratori tecnici e anche
degustazioni con special guest con prodotti realizzati live, direttamente al
Salone.

IL SIC E 1 SUOI NUMERI IN BREVE_ Il Salone dell'Industria Casearia e
Conserviera € una manifestazione B2B rivolto agli operatori del comparto:
titolari e tecnici, operatori dei settori ricerca e sviluppo, progettazione e
costruzione, controllo di qualita, operatori della distribuzione alimentare,
titolari dei punti vendita specializzati, Enti ed organizzatori di settore,
stampa specializzata. Il SIC 2021 ha registrato un incremento di visite da
parte di aziende casearie e zootecniche del 35% e del 25 % di aziende del
settore Conserviero. Nella precedente edizione gli assorbimenti regionali dei CERCA
visitatori registravano le seguenti provenienze: L'11% dei visitatori
proveniente dal Nord Italia, il 21% dal Centro Italia, il 65 % dal Sud Italia e il
3% da altri Paesi. Le aziende accreditate hanno apprezzato soprattutto

CERCA ...
I'elevata qualita e la rilevanza decisionale degli operatori in visita, avendo

riscontrato una partecipazione di decision makers qualificati ed interessati.
Il customer satisfaction ha evidenziato che oltre il 70% degli operatori in GLI APPUNTAMENTI
visita svolge un ruolo importante all'interno delle aziende relativamente ad

investimenti e acquisti, e inoltre il 75% dei visitatori ha giudicato la visita
“buona” o “molto buona”, riprogrammando la visita per la prossima edizione
del 2022.

INFO

www.saloneindustriacasearia.it
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Successo per il Salone Industria Casearia e
Conserviera, protagoniste indiscusse
I’innovazione e la ricerca scientifica

Oltre 2.500 aziende accreditate per la Biennale dedicata al pubblico specializzato.
Proiettati gia alla biennale del 2024

Inserito da (PNo Editorial Board), venerdi 28 ottobre 2022 09:30:31

> Proiettati verso un futuro
avveniristico. Linnovazione e
la ricerca scientifica sono
state le protagoniste
indiscusse del Salone
Industria Casearia e
Conserviera SIC - Biennale
delle Tecnologie per la
Trasformazione
Agroalimentare. Si chiude
con successo la XIll edizione
promossa da [.Com.
Advertising, che in tre giorni
ha registrato oltre 2.500
aziende accreditate che hanno visitato gli oltre 10mila mq espositivi presso il
Polo Fieristico ATExp0 di Caserta, nel comune di San Marco Evangelista.
Imprese, tecnici e stakeholders provenienti dall'intero territorio nazionale,
espressione del settore lattiero caseario e conserviero, ma anche niche
e di tutto l'indotto collegato, confermandosi leader nel Mezzogior lia per
i livelli di tecnoloaia e automazione raaaiunti.

Trattoria La Cucchiar
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Un'occasione di incontro per creare nuove relazioni e scoprire tutte le nuove
tendenze della filiera casearia, con uno sguardo al Food, alla robotica, alle
energie rinnovabili.

E cosi, muovendosi attraverso l'area espositiva c'e€ Yumi, il robottino che
prepara e offre un ottimo caffe. O ancora I'agro-robotica di precisione etica e
sostenibile e il braccio meccanico realizzato nei laboratori di
prototipizzazione. Camminando ci si imbatte poi nel carrello che si muove tra
i visitatori, imparando i percorsi per autoapprendimento attraverso
l'intelligenza artificiale.Sostenibilita e green: tra le company presenti anche
societa che si occupano di progettazione e gestione di impianti di biogas,
biometano e per il trattamento delle acque nel rispetto dell'ambiente,
packaging sostenibili, sistemi di business intelligence e zootecnia e
allevamenti con metodologie d'avanguardia.

"Cala il sipario sul Salone Industria Casearia e Conserviera. Una 13esima
edizione che si é rivelata particolarmente entusiasmante - afferma Angelo Coda
di I.Com. Advertising. - Siamo gia spinti verso ottobre 2024. Dopo aver vista
consolidata la posizione del Salone sul mercato meridionale e del Centro -Italia,
il prossimo obiettivo sara l'internazionalizzazione della Biennale. Parola d'ordine
sara l'apertura ai nuovi mercati emergenti. Dobbiamo creare nuove prospettive e
possibilita di sviluppo ai nostri espositori, che ringraziamo per la fiducia
accordataci”.

Un confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che
opera nel settore e interessato a fare investimenti. Un'occasione per
condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d'innovazione, stringere
contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in
risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e
digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi
mercati emergenti, nuovi trend.

"Pensiamo gia alla prossima
edizione. Incrementeremo di

Contenuto
sicuro i talk show, i seminari, i nascosto
workshop e i laboratori -
afferma Massimiliano Annuncio

inappropriato

Viviano di I. Com.

Advertising - Ci hanno dato
L'annuncio non

grosse soddisfazioni: oltre al mi interessa
dibattito, si sono connotati

come educational che hanno Annuncio visto
formato e informato i nostri pit volte

visitatori, sia in presenza qui

in fiera, che collegati in

streaming attraverso i nostri

canali. Hanno offerto occasioni di riflessione importanti su temi legau ana
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04/11/22, 12:53 Il Vescovado - Successo per il Salone Industria Casearia e Conserviera, protagoniste indiscusse I'innovazione e la ricerca scie...

contemporaneita, che di sicuro svilupperemo nella prossima Biennale".

‘Linnovazione é servita € il nostro claim, perché il settore caseario ha bisogno
sempre di evoluzioni tecnologiche per essere sempre pit competitivo per il
mercato internazionale, ma non a discapito della qualita e del prodotto - spiega
Michele Erra di .Com. Advertising - I/ legame tra tradizione e innovazione €
stato uno dei punti cardine, emerso spesso durante le relazioni scientifiche che
hanno contraddistinto i talk. Puntiamo ancora piu in alto per un segmento e una
filiera strategica per tutta I'economia italiana, che rappresenta il nostro Made in
Italy nel mondo".

Tante anche le degustazioni ai laboratori di caseificazione. Oltre I'exhibition, la
Biennale si & caratterizzata anche per il valore divulgativo dei talk, con ampi
margini anche di entertainment. "Tanti gli ospiti, dalle istituzioni territoriali a
personaggi iconici del food e della cucina italiana. Tutti sono riusciti a creare un
feeling fortissimo con il pubblico, affrontando I'evoluzione della filiera da
prospettive molteplici e regalando anche momenti di leggerezza e divertimento",
sottolinea la conduttrice Enza Ruggiero, che ha curato i vari talk show e i
momenti live del Salone. Dalla sensibilizzazione contro lo spreco alimentare
con il Direttore del Banco Alimentare Campania Roberto Tuorto per lanciare il
messaggio che "prima di differenziare occorre non sprecare".

Spazio alle politiche giovanili con Don Patrizio Coppola, alias Padre Joystick,
founder dell'universita dedicata al gaming, che attraverso il gioco coinvolge i
ragazzi, favorendo l'aggregazione e infondendo dinamismo. "Sono orgoglioso
di essere presente al SIC, € una vetrina straordinaria che dallautomazione al
food racconta la bellezza del nostro Paese - sottolinea Don Patrizio Coppola,
portatore sano di entusiasmo con la verve che gli é propria - Rappresenta il
nostro Made in Italy, la nostra cultura, 'eredita immateriale e il grande
patrimonio italiano riconosciuto ed apprezzato nel mondo. Un settore trainante
che merita di essere valorizzato e trasferito alle nuove generazioni. La
tecnologia é un'opportunita, ma dietro ci sono le imprese, le persone, le famiglie:
non dobbiamo mai dimenticare la centralita di ogni essere umano".

E ancora la giovanissima attrice e influencer di origini salernitane Carola
Santopaolo per il talk "Cibo e buoi dei paesi tuoi”, che ha visto protagonista
anche Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo alimentare, dal programma
cult di Rai1 "E sempre Mezzogiorno'; la food blogger Michela Festa, autrice del
blog "Le Torte di Michy" dedicato alla condivisione di ricette dolci e alle torte
decorate, agli eventi di Food e di Cake Design e I'esperta di nutrizione
Alessandra Di Giacomo, per sfatare il mito che la mozzarella e i prodotti a
pasta filata facciano ingrassare.

Un'edizione ricca di emozione e di sfide, ma ora si guarda gia alla prossima
Biennale. Appuntamento al 2024!

Contenuto Annuncio L'annuncio no
nascosto inappropriato mi interessa
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Il Vescovado - Inaugurata in provincia di Caserta la XlII edizione del Salone Industria Casearia e Conserviera
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2 edizione del Salone Industria Casearia e
A'MERI:CAN'BA/R «La trasformazione agroalimentare é settore trainante dell’economia meridionale,
= sinonimo di cultura, benessere e buona cucina»

SAL DE RSO .
e Conserviera
GrE LA TER. LA
Inserito da (PNo Editorial Board), sabato 22 ottobre 2022 14:03:15
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> "Sostenibilita della filiera
. bufalina" & la parola d'ordine
50% SUI Corso dl della XIII ediziFZ)ne del
|a urea "Salone Industria Casearia e
Conserviera - SIC". Taglio
del nastro, ieri mattina, per
la Biennale delle Tecnologie
per la Trasformazione
Agroalimentare, il piu
importante evento
sull'innovazione tecnologica
dedicato ad uno dei comparti
trainanti dell'economia

-—— campana, in programma dal
fraiferm 21 al 23 ottobre, Polo fieristico ATExp0 Caserta, promossa da I.Com.
,t;;;)tgfg)gg Advertising.
. "Un'edizione estremamente importante perché nasce in un momento di grande
e ripresa e vitalita del settore. | focus sono tutti sulla sostenibilita,
;fsd N | sullinnovazione, tenei‘vdo presente la tradizione - sottolinea Angelo Coda, di
< e I.Com. Advertising - E la tradizione che detta le regole della mozzarella di
g 1 bufala campana Dop. Oggi sul mercato sono presenti tante tipologie di
SH produzioni di pasta filata, dalla burrata alla stracciata, tutte tipiche delle aree
meridionali: in questa fiera si possono trovare tutte le tecnologie per produrle. I
TElieli s SIC dal 1999 la prima fiera di riferimento nazionale e internazionale, I'unica
I IMONI* enecializzata sul ceamentn della nacta filata che viinl dire mazzarella

https://www.ilvescovado.it/it/economia-e-turismo-20/inaugurata-in-provincia-di-caserta-la-xiii-edizion-110489/article 2/9


https://www.mauriziorusso.it/
http://www.ilvescovado.it/it/sezioni-25/eventi-spettacoli-13/sal-de-riso-costa-d-amalfi-28-giugno-inaugurazion-59715
https://www.latramontina.com/
https://www.ilvescovado.it/it/sezioni-25/annunci-4/granato-caffe-apre-a-maiori-macchine-per-bar-e-uf-70587/article
https://www.hotelvillaromana.it/
https://www.pasticceriapansa.it/
https://www.amalficharter.it/
http://www.villa-eva.it/
https://www.fraiform.it/
https://www.connectivia.it/
https://www.terradilimoni.it/
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=Cv6fPfv1kY7ziM6SL7_UPiOCxyA-Cs9K_bLjOtKjtEL65xNvfGxABIOjq4SRg_Yr5g8gQoAGJ1f-YA8gBAakCjC0yCFRjsD6oAwHIA8sEqgTnAk_QqffMrF7Wgbfh36NTN7HJOm4_XOtYoaNB1_IKVpDErgIH_qMPAmBPPDFhhfYv6acgGKEkTopPWGxLHBrNDZEnoOYbGMXPrPozGg5-WKBCZMTNeE2UasSRIsvahT3R7Tzf1eVMcfkKVtUGiFzc1LNPaAmjPmw26cBnolmttkl7nySTbOef9vNhNBA5U1RHX7bG5F5EP2X52eVAZip7jlkNbZXos7W-i_Z2fvFOQYMF9zeaA5bYrQo3wo8b7gvG7oAn2tvJptmALspROpr5v-wmgZXoev9vL1arWO017z5xNh9tej6wO6DZrrEI2udUk4v5QyO0oyjYI6O6jt5RZhZW4jcnyCA8XenD1YdF9dzSywRZ7dMeDXlO-qnn4BMr7vt8EHsJeEv4h4IwE0gC0fN3NC49XkX2N6ecJQBTiUnFW9-yCc9axbyiuWoqlTo-hzLbpG-QNcjibeBk7fYK3i_2DLwBbI2swAS74KLKhwSQBgGgBi6AB9-qgGeIBwGQBwKoB47OG6gHk9gbqAfulrECqAf-nrECqAeko7ECqAfVyRuoB6a-G6gHmgaoB_PRG6gHltgbqAeqm7ECqAf_nrECqAffn7EC2AcB0ggZCICAgBAQAhgaMgSggIACOgif0ICAgICECLEJQ0QreNU9wTiACgGKCvkBaHR0cHM6Ly9jbGlja3NlcnZlLmRhcnRzZWFyY2gubmV0L2xpbmsvY2xpY2s_bGlkPTU4NzAwMDA3ODgwMzk4NzYzJmRzX2FfY2lkPTIxNjQ5NDA3NyZkc19hX2NhaWQ9MTM1NTQxOTE5MjcmZHNfYV9hZ2lkPSZkc19hX2ZpaWQ9JmRzX2FfbGlkPSZkc19hX2V4dGlkPSYmZHNfZV9hZGlkPSZkc19lX21hdGNodHlwZT0mZHNfZV9kZXZpY2U9YyZkc19lX25ldHdvcms9eCYmZHNfdXJsX3Y9MiZkc19kZXN0X3VybD17dW5lc2NhcGVkbHB1cmx9mAsByAsB4AsBuAwBohNVCjgIA0ABUggKBhIECAEQAWiHwpqilAFyIRIfIAIoATgCQP6Rzr4yWAFo_v__________AYABAZgBAxoZChdjYS1wdWItODIxNzQ5MjIxNDk1OTY0N9gTDNAVAZgWAfgWAYAXAQ&ae=1&num=1&cid=CAQSQgDq26N9zaxVl5Xe-C1w_WBGjGgvHLmSaf5vOAGPVdHF5PRVsgOQRqC6TURKlCVCEOJxot_E2O-rgnlMi7w80RRIaxgBIA4&sig=AOD64_3gg_cXx2rmeOjNquNOMfXni7XR9g&client=ca-pub-8217492214959647&nb=0&adurl=https://www.unipegaso.it/landing%3Fgcname%3Dgoogleads_W_IT_Pegaso_Pmax_Mix%26gclsrc%3Daw.ds%26gclid%3DCjwKCAjw8JKbBhBYEiwAs3sxN-F3phtTlgH8GgWH6d1vHXv5_lbTrz9ux4BqGTEYmU_gdwqs0k7FTRoChwgQAvD_BwE
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=Cv6fPfv1kY7ziM6SL7_UPiOCxyA-Cs9K_bLjOtKjtEL65xNvfGxABIOjq4SRg_Yr5g8gQoAGJ1f-YA8gBAakCjC0yCFRjsD6oAwHIA8sEqgTnAk_QqffMrF7Wgbfh36NTN7HJOm4_XOtYoaNB1_IKVpDErgIH_qMPAmBPPDFhhfYv6acgGKEkTopPWGxLHBrNDZEnoOYbGMXPrPozGg5-WKBCZMTNeE2UasSRIsvahT3R7Tzf1eVMcfkKVtUGiFzc1LNPaAmjPmw26cBnolmttkl7nySTbOef9vNhNBA5U1RHX7bG5F5EP2X52eVAZip7jlkNbZXos7W-i_Z2fvFOQYMF9zeaA5bYrQo3wo8b7gvG7oAn2tvJptmALspROpr5v-wmgZXoev9vL1arWO017z5xNh9tej6wO6DZrrEI2udUk4v5QyO0oyjYI6O6jt5RZhZW4jcnyCA8XenD1YdF9dzSywRZ7dMeDXlO-qnn4BMr7vt8EHsJeEv4h4IwE0gC0fN3NC49XkX2N6ecJQBTiUnFW9-yCc9axbyiuWoqlTo-hzLbpG-QNcjibeBk7fYK3i_2DLwBbI2swAS74KLKhwSQBgGgBi6AB9-qgGeIBwGQBwKoB47OG6gHk9gbqAfulrECqAf-nrECqAeko7ECqAfVyRuoB6a-G6gHmgaoB_PRG6gHltgbqAeqm7ECqAf_nrECqAffn7EC2AcB0ggZCICAgBAQAhgaMgSggIACOgif0ICAgICECLEJQ0QreNU9wTiACgGKCvkBaHR0cHM6Ly9jbGlja3NlcnZlLmRhcnRzZWFyY2gubmV0L2xpbmsvY2xpY2s_bGlkPTU4NzAwMDA3ODgwMzk4NzYzJmRzX2FfY2lkPTIxNjQ5NDA3NyZkc19hX2NhaWQ9MTM1NTQxOTE5MjcmZHNfYV9hZ2lkPSZkc19hX2ZpaWQ9JmRzX2FfbGlkPSZkc19hX2V4dGlkPSYmZHNfZV9hZGlkPSZkc19lX21hdGNodHlwZT0mZHNfZV9kZXZpY2U9YyZkc19lX25ldHdvcms9eCYmZHNfdXJsX3Y9MiZkc19kZXN0X3VybD17dW5lc2NhcGVkbHB1cmx9mAsByAsB4AsBuAwBohNVCjgIA0ABUggKBhIECAEQAWiHwpqilAFyIRIfIAIoATgCQP6Rzr4yWAFo_v__________AYABAZgBAxoZChdjYS1wdWItODIxNzQ5MjIxNDk1OTY0N9gTDNAVAZgWAfgWAYAXAQ&ae=1&num=1&cid=CAQSQgDq26N9zaxVl5Xe-C1w_WBGjGgvHLmSaf5vOAGPVdHF5PRVsgOQRqC6TURKlCVCEOJxot_E2O-rgnlMi7w80RRIaxgBIA4&sig=AOD64_3gg_cXx2rmeOjNquNOMfXni7XR9g&client=ca-pub-8217492214959647&nb=19&adurl=https://www.unipegaso.it/landing%3Fgcname%3Dgoogleads_W_IT_Pegaso_Pmax_Mix%26gclsrc%3Daw.ds%26gclid%3DCjwKCAjw8JKbBhBYEiwAs3sxN-F3phtTlgH8GgWH6d1vHXv5_lbTrz9ux4BqGTEYmU_gdwqs0k7FTRoChwgQAvD_BwE
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=Cv6fPfv1kY7ziM6SL7_UPiOCxyA-Cs9K_bLjOtKjtEL65xNvfGxABIOjq4SRg_Yr5g8gQoAGJ1f-YA8gBAakCjC0yCFRjsD6oAwHIA8sEqgTnAk_QqffMrF7Wgbfh36NTN7HJOm4_XOtYoaNB1_IKVpDErgIH_qMPAmBPPDFhhfYv6acgGKEkTopPWGxLHBrNDZEnoOYbGMXPrPozGg5-WKBCZMTNeE2UasSRIsvahT3R7Tzf1eVMcfkKVtUGiFzc1LNPaAmjPmw26cBnolmttkl7nySTbOef9vNhNBA5U1RHX7bG5F5EP2X52eVAZip7jlkNbZXos7W-i_Z2fvFOQYMF9zeaA5bYrQo3wo8b7gvG7oAn2tvJptmALspROpr5v-wmgZXoev9vL1arWO017z5xNh9tej6wO6DZrrEI2udUk4v5QyO0oyjYI6O6jt5RZhZW4jcnyCA8XenD1YdF9dzSywRZ7dMeDXlO-qnn4BMr7vt8EHsJeEv4h4IwE0gC0fN3NC49XkX2N6ecJQBTiUnFW9-yCc9axbyiuWoqlTo-hzLbpG-QNcjibeBk7fYK3i_2DLwBbI2swAS74KLKhwSQBgGgBi6AB9-qgGeIBwGQBwKoB47OG6gHk9gbqAfulrECqAf-nrECqAeko7ECqAfVyRuoB6a-G6gHmgaoB_PRG6gHltgbqAeqm7ECqAf_nrECqAffn7EC2AcB0ggZCICAgBAQAhgaMgSggIACOgif0ICAgICECLEJQ0QreNU9wTiACgGKCvkBaHR0cHM6Ly9jbGlja3NlcnZlLmRhcnRzZWFyY2gubmV0L2xpbmsvY2xpY2s_bGlkPTU4NzAwMDA3ODgwMzk4NzYzJmRzX2FfY2lkPTIxNjQ5NDA3NyZkc19hX2NhaWQ9MTM1NTQxOTE5MjcmZHNfYV9hZ2lkPSZkc19hX2ZpaWQ9JmRzX2FfbGlkPSZkc19hX2V4dGlkPSYmZHNfZV9hZGlkPSZkc19lX21hdGNodHlwZT0mZHNfZV9kZXZpY2U9YyZkc19lX25ldHdvcms9eCYmZHNfdXJsX3Y9MiZkc19kZXN0X3VybD17dW5lc2NhcGVkbHB1cmx9mAsByAsB4AsBuAwBohNVCjgIA0ABUggKBhIECAEQAWiHwpqilAFyIRIfIAIoATgCQP6Rzr4yWAFo_v__________AYABAZgBAxoZChdjYS1wdWItODIxNzQ5MjIxNDk1OTY0N9gTDNAVAZgWAfgWAYAXAQ&ae=1&num=1&cid=CAQSQgDq26N9zaxVl5Xe-C1w_WBGjGgvHLmSaf5vOAGPVdHF5PRVsgOQRqC6TURKlCVCEOJxot_E2O-rgnlMi7w80RRIaxgBIA4&sig=AOD64_3gg_cXx2rmeOjNquNOMfXni7XR9g&client=ca-pub-8217492214959647&nb=9&adurl=https://www.unipegaso.it/landing%3Fgcname%3Dgoogleads_W_IT_Pegaso_Pmax_Mix%26gclsrc%3Daw.ds%26gclid%3DCjwKCAjw8JKbBhBYEiwAs3sxN-F3phtTlgH8GgWH6d1vHXv5_lbTrz9ux4BqGTEYmU_gdwqs0k7FTRoChwgQAvD_BwE
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=Cv6fPfv1kY7ziM6SL7_UPiOCxyA-Cs9K_bLjOtKjtEL65xNvfGxABIOjq4SRg_Yr5g8gQoAGJ1f-YA8gBAakCjC0yCFRjsD6oAwHIA8sEqgTnAk_QqffMrF7Wgbfh36NTN7HJOm4_XOtYoaNB1_IKVpDErgIH_qMPAmBPPDFhhfYv6acgGKEkTopPWGxLHBrNDZEnoOYbGMXPrPozGg5-WKBCZMTNeE2UasSRIsvahT3R7Tzf1eVMcfkKVtUGiFzc1LNPaAmjPmw26cBnolmttkl7nySTbOef9vNhNBA5U1RHX7bG5F5EP2X52eVAZip7jlkNbZXos7W-i_Z2fvFOQYMF9zeaA5bYrQo3wo8b7gvG7oAn2tvJptmALspROpr5v-wmgZXoev9vL1arWO017z5xNh9tej6wO6DZrrEI2udUk4v5QyO0oyjYI6O6jt5RZhZW4jcnyCA8XenD1YdF9dzSywRZ7dMeDXlO-qnn4BMr7vt8EHsJeEv4h4IwE0gC0fN3NC49XkX2N6ecJQBTiUnFW9-yCc9axbyiuWoqlTo-hzLbpG-QNcjibeBk7fYK3i_2DLwBbI2swAS74KLKhwSQBgGgBi6AB9-qgGeIBwGQBwKoB47OG6gHk9gbqAfulrECqAf-nrECqAeko7ECqAfVyRuoB6a-G6gHmgaoB_PRG6gHltgbqAeqm7ECqAf_nrECqAffn7EC2AcB0ggZCICAgBAQAhgaMgSggIACOgif0ICAgICECLEJQ0QreNU9wTiACgGKCvkBaHR0cHM6Ly9jbGlja3NlcnZlLmRhcnRzZWFyY2gubmV0L2xpbmsvY2xpY2s_bGlkPTU4NzAwMDA3ODgwMzk4NzYzJmRzX2FfY2lkPTIxNjQ5NDA3NyZkc19hX2NhaWQ9MTM1NTQxOTE5MjcmZHNfYV9hZ2lkPSZkc19hX2ZpaWQ9JmRzX2FfbGlkPSZkc19hX2V4dGlkPSYmZHNfZV9hZGlkPSZkc19lX21hdGNodHlwZT0mZHNfZV9kZXZpY2U9YyZkc19lX25ldHdvcms9eCYmZHNfdXJsX3Y9MiZkc19kZXN0X3VybD17dW5lc2NhcGVkbHB1cmx9mAsByAsB4AsBuAwBohNVCjgIA0ABUggKBhIECAEQAWiHwpqilAFyIRIfIAIoATgCQP6Rzr4yWAFo_v__________AYABAZgBAxoZChdjYS1wdWItODIxNzQ5MjIxNDk1OTY0N9gTDNAVAZgWAfgWAYAXAQ&ae=1&num=1&cid=CAQSQgDq26N9zaxVl5Xe-C1w_WBGjGgvHLmSaf5vOAGPVdHF5PRVsgOQRqC6TURKlCVCEOJxot_E2O-rgnlMi7w80RRIaxgBIA4&sig=AOD64_3gg_cXx2rmeOjNquNOMfXni7XR9g&client=ca-pub-8217492214959647&nb=8&adurl=https://www.unipegaso.it/landing%3Fgcname%3Dgoogleads_W_IT_Pegaso_Pmax_Mix%26gclsrc%3Daw.ds%26gclid%3DCjwKCAjw8JKbBhBYEiwAs3sxN-F3phtTlgH8GgWH6d1vHXv5_lbTrz9ux4BqGTEYmU_gdwqs0k7FTRoChwgQAvD_BwE

04/11/22, 12:55

Bt e —— =

:  Hmn
Limoncello di =
Amalfi s 3
W SHOP ONLINE | g - U
v terradilimon L2

€ )HE“

BOVE MARRAZZO
COSTRUZIONI

via Ascensione, 7
TRAMONTI (SA)

4393332072783
edilbovemarrazzo@tiscall.it

Il Vescovado - Inaugurata in provincia di Caserta la XlII edizione del Salone Industria Casearia e Conserviera

caciocavallo, tutte le paste morbide e semi-morbide, ricotta. La qualita paga ed
e l'unico l'unica via da percorrere per una vera ripresa".

"Al SIC - prosegue Angelo Coda - /a tipicita delle produzioni va di pari passo con
la tradizione e I'innovazione tecnologica, per realizzare performance certificate.
Il legame con il territorio € nei fatti. La trasformazione agroalimentare € uno dei
settori trainanti dell'economia meridionale e in Campania € sinonimo di cultura,
di benessere, di buon vino e buona cucina: in questi tre giorni tutti cio sara
declinato nei vari talk show e laboratori in programma”.

Presenti al taglio del nastro anche le istituzioni e i vari comparti che
compongono l'intera filiera lattiero-casearia.

"Siamo piu che onorati di avere il polo fieristico a San Marco Evangelista, perché
ci permette di avere una visione piu global degli scenari internazionali. La
Campania, attraverso la conoscenza Dop e il fiore all'occhiello del nostro
territorio, che porta la Campania e la provincia di Caserta in tutto il mondo: molti
la vogliono imitare, ma ad oggi non riescono sia per collocazione, che per area
geografica e per produzione finale", afferma il sindaco diSan Marco
Evangelista, Marco Cicala.

Fondamentale il contributo

dell'Associazione Nazionale N Annunci Google
Allevatori Specie Bufalina, Nascondi annuncic
che sta lavorando in

continuita con il settore della Perché questo annunci

trasformazione. "Un latte di

buon livello significa garantire

un buon prodotto finale e

contribuire alla sviluppo

dell'intera filiera - dichiara il

presidente Nicola Palmieri -

Significa prodotti di maggior

pregio, sempre piu

competitivi. Il SIC e la

dimostrazione che tutto sta funzionando bene: l'indotto della mozzarella é
strategico per I'economia campana, deve essere supportato e spinto. La
tracciabilita € fondamentale per allevatori e trasformatori. Equivale a garantire
un prodotto sicuro sulle tavole e blocca l'ingresso di latte ‘non DOP' all'interno
della filiera".

Il workshop di apertura diventa occasione anche per definire le nuove
evoluzioni per la zootecnia bufalina campana e nazionale, con allevamenti a
basso impatto ambientale: "Animali e allevamenti bufalini meno inquinanti ma
piu performanti - prosegue Palmieri - Innovazione vuol dire usare strumenti
moderni, come la Genomica applicata alla zootecnia, salvaguardia dellambiente,
minori emissioni in atmosfera, migliorano l'ecosistema

Quando parliamo di miglioramento genetico ne parliamo a livello
tridimensionale, in cui I'animale inserito nello stesso ecosistema in cui vive
anche l'vomo. Animale meno impattanti, efficienza alimentare, meno emissioni
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in atmosfera: miglioriamo non solo I'habitat dell'allevamento, ma tutto
I'ambiente, ad ampio spettro. Trasliamo il concetto di transizione ecologica
anche sulla bufala".

"Il SIC & un tassello importante del Mezzogiorno. E importante fare sinergia
perché il Mezzogiorno d'ltalia ne ha bisogno. Insieme istituzioni, imprenditoria,
associazioni in rete per fare sistema e offrire una vetrina a un settore che porta
con sé un indotto determinante, anche per I'occupazione”, conclude Antimo
Caturano, presidente dell'’A1 Expo.

Di pomeriggio il primo talk show con il direttore del Banco Alimentare
Campania Roberto Tuorto, per sensibilizzare contro lo spreco alimentare.

IL PROGRAMMA di oggi, sabato 22 ottobre, per la seconda giornata del
Salone, oltre ai laboratori di lavorazione del latte e ai diversi seminari
specialistici su sicurezza alimentare e management, prevede il secondo talk
show in programma, a cura della conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo "Cibi e
Buoi dei paesi tuoi". Protagonisti Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo
alimentare, dal programma cult di Rai1 "E sempre Mezzogiorno"; la food
blogger Michela Festa, autrice del blog "Le Torte di Michy" dedicato alla
condivisione di ricette dolci e alle torte decorate, agli eventi di Food e di Cake
Design; l'attrice e influncer salernitana che sta conquistando le scene Carola
Santopaolo; I'esperta di nutrizione Alessandra Di Giacomo. Immancabile la
verve di Don Patrizio Coppola alias "Padre Joystick", founder della prima
universita dedicata al gaming, come sempre in diretta sui canali social del
Salone.

Contenuto Annuncio L'annuncio non
nascosto inappropriato mi interessa

Se sei arrivato fino a qui sei una delle tante persone che ogni giorno leggono
senza limitazioni le nostre notizie perche offriamo a tutti la possibilita di
accesso gratuito.

Questo e possibile anche grazie alle donazioni dei lettori. Sostieni
l'informazione di qualita, sostieni Il Vescovado!

Scegli il tuo contributo con ' Paypa’
€ 5,00 €10,00 € 25,00 € 50,00 Scegli

Per rimanere costantemente aggiornati con le notizie del Vescovado, in tempo
reale sul tuo smartphone, scarica la App!

Per dispositivi Per dispositivi
Apple Android
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«La trasformazione agroalimentare & settore trainante
dell’leconomia meridionale, sinonimo di cultura, benessere e
buona cucina»

Certificazioni qualita, zootecnia e transizione ecologica della
filiera lattiero casearia>>

CAMPANIA. “Sostenibilita della filiera bufalina” & la parola
d'ordine della XIIl edizione del “Salone Industria Casearia e

Conserviera - SIC". Taglio del nastro, questa mattina, per la Name
Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Name
Agroalimentare, il piu importante evento sullinnovazione

tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti

. : Email
dell’economia campana, in programma dal 21 al 23 ottobre, Ernal
o . . mai
Polo fieristico A1Exp0 Caserta, promossa da I.Com. Advertising.
“Un’edizione estremamente importante perché nasce in un
momento di grande ripresa e vitalita del settore. | focus sono
tutti sulla sostenibilita, sullinnovazione, tenendo presente la
tradizione - sottolinea Angelo Coda, di I.Com. Advertising - E la
tradizione che detta le regole della mozzarella di bufala
campana Dop. Oggi sul mercato sono presenti tante tipologie
di produzioni di pasta filata, dalla burrata alla stracciata, tutte
tipiche delle aree meridionali: in questa fiera si possono
trovare tutte le tecnologie per produrle. Il SIC dal 1999 la prima
fiera di riferimento nazionale e internazionale, l'unica
specializzata sul segmento della pasta filata, che vuol dire VTA VitaWebTv
mozzarella, caciocavallo, tutte le paste morbide e semi- -,wm, Canale Ufficiale
morbide, ricotta. La qualita paga ed & I'unico I'unica via da della testata
) giornalistica: Vita

percorrere per una vera ripresa”. Web TV Qui
“Al SIC - prosegue Angelo Coda - la tipicita delle produzioni va troverete le nostre

. . . ). . . rubriche, i nostri
di pari passo con la tradizione e I'innovazione tecnologica, per : R

interventi e gli
realizzare performance certificate. Il legame con il territorio é approfondimenti. Ci
nei fatti. La trasformazione agroalimentare & uno dei settori dedichiamo
_ ' _ o ‘ o ' principalmente ma

trainanti dell'economia meridionale e in Campania e sinonimo non esclusivagente,
di cultura, di benessere, di buon vino e buona cucina: in questi ai fatti di cronaca
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“Siamo piu che onorati di avere il polo fieristico a San Marco
Evangelista, perché ci permette di avere una visione piu global
degli scenari internazionali. La Campania, attraverso la
conoscenza Dop e il fiore all'occhiello del nostro territorio, che
porta la Campania e la provincia di Caserta in tutto il mondo:
molti la vogliono imitare, ma ad oggi non riescono sia per
collocazione, che per area geografica e per produzione finale”,
afferma il sindaco di San Marco Evangelista, Marco Cicala.
Fondamentale il contributo dell’Associazione Nazionale
Allevatori Specie Bufalina, che sta lavorando in continuita con il
settore della trasformazione. “Un latte di buon livello significa
garantire un buon prodotto finale e contribuire alla sviluppo
dellintera filiera - dichiara il presidente Nicola Palmieri -
Significa prodotti di maggior pregio, sempre piu competitivi. Il
SIC e la dimostrazione che tutto sta funzionando bene: l'indotto
della mozzarella é strategico per 'economia campana, deve
essere supportato e spinto. La tracciabilita € fondamentale per
allevatori e trasformatori. Equivale a garantire un prodotto
sicuro sulle tavole e blocca l'ingresso di latte ‘non DOP’
allinterno della filiera”.

Il workshop di apertura diventa occasione anche per definire le
nuove evoluzioni per la zootecnia bufalina campana e
nazionale, con allevamenti a basso impatto ambientale:
“Animali e allevamenti bufalini meno inquinanti ma piu
performanti - prosegue Palmieri - Innovazione vuol dire usare
strumenti moderni, come la Genomica applicata alla zootecnia,
salvaguardia delllambiente, minori emissioni in atmosfera,
migliorano l'ecosistema

Quando parliamo di miglioramento genetico ne parliamo a
livello tridimensionale, in cui 'animale inserito nello stesso
ecosistema in cui vive anche 'uomo. Animale meno impattanti,
efficienza alimentare, meno emissioni in atmosfera:
miglioriamo non solo I'habitat dell'allevamento, ma tutto
'ambiente, ad ampio spettro. Trasliamo il concetto di
transizione ecologica anche sulla bufala”.

“|l SIC & un tassello importante del Mezzogiorno. E importante
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Antimo Caturano, presidente dell’A1 Expo.
Di pomeriggio il primo talk show con il direttore del Banco

Alimentare Campania Roberto Tuorto, per sensibilizzare contro

lo spreco alimentare.
IL PROGRAMMA di domani, sabato 22 ottobre, per la seconda

giornata del Salone, oltre ai laboratori di lavorazione del latte e

ai diversi seminari specialistici su sicurezza alimentare e
management, prevede il secondo talk show in programma, a
cura della conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Cibi e Buoi dei
paesi tuoi”. Protagonisti Antonio Paolino, Travel Chef e
tecnologo alimentare, dal programma cult di Rai1 “E sempre
Mezzogiorno”; la food blogger Michela Festa, autrice del blog
“Le Torte di Michy” dedicato alla condivisione di ricette dolci e

alle torte decorate, agli eventi di Food e di Cake Design; l'attrice

e influncer salernitana che sta conquistando le scene Carola
Santopaolo; I'esperta di nutrizione Alessandra Di Giacomo.
Immancabile la verve di Don Patrizio Coppola alias “Padre
Joystick”, founder della prima universita dedicata al gaming,

come sempre in diretta sui canali social del Salone.
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Robotica, Agro-Robotica, Energie Rinnovabili,
Zootecnia e Genomica, Prototipizzazione,
Automazione, Food, allevamenti meno
impattanti e Talk Show

da napoli2 - 28/10/2022

S

-

NAPOLI - Proiettati verso un futuro avveniristico. L'innovazione e la ricerca scientifica sono

st arotagoniste indiscusse del Salone Industria Casearia e Conserviera SIC -

E delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare. Si chiude con successo
la ,.. <dizione promossa da I.Com. Advertising, che in tre giorni ha registrato oltre 2.500
aziende accreditate che hanno visitato gli oltre 10mila mq espositivi presso il Polo Fieristico
A1Exp0 di Caserta, nel comune di San Marco Evangelista. Imprese, tecnici e stakeholders

https://www.napolivillage.com/magazine/robotica-agro-robotica-energie-rinnovabili-zootecnia-e-genomica-prototipizzazione-automazione-food-all... ~ 1/3
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provenienti dall'intero territorio nazionale, espressione del settore lattiero caseario e
conserviero, ma anche zootecniche e di tutto l'indotto collegato, confermandosi leader nel

Mezzogiorno d’Italia per i livelli di tecnologia e automazione raggiunti.

Un’occasione di incontro per creare nuove relazioni e scoprire tutte le nuove tendenze della

filiera casearia, con uno sguardo al Food, alla robotica, alle energie rinnovabili.

E cosi, muovendosi attraverso |I'area espositiva c’é€ Yumi, il robottino che prepara e offre un
ottimo caffé. O ancora I'agro-robotica di precisione etica e sostenibile e il braccio
meccanico realizzato nei laboratori di prototipizzazione. Camminando ci si imbatte poi

nel carrello che si muove tra i visitatori, imparando i percorsi per autoapprendimento

attraverso l'intelligenza artificiale.

Sostenibilita e green: tra le company presenti anche societa che si occupano di progettazione e
gestione di impianti di biogas, biometano e per il trattamento delle acque nel rispetto
dell’ambiente, packaging sostenibili, sistemi di business intelligence e zootecnia e
allevamenti con metodologie d’avanguardia.

“Cala il sipario sul Salone Industria Casearia e Conserviera. Una 13esima edizione che si é
rivelata particolarmente entusiasmante - afferma Angelo Coda di I.Com. Advertising. -
Siamo gia spinti verso ottobre 2024. Dopo aver vista consolidata la posizione del Salone sul
mercato meridionale e del Centro -Italia, il prossimo obiettivo sara linternazionalizzazione della
Biennale. Parola d’ordine sara I'apertura ai nuovi mercati emergenti. Dobbiamo creare nuove
prospettive e possibilita di sviluppo ai nostri espositori, che ringraziamo per la fiducia

accordataci”.

Un confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e
interessato a fare investimenti. Un‘occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire

capacita d’'innovazione, stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni
del settore, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione,

ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

"Pensiamo gia alla prossima edizione. Incrementeremo di sicuro i talk show, i seminari, i
workshop e i laboratori — afferma Massimiliano Viviano di I. Com. Advertising - Ci hanno
dato grosse soddisfazioni: oltre al dibattito, si sono connotati come educational che hanno
formato e informato i nostri visitatori, sia in presenza qui in fiera, che collegati in streaming
attraverso i nostri canali. Hanno offerto occasioni di riflessione importanti su temi legati alla
contemporaneita, che di sicuro svilupperemo nella prossima Biennale”.

"L’innovazione é servita € il nostro claim, perché il settore caseario ha bisogno sempre di

evoluzioni tecnologiche per essere sempre pit competitivo per il mercato internazionale, ma

ne “scapito della qualita e del prodotto - spiega Michele Erra di I.Com. Advertising - I/
/ a tradizione e innovazione é stato uno dei punti cardine, emerso spesso durante le
rei. . scientifiche che hanno contraddistinto i talk. Puntiamo ancora piti in alto per un

segmento e una filiera strategica per tutta I'economia italiana, che rappresenta il nostro Made

in Italy nel mondo”.
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Tante anche le degustazioni ai laboratori di caseificazione. Oltre I’exhibition, la Biennale si &
caratterizzata anche per il valore divulgativo dei talk, con ampi margini anche di entertainment.
“Tanti gli ospiti, dalle istituzioni territoriali a personaggi iconici del food e della cucina italiana.
Tutti sono riusciti a creare un feeling fortissimo con il pubblico, affrontando I’evoluzione della
filiera da prospettive molteplici e regalando anche momenti di leggerezza e

divertimento”, sottolinea la conduttrice Enza Ruggiero, che ha curato i vari talk show e i
momenti live del Salone. Dalla sensibilizzazione contro lo spreco alimentare con il Direttore
del Banco Alimentare Campania Roberto Tuorto per lanciare il messaggio che “prima di

differenziare occorre non sprecare”.

Spazio alle politiche giovanili con Don Patrizio Coppola, alias Padre Joystick, founder
dell’'universita dedicata al gaming, che attraverso il gioco coinvolge i ragazzi, favorendo
I'aggregazione e infondendo dinamismo. “"Sono orgoglioso di essere presente al SIC, € una
vetrina straordinaria che dall’automazione al food racconta la bellezza del nostro Paese -
sottolinea Don Patrizio Coppola, portatore sano di entusiasmo con la verve che gli é
propria — Rappresenta il nostro Made in Italy, la nostra cultura, I'eredita immateriale e il
grande patrimonio italiano riconosciuto ed apprezzato nel mondo. Un settore trainante che
merita di essere valorizzato e trasferito alle nuove generazioni. La tecnologia € un’‘opportunita,
ma dietro ci sono le imprese, le persone, le famiglie: non dobbiamo mai dimenticare la
centralita di ogni essere umano”.

E ancora la giovanissima attrice e influencer di origini salernitane Carola Santopaolo per il
talk “Cibo e buoi dei paesi tuoi”, che ha visto protagonista anche Antonio Paolino, Travel
Chef e tecnologo alimentare, dal programma cult di Rail “E sempre Mezzogiorno”; la food
blogger Michela Festa, autrice del blog “Le Torte di Michy” dedicato alla condivisione di
ricette dolci e alle torte decorate, agli eventi di Food e di Cake Design e I'esperta di
nutrizione Alessandra Di Giacomo, per sfatare il mito che la mozzarella e i prodotti a pasta
filata facciano ingrassare.

Un’edizione ricca di emozione e di sfide, ma ora si guarda gia alla prossima Biennale.

Appuntamento al 2024!
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Ligabue, chiuso da cinque giorni in una stanza di hotel a Parigi per il Covid: «Non mi passa piu»
(https://www.corriere.it/spettacoli/22_novembre_04/ligabue-chiuso-cinque-giorni-una-stanza-hotel-parigi-il-covid-
non-mi-passa-piu-e8259154-5c1b-11ed-b827-fa754029d3c4.shtml)

Corriere.it - Spettacoli (https://www.corriere.it/) | Nov 4, 2022 | 08:55 am

«Grande Fratello Vip», il folle messaggio su Nikita (s.v.), la spocchia di Antonella Fiordilesi (3) e la grazia di Micol
Incorvaia (8) (https://www.corriere.it/spettacoli/cards/grande-fratello-vip-folle-messaggio-nikita-sv-spocchia-
antonella-fiordilesi-3-grazia-micol-incorvaia-8/antonella-fiordilesi-spocchia-sguaiata-fastidiosa-voto-
3_principale.shtml)

Corriere.it - Spettacoli (https://www.corriere.it/) | Nov 4, 2022 | 08:47 am

Quali sono i 500 migliori album di tutti i tempi? La top 10 tra Beatles, Marvin Gaye e Prince
(https://www.corriere.it/spettacoli/cards/quali-sono-500-migliori-album-tutti-tempi-top-10-beatles-marvin-gaye-
prince/libro_principale.shtml)

Corriere.it - Spettacoli (https://www.corriere.it/) | Nov 4, 2022 | 06:52 am

Coma Cose: «Sei mesi senza social e una mezza crisi di coppia per fare un disco nuovo»
(https://www.corriere.it/spettacoli/22_novembre_04/02-spettacoli-documentofcorriere-web-sezioni-6ceced42-5ba9-
11ed-89d7-b80fbb97b471.shtml)

Corriere.it - Spettacoli (https://www.corriere.it/) | Nov 4, 2022 | 06:47 am

La pagella del Mereghetti: «Maria e I'amore», il sogno (possibile) di un‘altra vita (voto 6/7)
(https://www.corriere.it/spettacoli/cinema-serie-tv/22_ottobre_30/01-spettacoli-apretxtxcorriere-web-sezioni-
33f75be2-5845-11ed-9e79-0cabcc80307a.shtml)

Corriere.it - Spettacoli (https://www.corriere.it/) | Oct 30, 2022 | 19:41 pm
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Taglio del nastro venerdi mattina, 21 ottobre 2022 alle ore 11, per il Salone Industria Casearia e Conserviera SIC —
Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, il piu importante evento sull'innovazione
tecnologica promosso da |. Com. Advertising, dedicato ad uno dei comparti trainanti del’economia campana.

All'inaugurazione interverranno: Nicola Caputo, assessore all’Agricoltura della Regione Campania; Nicola Palmieri,
Associazione Nazionale Allevatori Specie Bufalina; Tommaso De Simone, Presidente Camera di Commercio
Caserta; Davide Minicozzi, Presidente Allevatori della Campania e del Molise; Domenico Raimondo, Presidente
Consorzio Tutela Mozzarella Bufala Campana; Pasquale Crisci, Vicepresidente Provincia di Caserta; Gabriele Cicala,
Sindaco di San Marco Evangelista (CE).

“Il SIC & un fiore all’occhiello per il Mezzogiorno d’ltalia per i livelli di tecnologia e automazione raggiunti, tali da
suscitare anche l'attenzione in ambito internazionale — sottolinea Angelo Coda di I. Com. Advertising — La
trasformazione agroalimentare domina il Pil della Campania e del Made in Italy, & tra segmento di maggiore rilievo
per i flussi economici del nostro territorio e per l'indotto occupazionale. Siamo molto felici ed orgogliosi della
presenza delle istituzioni per il taglio del nastro della 13esima edizione del Salone e speriamo che, in futuro, possano
manifestare sempre maggiore attenzione per il SIC. Siamo alle 13esima edizione della Biennale, nata nel lontano
1999. E stata una sfida che & andata consolidandosi negli anni, fino ad imporsi come un riferimento per un settore
trainante dell’economia in Italia, ed in particolare al Sud: attraverso le nuove tendenze e anche le evoluzioni
tecnologiche, il SIC offre I'opportunita di rendere sempre piu competitivo e all’avanguardia lindustria per la
trasformazione agroalimentare”.

Dopo i saluti istituzionali, & previsto il brindisi collettivo che segna I'apertura ufficiale del Salone Industria Casearia e
Conserviera SIC — Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, in programma dal 21 al 23
ottobre 2022 (presso il Polo Fieristico A1Exp0 di Caserta, Viale delle Industrie, 10 — Z.I. San Marco Evangelista), che
attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision makers del comparto nell’area espositiva di circa 10mila mq:
un’occasione di confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e interessato
a fare investimenti. Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d’innovazione, stringere
contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un’edizione che si preannuncia
particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma
soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“L’evento rappresenta una grande opportunita di confronto e sviluppo per il comparto che raffigura per tutta Terra di
Lavoro un’eccellenza da tutelare e salvaguardare — evidenzia Pasquale Crisci, Vicepresidente Provincia di Caserta -
Ringrazio I'organizzazione che con grande rispetto e competenza, porta in alto un settore che trova nella provincia di
Caserta I'espressione massima della qualita ed ¢ il fiore all’occhiello del’economia della nostra amata Terra Felix.
Ritengo, inoltre, che I'apporto di una tecnologia sempre piu allavanguardia a sostegno dell'industria casearia e
conserviera, non alteri minimamente le caratteristiche dei prodotti nostrani. Questo grazie ad un approccio che &
consapevole dell’enorme patrimonio che le nostre terre ed i nostri allevamenti producono attraverso I'eredita delle
tradizioni che continuano a mettere al centro del progetto la genuinita dei nostri alimenti”.

L'area espositiva & affiancata da un cartellone eventi che prendera il via alle ore 13.30 con il Laboratorio di
Caseificazione sulla “Filatura della Mozzarella di Bufala Campana” e alle ore 15 Laboratorio sulla lavorazione del
latte, per la preparazione di dolci, ricotte aromatizzate e semifreddi.

Alle ore 15.30 il workshop “Cercasi Casaro”, mentre alle ore 16 si svolgera il primo dei Talk Show, a cura della
conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Jobs & Opportunity nel mondo della filiera lattiero casearia”. Tra i protagonisti
dellincontro anche il Direttore del Banco Alimentare Campania, Roberto Tuorto che sensibilizzera sui temi dello
spreco alimentare, nell’ambito del Salone che per I'edizione 2022 si focalizza sui valori Green e Sostenibilita.

“Siamo lieti di partecipare a questo importante evento — esordisce il Direttore Roberto Tuorto - La collaborazione con
le aziende agroalimentari & di fondamentale importanza per il Banco, impegnato tutti i giorni a recuperare il cibo e ad
evitare gli sprechi alimentari. Siamo una risorsa per le aziende: donando le eccedenze alimentari, le aziende
restituiscono loro un valore economico. Da un lato, contengono i propri costi di stoccaggio e di smaltimento e
dall’altro, offrono un contributo in alimenti a persone bisognose, ricevendone anche benefici fiscali. Inoltre le aziende,
collaborando con il Banco, non vedono sprecato il frutto del loro lavoro quotidiano: prodotti alimentari ancora buoni
per I'alimentazione vengono recuperati e non diventano rifiuti, ritrovando cosi la loro originale destinazione e finalita.
Il recupero degli alimenti ancora perfettamente commestibili impedisce che questi divengano rifiuti. Recuperare ed
evitare lo spreco ha un valore ambientale. Difatti tutto cido che recuperiamo andrebbe in discarica, nonostante sia cibo
buono. Prima di differenziare occorre non sprecare”.

INFO www.saloneindustriacasearia.it (http://www.saloneindustriacasearia.it/)
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“Parola d'ordine internazionalizzazione”
- Tra robotica, agro-robotica, risparmio
energetico, food, allevamenti a impatto
zero, talk show: oltre 2.500 aziende
specializzate per la XIII edizione del
Salone Industria Casearia e
Conserviera.

A g,\\ EDERCI AD OTTOBRE 2024 \\\"

Proiettati verso un futuro avveniristico. Linnovazione e la ricerca scientifica sono state le
protagoniste indiscusse del Salone Industria Casearia e Conserviera SIC — Biennale delle
Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare. Si chiude con successo la Xlll edizione
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promossa da . Advertising, che in tre giorni ha registrato oltre 2.500 aziende accreditate che
hanno visitato gli oltre 10mila mq espositivi presso il Polo Fieristico A1Expo di Caserta, nel comune
di San Marco Evangelista. Imprese, tecnici e stakeholders provenienti dall'intero territorio nazionale,
espressione del settore lattiero caseario e conserviero, ma anche zootecniche e di tutto l'indotto
collegato, confermandosi leader nel Mezzogiorno d'ltalia per i livelli di tecnologia e automazione
raggiunti.

Un'occasione di incontro per creare nuove relazioni e scoprire tutte le nuove tendenze della filiera
casearia, con uno sguardo al Food, alla robotica, alle energie rinnovabili.

E cosi, muovendosi attraverso l'area espositiva c'e Yumi, il robottino che prepara e offre un ottimo
caffe. O ancora l'agro-robotica di precisione etica e sostenibile e il braccio meccanico realizzato
nei laboratori di prototipizzazione. Cammminando ci si imbatte poi nel carrello che si muove tra i
visitatori, imparando i percorsi per autoapprendimento attraverso l'intelligenza artificiale.

Sostenibilita e green: tra le company presenti anche societa che si occupano di progettazione e
gestione di impianti di biogas, biometano e per il trattamento delle acque nel rispetto
dell'ambiente, packaging sostenibili, sistemi di business intelligence e zootecnia e allevamenti
con metodologie d’'avanguardia.

“Cala il sipario sul Salone Industria Casearia e Conserviera. Una 13esima edizione che si é rivelata
particolarmente entusiasmante — afferma Angelo Coda di . Advertising. — Siamo gia spinti
verso ottobre 2024. Dopo aver vista consolidata la posizione del Salone sul mercato meridionale e del
Centro -Italia, il prossimo obiettivo sara l'internazionalizzazione della Biennale. Parola dordine sara
apertura ai nuovi mercati emergenti. Dobbiamo creare nuove prospettive e possibilita di sviluppo ai
nostri espositori, che ringraziamo per la fiducia accordataci”.

Un confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e
interessato a fare investimenti. Un'occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire
capacita d'innovazione, stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del
settore, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma
soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“Pensiamo gia alla prossima edizione. Incrementeremo di sicuro i talk show, i seminari, i workshop e i
laboratori — afferma Massimiliano Viviano di I. Com. Advertising — Ci hanno dato grosse
soddisfazioni: oltre al dibattito, si sono connotati come educational che hanno formato e informato i
nostri visitatori, sia in presenza qui in fiera, che collegati in streaming attraverso i nostri canali. Hanno
offerto occasioni di riflessione importanti su temi legati alla contemporaneita, che di sicuro
svilupperemo nella prossima Biennale”.

‘Linnovazione é servita e il nostro claim, perché il settore caseario ha bisogno sempre di evoluzioni
tecnologiche per essere sempre piu competitivo per il mercato internazionale, ma non a discapito
della qualita e del prodotto — spiega Michele Erra di . Advertising — I/ legame tra tradizione e
innovazione € stato uno dei punti cardine, emerso spesso durante le relazioni scientifiche che hanno
contraddistinto i talk. Puntiamo ancora piu in alto per un segmento e una filiera strategica per tutta
'economia italiana, che rappresenta il nostro Made in Italy nel mondo”.

Tante anche le degustazioni ai laboratori di caseificazione. Oltre I'exhibition, la Biennale si &
caratterizzata anche per il valore divulgativo dei talk, con ampi margini anche di entertainment.
“Tanti gli ospiti, dalle istituzioni territoriali a personaggi iconici del food e della cucina italiana. Tutti
sono riusciti a creare un feeling fortissimo con il pubblico, affrontando I'evoluzione della filiera da
prospettive molteplici e regalando anche momenti di leggerezza e divertimento”, sottolinea
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la conduttrice Enza Ruggiero, che ha curato i vari talk show e i momenti live del Salone. Dalla
sensibilizzazione contro lo spreco alimentare con il Direttore del Banco Alimentare Campania
Roberto Tuorto per lanciare il messaggio che “prima di differenziare occorre non sprecare’.

Spazio alle politiche giovanili con Don Patrizio Coppola, alias Padre Joystick, founder dell'universita
dedicata al gaming, che attraverso il gioco coinvolge i ragazzi, favorendo 'aggregazione e
infondendo dinamismo. “Sono orgoglioso di essere presente al SIC, € una vetrina straordinaria che
dall'automazione al food racconta la bellezza del nostro Paese — sottolinea Don Patrizio Coppola,
portatore sano di entusiasmo con la verve che gli & propria — Rappresenta il nostro Made in Italy, la
nostra cultura, l'eredita immateriale e il grande patrimonio italiano riconosciuto ed apprezzato nel
mondo. Un settore trainante che merita di essere valorizzato e trasferito alle nuove generazioni. La
tecnologia € unopportunita, ma dietro ci sono le imprese, le persone, le famiglie: non dobbiamo mai
dimenticare la centralita di ogni essere umano”.

E ancora la giovanissima attrice e influencer di origini salernitane Carola Santopaolo per il talk “Cibo
e buoi dei paesi tuoi’, che ha visto protagonista anche Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo
alimentare, dal programma cult di Rai1 “E sempre Mezzogiorno’; la food blogger Michela Festa,
autrice del blog “Le Torte di Michy” dedicato alla condivisione di ricette dolci e alle torte decorate,
agli eventi di Food e di Cake Design e I'esperta di nutrizione Alessandra Di Giacomo, per sfatare il
mito che la mozzarella e i prodotti a pasta filata facciano ingrassare.
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Ufficializzate le prime special guest del
SIC. Lo Chef Antonio Paolino tra i
protagonisti del talk del Salone
Industria Casearia e Conserviera
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04/11/22, 13:09 Ufficializzate le prime special guest del SIC. Lo Chef Antonio Paolino tra i protagonisti del talk del Salone Industria Casearia e ...

Ancora pochi giorni e le porte del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle
Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare” sono pronte a spalancarsi.

I SIC, in programma dal 21 al 23 ottobre 2022 (Polo Fieristico ATExpo di Caserta, Viale delle
Industrie, 10 — Z.I. San Marco Evangelista), € il piu importante evento sull'innovazione tecnologica
dedicato ad uno dei comparti trainanti dell'economia e del Pil Campano: I'unica fiera specializzata
in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di lavorazione del settore lattiero — caseario e
conserviero, punto di riferimento in Europa per l'industria della trasformazione, segmento pasta
filata, latte di bufala e pomodoro.

Per la 13esima edizione del Salone organizzato da |I.Com. Advertising, tra le special guest

anche Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo alimentare. Da programma cult di Rai1 ‘E sempre
Mezzogiorno’ dedicato al food con la conduzione di Antonella Clerici, al Salone Industria Casearia e
Conserviera.

“Sono tante le novita della 13esima edizione della Biennale delle Tecnologie Agro alimentare —
sottolinea Massimiliano Viviano di |.Com. Advertising — Sono previste prove e live show di di
caseificazione all'interno del padiglione, per la produzione di mozzarella e burrata. Inoltre questanno
abbiamo inserito dei talk show, che saranno trasmessi anche in streaming sui nostri canali, dedicati
all'alimentazione, agli stili di vita e alla lotta agli sprechi. Il SIC 2022 si caratterizza, infatti, per la vision
green e la grande attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione,
allimballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale”.

“Questanno i riflettori saranno puntati sull'innovazione tecnologica e sull'industria 4.0. = insiste
Michele Erra di I.Com. Advertising — Automazione e tradizione andranno di pari passo per un
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prodotto sempre piu green e sostenibile. Oltre alle tecnologie di processo, grande rilevanza sara data
alle soluzioni per Iimballaggio, le materie prime e gli ingredienti, le tecniche di raffreddamento, il
controllo qualita e la logistica. All'interno dell'exhibition sara possibile confrontarsi con tutte le nuove
tendenze del settore e, in particolare, con i packaging a basso impatto ambientale. Un SIC a zero
sprechi”.

La passione per la cucina nasce fin da piccolissimo per o Chef Antonio Paolino, protagonista di
uno degli incontri in programma, a cura della conduttrice Enza Ruggero:

“La cucina per me e 'amore tramandato, quello attuale e quello che sara — racconta lo Chef — Avevo
5 anni e ricordo i primi passi fatti nella cucina di casa. In realta, il mio percorso inizia con una storia un
po’ particolare: all'epoca venne a mancare mio padre, percio mi trovavo spesso a casa da solo o con
mia sorella, ma visto che a lei non piaceva molto cucinare e che mia mamma lavorava per poterci
crescere, spesso mi capitava di scaldare le portate da lei preparate la sera prima.”

Cosi, dopo un iniziale periodo di “riscaldamento’, talento e passione esplodono in una corsa
inarrestabile, condita con i sapori tipici della tradizione e con un pizzico di modernita, che diventa la
chiave per leggere e rivisitare ogni ricetta.

‘| piatti che pit mi rappresentano sono sicuramente | dolci, nonostante io non sia un pasticcere.
L'evoluzione che mi ha portato ad essere cio che sono, pero, mi ha permesso di riscoprire la tradizione
locale e la cucina di mare, in particolare quella relativa alla Costiera amalfitana, per cui i piatti che mi
rappresentano di pit sono quelli a base di pesce: li trovo gustosi, semplici, essenziali, ma allo stesso
tempo la loro componente particolare € molto vicina al mio modo di agire e di pensare nella vita”.

E aggiunge Paolino: “L.a mia cucina dev'essere semplice e genuina, deve unire tradizione e
innovazione. La semplicita e l'arma vincente, ma dietro di essa devono sicuramente esserci
conoscenze tecniche. A chi mi chiede qual € il vero segreto per una buona cucina rispondo che e
proprio la pura semplicita, che oggi purtroppo tende a scomparire, in favore di una complessita che
subisce un'evoluzione sempre piu rapida e intensa”.
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«La trasformazione agroalimentare é settore trainante dell’economia meridionale, sinonimo di
cultura, benessere e buona cucina».

“Sostenibilita della filiera bufalina” ¢ |a parola d'ordine della Xlll edizione del “Salone Industria
Casearia e Conserviera — SIC". Taglio del nastro, questa mattina, per la Biennale delle Tecnologie
per la Trasformazione Agroalimentare, il piu importante evento sullinnovazione tecnologica
dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’'economia campana, in programma dal 21 al 23 ottobre,
Polo fieristico ATExp0O Caserta, promossa da I.Com. Advertising.

“Un'edizione estremamente importante perché nasce in un momento di grande ripresa e vitalita

del settore. | focus sono tutti sulla sostenibilita, sullinnovazione, tenendo presente la tradizione —
sottolinea Angelo Coda, di |.Com. Advertising — E la tradizione che detta le regole della
mozzarella di bufala campana Dop. Oggi sul mercato sono presenti tante tipologie di produzioni di
pasta filata, dalla burrata alla stracciata, tutte tipiche delle aree meridionali: in questa fiera si possono
trovare tutte le tecnologie per produrle. Il SIC dal 1999 la prima fiera di riferimento nazionale e
internazionale, I'unica specializzata sul segmento della pasta filata, che vuol dire mozzarella,
caciocavallo, tutte le paste morbide e semi-morbide, ricotta. [ a qualita paga ed e ['unico ['unica via
da percorrere per una vera ripresa”.

"Al SIC — prosegue Angelo Coda — /a tipicita delle produzioni va di pari passo con la tradizione e
I'innovazione tecnologica, per realizzare performance certificate. Il legame con il territorio é nei fatti.
La trasformazione agroalimentare € uno dei settori trainanti dell'economia meridionale e in Campania
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e sinonimo di cultura, di benessere, di buon vino e buona cucina: in questi tre giorni tutti cio sara
declinato nei vari talk show e laboratori in programma”.

Presenti al taglio del nastro anche le istituzioni e i vari comparti che compongono l'intera filiera
lattiero-casearia.

“Siamo piu che onorati di avere il polo fieristico a San Marco Evangelista, perché ci permette di avere
una visione pit global degli scenari internazionali. La Campania, attraverso la conoscenza Dop € il
fiore allocchiello del nostro territorio, che porta la Campania e la provincia di Caserta in tutto il mondo:
molti la vogliono imitare, ma ad oggi non riescono sia per collocazione, che per area geografica e per
produzione finale”, afferma il sindaco di San Marco Evangelista, Marco Cicala.

Fondamentale il contributo dell'Associazione Nazionale Allevatori Specie Bufalina, che sta
lavorando in continuita con il settore della trasformazione. “Un latte di buon livello significa garantire
un buon prodotto finale e contribuire alla sviluppo dell'intera filiera — dichiara il presidente Nicola
Palmieri — Significa prodotti di maggior pregio, sempre pit competitivi. Il SIC e la dimostrazione che
tutto sta funzionando bene: I'indotto della mozzarella e strategico per 'economia campana, deve
essere supportato e spinto. La tracciabilita e fondamentale per allevatori e trasformatori. Equivale a
garantire un prodotto sicuro sulle tavole e blocca l'ingresso di latte ‘'non DOP’ all'interno della filiera”.

Il workshop di apertura diventa occasione anche per definire le nuove evoluzioni per la zootecnia
bufalina campana e nazionale, con allevamenti a basso impatto ambientale: “Animali e allevamenti
bufalini meno inquinanti ma piu performanti — prosegue Palmieri — Innovazione vuol dire usare
strumenti moderni, come la Genomica applicata alla zootecnia, salvaguardia dellambiente, minori
emissioni in atmosfera, migliorano l'ecosistema

Quando parliamo di miglioramento genetico ne parliamo a livello tridimensionale, in cui I'animale
inserito nello stesso ecosistema in cui vive anche 'uomo. Animale meno impattanti, efficienza
alimentare, meno emissioni in atmosfera: miglioriamo non solo I'habitat dell’allevamento, ma tutto
I'ambiente, ad ampio spettro. Trasliamo il concetto di transizione ecologica anche sulla bufala”

‘Il SIC & un tassello importante del Mezzogiorno. E importante fare sinergia perché il Mezzogiorno
d'ltalia ne ha bisogno. Insieme istituzioni, imprenditoria, associazioni in rete per fare sistema e offrire
una vetrina a un settore che porta con sé un indotto determinante, anche per loccupazione®, conclude
Antimo Caturano, presidente dell’A1 Expo.

Di pomeriggio il primo talk show con il direttore del Banco Alimentare Campania Roberto Tuorto,
per sensibilizzare contro lo spreco alimentare.

IL PROGRAMMA di domani, sabato 22 ottobre, per la seconda giornata del Salone, oltre ai
laboratori di lavorazione del latte e ai diversi seminari specialistici su sicurezza alimentare e
management, prevede il secondo talk show in programma, a cura della conduttrice Enza Ruggiero,
dal titolo “Cibi e Buoi dei paesi tuoi”. Protagonisti Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo
alimentare, dal programma cult di Rai1 “E sempre Mezzogiorno’; la food blogger Michela Festa,
autrice del blog “Le Torte di Michy” dedicato alla condivisione di ricette dolci e alle torte decorate,
agli eventi di Food e di Cake Design; I'attrice e influncer salernitana che sta conquistando le scene
Carola Santopaolo; I'esperta di nutrizione Alessandra Di Giacomo. Immancabile la verve di Don
Patrizio Coppola alias “Padre Joystick”, founder della prima universita dedicata al gaming, come
sempre in diretta sui canali social del Salone.
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Taglio del nastro venerdi mattina, 21 ottobre 2022 alle ore 11, per il Salone Industria Casearia e
Conserviera SIC - Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, il piu
importante evento sull'innovazione tecnologica promosso da . Com. Advertising, dedicato ad uno
dei comparti trainanti dell'economia campana.

All'inaugurazione interverranno: Nicola Caputo, assessore allAgricoltura della Regione
Campania; Nicola Palmieri, Associazione Nazionale Allevatori Specie Bufalina; Tommaso De
Simone, Presidente Camera di Commercio Caserta; Davide Minicozzi, Presidente Allevatori della
Campania e del Molise; Domenico Raimondo, Presidente Consorzio Tutela Mozzarella Bufala
Campana; Pasquale Crisci, Vicepresidente Provincia di Caserta; Gabriele Cicala, Sindaco di San
Marco Evangelista (CE).

‘Il SIC e un fiore allocchiello per il Mezzogiorno d'ltalia per i livelli di tecnologia e automazione
raggiunti, tali da suscitare anche l'attenzione in ambito internazionale — sottolinea Angelo Coda di I.
Com. Advertising — La trasformazione agroalimentare domina il Pil della Campania e del Made in
Italy, € tra segmento di maggiore rilievo per i flussi economici del nostro territorio e per l'indotto
occupazionale. Siamo molto felici ed orgogliosi della presenza delle istituzioni per il taglio del nastro
della 13esima edizione del Salone e speriamo che, in futuro, possano manifestare sempre maggiore

https://www.gazzettadellirpinia.it/2022/10/19/venerdi-taglio-del-nastro-per-il-salone-industria-casearia-e-conserviera-sic-assessorato-agricoltura-r... ~ 2/4



04/11/22, 13:08 Venerdi taglio del nastro per il Salone Industria Casearia e Conserviera SIC. Assessorato Agricoltura Regione Campania, Istitu...

https://www.gazzettadellirpinia.it/2022/10/19/venerdi-taglio-del-nastro-per-il-salone-industria-casearia-e-conserviera-sic-assessorato-agricoltura-r....

attenzione per il SIC. Siamo alle 13esima edizione della Biennale, nata nel lontano 1999. E stata una
sfida che € andata consolidandosi negli anni, fino ad imporsi come un riferimento per un settore
trainante dell'economia in Italia, ed in particolare al Sud: attraverso le nuove tendenze e anche le
evoluzioni tecnologiche, il SIC offre lopportunita di rendere sempre pit competitivo e all'avanguardia
I'industria per la trasformazione agroalimentare”.

Dopo i saluti istituzionali, € previsto il brindisi collettivo che segna I'apertura ufficiale del

Salone Industria Casearia e Conserviera SIC — Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione
Agroalimentare, in programma dal 21 al 23 ottobre 2022 (presso il Polo Fieristico ATExpo di Caserta,
Viale delle Industrie, 10 — Z.I. San Marco Evangelista), che attira centinaia di aziende da tutta Italia e
decision makers del comparto nell'area espositiva di circa 10mila mq: un'occasione di confronto
B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e interessato a fare
investimenti. Un‘'occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d'innovazione,
stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un'edizione
che si preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale,
automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, Nnuovi
mercati emergenti, nuovi trend.

“L’evento rappresenta una grande opportunita di confronto e sviluppo per il comparto che raffigura per
tutta Terra di Lavoro un'eccellenza da tutelare e salvaguardare — evidenzia Pasquale Crisci,
Vicepresidente Provincia di Caserta — Ringrazio l'organizzazione che con grande rispetto e
competenza, porta in alto un settore che trova nella provincia di Caserta l'espressione massima della
qualita ed é il fiore allocchiello delleconomia della nostra amata Terra Felix. Ritengo, inoltre, che
apporto di una tecnologia sempre piu all'avanguardia a sostegno dell'industria casearia e
conserviera, non alteri minimamente le caratteristiche dei prodotti nostrani. Questo grazie ad un
approccio che é consapevole dell'enorme patrimonio che le nostre terre ed i nostri allevamenti
producono attraverso l'eredita delle tradizioni che continuano a mettere al centro del progetto la
genuinita dei nostri alimenti”.

L'area espositiva & afflancata da un cartellone eventi che prendera il via alle ore 13.30 con

il Laboratorio di Caseificazione sulla “Filatura della Mozzarella di Bufala Campana’ ¢ alle ore
15 Laboratorio sulla lavorazione del latte, per |a preparazione di dolci, ricotte aromatizzate e
semifreddi.

Alle ore 15.30 il workshop “Cercasi Casaro’, mentre alle ore 16 si svolgera il primo dei Talk Show, a
cura della conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Jobs & Opportunity nel mondo della filiera lattiero
casearia’. Tra i protagonisti dell'incontro anche il Direttore del Banco Alimentare Campania,
Roberto Tuorto che sensibilizzera sui temi dello spreco alimentare, nellambito del Salone che per
I'edizione 2022 si focalizza sui valori Green e Sostenibilita.

“Siamo lieti di partecipare a questo importante evento — esordisce il Direttore Roberto Tuorto — La
collaborazione con le aziende agroalimentari e di fondamentale importanza per il Banco, impegnato
tutti i giorni a recuperare il cibo e ad evitare gli sprechi alimentari. Siamo una risorsa per le aziende:
donando le eccedenze alimentari, le aziende restituiscono loro un valore economico. Da un lato,
contengono i propri costi di stoccaggio e di smaltimento e dall’altro, offrono un contributo in alimenti
a persone bisognose, ricevendone anche benefici fiscali. Inoltre le aziende, collaborando con il Banco,
non vedono sprecato il frutto del loro lavoro quotidiano: prodotti alimentari ancora buoni per
l'alimentazione vengono recuperati e non diventano rifiuti, ritrovando cosi la loro originale destinazione
e finalita. Il recupero degli alimenti ancora perfettamente commestibili impedisce che questi
divengano rifiuti. Recuperare ed evitare lo spreco ha un valore ambientale. Difatti tutto cio che
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recuperiamo andrebbe in discarica, nonostante sia cibo buono. Prima di differenziare occorre non
sprecare”.
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POLO FIERISTICO CASERTA
USCITA AUTOSTRADALE A1 CASERTA SUD
VIALE DELLE INDUSTRIE, 10 - Z.I. SAN MARCO EVANGELISTA (CE)

www.saloneindustriacasearia.it 0B A

Linnovazione ¢ servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno alcuni dei
temi cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle Tecnologie per
la Trasformazione Agroalimentare”, il piu importante evento sullinnovazione tecnologica dedicato
ad uno dei comparti trainanti dell'economia e del Pil Campano.

La Xlll2 edizione, promossa da I.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022 presso il
Polo Fieristico A1Expo di Caserta (Viale delle Industrie, 10 — Z.I. San Marco Evangelista).

Lexhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per l'industria casearia e di
trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision makers del
comparto nell'area espositiva di circa 10mila mq: un‘'occasione di confronto B2B riservata a

un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e interessato a fare investimenti.
Un‘occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d'innovazione, stringere
contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un‘edizione che si

preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione
e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti,

nuovi trend.

“SIC 2022 ¢ I'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di lavorazione
del settore lattiero — caseario e conserviero, punto di riferimento in Europa per l'industria della
trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro. In realta siamo arrivati a
un'evoluzione tecnologica tale, che il Salone rappresenta uno spazio di innovazione e confronto per la
trasformazione agroalimentare in genere — sottolinea Angelo Coda, |.Com. Advertising — Dopo /a
scorsa edizione che ha registrato numeri altissimi, questanno siamo pronti a superarci. Le novita
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sono tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha dell'eccellenza e dell'automazione. Oltre alle
tecnologie di processo, grande rilevanza verra data alle soluzioni per I'imballaggio, le materie prime e
gliingredienti, le tecniche di raffreddamento, il controllo qualita e la logistica. Grande attenzione verra
riservata all'automazione industriale e alle strategie green. A Caserta attendiamo migliaia di aziende
che verranno a conoscere le nuove tendenze del settore e le tecnologie piu avanzate che permettono
di essere competitivi in mercati sempre piu sfidanti e in contesti export complessi”

Il SIC e la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero — caseario e
conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due aspetti fondamentali, in
linea con le nuove emergenze dello scenario internazionale: efficienza energetica e imballaggi
sostenibili per ridurre I'impatto ambientale delle produzioni, abbattere i costi e contribuire alla
salvaguardia dell'ambiente.

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione,
allimballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dell'intera filiera. Nei vari padiglioni saranno in mostra
impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la refrigerazione e il trasporto del latte.
Impianti per lo stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione, I'imballaggio. E ancora software di
gestione, sistemi e certificazioni di qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca scientifica,
confronto con consorzi di categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera l'esposizione: talk e dibattiti con gli esperti
del settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con special guest con prodotti
realizzati live, direttamente al Salone.

Parte il countdown per il “Salone Industria Casearia e Conserviera”: si svolgera dal 21 al 23 ottobre la Biennale delle Tecnologi...
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CAMPANIA. “Sostenibilita della filiera bufalina” ¢ la parola d'ordine della
- . . . ] O MINI ELECTRIC ®
Xl edizione del “Salone Industria Casearia e Conserviera - SIC”. Taglio
del nastro, questa mattina, per la Biennale delle Tecnologie per la MINI FULL ELECTRIC
CAMDEN EDITION.

Trasformazione Agroalimentare, il piu importante evento sull'innovazione
tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti del’'economia campana,
in programma dal 21 al 23 ottobre, Polo fieristico ATExpo Caserta, promossa
da I.Com. Advertising.

SCOPRILA NELLA CONCESSIONARIA
ULTRAMOTOR.

“Un‘edizione estremamente importante perché nasce in un momento di [REICHIEB REREVENTVON) W

grande ripresa e vitalita del settore. | focus sono tutti sulla sostenibilita,

sullinnovazione, tenendo presente la tradizione - sottolinea Angelo Coda, di

I.Com. Advertising - E la tradizione che detta le regole della mozzarella di N OV I T h

bufala campana Dop. Oggi sul mercato sono presenti tante tipologie di

produzioni di pasta filata, dalla burrata alla stracciata, tutte tipiche delle aree %Per | l m IO CO
meridionali: in questa fiera si possono trovare tutte le tecnologie per produrle. Il

SIC dal 1999 la prima fiera di riferimento nazionale e internazionale, l'unica Scelg 0 | l mec
specializzata sul segmento della pasta filata, che vuol dire mozzarella, g 5
caciocavallo, tutte le paste morbide e semi-morbide, ricotta. La qualita paga ed danc h e on |.| n

é l'unico I'unica via da percorrere per una vera ripresa”.,

“Al SIC - prosegue Angelo Coda - /a tipicita delle produzioni va di pari passo -
con la tradizione e l'innovazione tecnologica, per realizzare performance
certificate. Il legame con il territorio é nei fatti. La trasformazione
agroalimentare é uno dei settori trainanti dell'economia meridionale e in @ MINIj‘T_RIC

3. —

Campania é sinonimo di cultura, di benessere, di buon vino e buona cucina: in
questi tre giorni tutti cid sara declinato nei vari talk show e laboratori in

programma”.
Presenti al taglio del nastro anche le istituzioni e i vari comparti che MINI COUNTRYMAN"
& . - . . P PLUG-IN HYBRID

compongono lintera filiera lattiero-casearia. NORTHWOOD EDITION.

DA 310 EURO AL MESE CON LEASING OPERATIVO WHY-BUY EVO.
“Siamo piu che onorati di avere il polo fieristico a San Marco Evangelista, perché RTAVALIDA FINO AL 31/2/2022

SCOPRILA NELLA CONCESSIONARIA
i permette di avere una visione piu global degli scenari internazionali. La Ul

Campania, attraverso la conoscenza Dop é il fiore all'occhiello del nostro
territorio, che porta la Campania e la provincia di Caserta in tutto il mondo:
molti la vogliono imitare, ma ad oggi non riescono sia per collocazione, che per

Approfitta dell'offerta
lancio per Tutte le
applicazioni Creative Clo

area geografica e per produzione finale”, afferma il sindaco di San Marco
Evangelista, Marco Cicala.

Fondamentale il contributo dell’Associazione Nazionale Allevatori Specie 40% di sconto. Vedi i termini.

A

Bufalina, che sta lavorando in continuita con il settore della trasformazione.
“Un latte di buon livello significa garantire un buon prodotto finale e contribuire
alla sviluppo dell'intera filiera - dichiara il presidente Nicola Palmieri -
Significa prodotti di maggior pregio, sempre pit competitivi. Il SIC é la
dimostrazione che tutto sta funzionando bene: l'indotto della mozzarella é

strategico per I'economia campana, deve essere supportato e spinto. La

tracciabilita é fondamentale per allevatori e trasformatori. Equivale a garantire
un prodotto sicuro sulle tavole e blocca l'ingresso di latte ‘non DOP’ all'interno
della filiera”.

Il workshop di apertura diventa occasione anche per definire le nuove
evoluzioni per la zootecnia bufalina campana e nazionale, con
allevamenti a basso impatto ambientale: “Animali e allevamenti bufalini meno Gestisci il Consenso I
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inquinanti ma pit performanti - prosegue Palmieri - Innovazione vuol dire
usare strumenti moderni, come la Genomica applicata alla zootecnia,
salvaguardia dell'ambiente, minori emissioni in atmosfera, migliorano
l'ecosistema

Quando parliamo di miglioramento genetico ne parliamo a livello
tridimensionale, in cui 'animale inserito nello stesso ecosistema in cui vive anche
l'uomo. Animale meno impattanti, efficienza alimentare, meno emissioni in
atmosfera: miglioriamo non solo I'habitat dell'allevamento, ma tutto I'ambiente,
ad ampio spettro. Trasliamo il concetto di transizione ecologica anche sulla
bufala”.

“lI SIC é un tassello importante del Mezzogiorno. E importante fare sinergia
perché il Mezzogiorno d'ltalia ne ha bisogno. Insieme istituzioni, imprenditoria,
associazioni in rete per fare sistema e offrire una vetrina a un settore che porta
con sé un indotto determinante, anche per 'occupazione”, conclude Antimo
Caturano, presidente dell’A1 Expo.

Di pomeriggio il primo talk show con il direttore del Banco Alimentare
Campania Roberto Tuorto, per sensibilizzare contro lo spreco alimentare.

IL PROGRAMMA di domani, sabato 22 ottobre, per la seconda giornata
del Salone, oltre ai laboratori di lavorazione del latte e ai diversi seminari
specialistici su sicurezza alimentare e management, prevede il secondo talk
show in programma, a cura della conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Cibi
e Buoi dei paesi tuoi”. Protagonisti Antonio Paolino, Travel Chef e
tecnologo alimentare, dal programma cult di Rai1 “E sempre
Mezzogiorno”; la food blogger Michela Festa, autrice del blog “Le Torte di
Michy” dedicato alla condivisione di ricette dolci e alle torte decorate, agli
eventi di Food e di Cake Design; I'attrice e influncer salernitana che sta
conquistando le scene Carola Santopaolo; I'esperta di nutrizione Alessandra
Di Giacomo. Immancabile la verve di Don Patrizio Coppola alias “Padre
Joystick”, founder della prima universita dedicata al gaming, come sempre in
diretta sui canali social del Salone.

Condividi subito la notizia
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“Parola d’'ordine internazionalizzazione” - Tra robotica, agro-robotica,
risparmio energetico, food, allevamenti a impatto zero, talk show:
oltre 2.500 aziende specializzate per la XIII edizione del Salone
Industria Casearia e Conserviera.

Proiettati verso un futuro avveniristico. Linnovazione e la ricerca scientifica sono state le
protagoniste indiscusse del Salone Industria Casearia e Conserviera SIC — Biennale delle Tecnologie
per la Trasformazione Agroalimentare. Si chiude con successo la XlII edizione promossa da |.Com.

Advertising, che in tre giorni ha registrato oltre 2.500 aziende accreditate che hanno visitato gli oltre
10mila mq espositivi [...]
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Inaugurata la XIII edizione del “Salone Industria Casearia e
Conserviera - SIC”

«La trasformazione agroalimentare ¢ settore trainante dell'economia meridionale, sinonimo di
cultura, benessere e buona cucina». “Sostenibilita della filiera bufalina” & la parola d'ordine della XII|
edizione del “Salone Industria Casearia e Conserviera — SIC". Taglio del nastro, questa mattina, per
la Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, il piu importante evento
sull'innovazione tecnologica dedicato ad uno [..]

IIONE E SERVITA ~

13" Edizione
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Industria Casearia

erviera

Venerdi taglio del nastro per il Salone Industria Casearia e
Conserviera SIC. Assessorato Agricoltura Regione Campania,
Istituzioni, Laboratori e Talk Show con Banco Alimentare

Taglio del nastro venerdi mattina, 21 ottobre 2022 alle ore 11, per il Salone Industria Casearia e
Conserviera SIC — Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, il piu importante
evento sull'innovazione tecnologica promosso da |. Com. Advertising, dedicato ad uno dei comparti
trainanti dell'economia campana. All'inaugurazione interverranno: Nicola Caputo, assessore
allAgricoltura della Regione Campania; Nicola Palmieri, Associazione Nazionale [...]
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Ufficializzate le prime special guest del SIC. Lo Chef Antonio Paolino
tra i protagonisti del talk del Salone Industria Casearia e Conserviera

Ancora pochi giorni e le porte del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle
Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare” sono pronte a spalancarsi. Il SIC, in
programma dal 21 al 23 ottobre 2022 (Polo Fieristico ATExp0 di Caserta, Viale delle Industrie, 10 -
Z.1. San Marco Evangelista), & il pit importante evento sull'innovazione tecnologica dedicato ad [..]
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Parte il countdown per il “Salone Industria Casearia e Conserviera”: si
svolgera dal 21 al 23 ottobre la Biennale delle Tecnologie per la
Trasformazione Agroalimentare

Linnovazione € servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno alcuni dei temi
cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle Tecnologie per la
Trasformazione Agroalimentare”, il pit importante evento sull'innovazione tecnologica dedicato ad
uno dei comparti trainanti dell'economia e del Pil Campano. La Xllla edizione, promossa da |.Com.
Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022 presso il Polo [...]

NE E SERVITA
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Salone Industria Casearia e Conserviera: dal 21 al 23 ottobre ritorna
I'appuntamento con la Biennale delle Tecnologie per la
Trasformazione Agroalimentare. Efficienza energetica, sostenibilita,
talk, workshop, industria 4.0

Linnovazione e servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno alcuni dei temi
cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle Tecnologie per la
Trasformazione Agroalimentare”, il pit importante evento sull'innovazione tecnologica dedicato ad
uno dei comparti trainanti dell'economia e del Pil Campano. La Xllla edizione, promossa da |.Com.
Advertising, si svolgera [..]
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Linnovazione e servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno alcuni dei temi
cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle Tecnologie per la
Trasformazione Agroalimentare”, il pit importante evento sull'innovazione tecnologica dedicato ad
uno dei comparti trainanti dell'economia e del Pil Campano.

La Xllla edizione, promossa da |.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022 presso il
Polo Fieristico ATExp0 di Caserta (Viale delle Industrie, 10 — Z.I. San Marco Evangelista).

Lexhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per 'industria casearia e di
trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision makers del
comparto nell'area espositiva di circa 10mila mq: un‘'occasione di confronto B2B riservata a un
pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e interessato a fare investimenti.
Un‘occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d'innovazione, stringere
contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un'edizione che si
preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione
e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti,
nuovi trend.

“SIC 2022 e l'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di lavorazione
del settore lattiero — caseario e conserviero, punto di riferimento in Europa per I'industria della
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trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro. In realta siamo arrivati a
un‘evoluzione tecnologica tale, che il Salone rappresenta uno spazio di innovazione e confronto per
la trasformazione agroalimentare in genere — sottolinea Angelo Coda, I.Com. Advertising — Dopo la
scorsa edizione che ha registrato numeri altissimi, quest'anno siamo pronti a superarci. Le novita
sono tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha dell'eccellenza e dell’'automazione. Oltre alle
tecnologie di processo, grande rilevanza verra data alle soluzioni per I'imballaggio, le materie prime
e gli ingredienti, le tecniche di raffreddamento, il controllo qualita e la logistica. Grande attenzione
verra riservata all'automazione industriale e alle strategie green. A Caserta attendiamo migliaia di
aziende che verranno a conoscere le nuove tendenze del settore e le tecnologie piu avanzate che
permettono di essere competitivi in mercati sempre piu sfidanti e in contesti export complessi”.

Il SIC & la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero — caseario e
conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due aspetti fondamentali, in
linea con le nuove emergenze dello scenario internazionale: efficienza energetica e imballaggi
sostenibili per ridurre I'impatto ambientale delle produzioni, abbattere i costi e contribuire alla
salvaguardia dell'ambiente.

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione,
allimballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dell'intera filiera. Nei vari padiglioni saranno in mostra
impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la refrigerazione e il trasporto del latte.
Impianti per lo stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione, I'imballaggio. E ancora software di
gestione, sistemi e certificazioni di qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca scientifica,
confronto con consorzi di categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera I'esposizione: talk e dibattiti con gli esperti
del settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con special guest con prodotti
realizzati live, direttamente al Salone.

IL SIC E | SUOI NUMERI IN BREVE_ Il Salone dell'Industria Casearia e Conserviera € una
manifestazione B2B rivolto agli operatori del comparto: titolari e tecnici, operatori dei settori ricerca
e sviluppo, progettazione e costruzione, controllo di qualita, operatori della distribuzione alimentare,
titolari dei punti vendita specializzati, Enti ed organizzatori di settore, stampa specializzata. Il SIC
20217 ha registrato un incremento di visite da parte di aziende casearie e zootecniche del 35% e del
25 % di aziende del settore Conserviero. Nella precedente edizione gli assorbimenti regionali dei
visitatori registravano le seguenti provenienze: L11% dei visitatori proveniente dal Nord Italia, il 21%
dal Centro Italia, il 65 % dal Sud Italia e il 3% da altri Paesi. Le aziende accreditate hanno apprezzato
soprattutto l'elevata qualita e la rilevanza decisionale degli operatori in visita, avendo riscontrato una
partecipazione di decision makers qualificati ed interessati. Il customer satisfaction ha evidenziato
che oltre il 70% degli operatori in visita svolge un ruolo importante all'interno delle aziende
relativamente ad investimenti e acquisti, e inoltre il 75% dei visitatori ha giudicato la visita “buona” o
“molto buona’, riprogrammando la visita per la prossima edizione del 2022.
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INAUGURATA LA XIll EDIZIONE DEL SALONE INDUSTRIA CASEARIA E CONSERVIERA SIC

Redazione O 2settimanefa

“Sostenibilita della filiera bufalina” e la parola d’ordine della XIII edizione del “Salone
Industria Casearia e Conserviera — SIC”. Taglio del nastro, questa mattina, per la Biennale
delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, il pit importante evento
sull’innovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’economia
campana, in programma dal 21 al 23 ottobre, Polo fieristico A1Expo Caserta, promossa

da I.Com. Advertising.
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“Un’edizione estremamente importante perché nasce in un momento di grande ripresa e
vitalita del settore. I focus sono tutti sulla sostenibilita, sull’innovazione, tenendo presente la
tradizione - sottolinea Angelo Coda, di I.Com. Advertising - E la tradizione che detta le
regole della mozzarella di bufala campana Dop. Oggi sul mercato sono presenti tante tipologie di

produzioni di pasta filata, dalla burrata alla stracciata, tutte tipiche delle aree meridionali: in
questa fiera si possono trovare tutte le tecnologie per produrle. Il SIC dal 1999 la prima fiera di
riferimento nazionale e internazionale, I’unica specializzata sul segmento della pasta filata, che
vuol dire mozzarella, caciocavallo, tutte le paste morbide e semi-morbide, ricotta. La qualita
paga ed e ’unico I’unica via da percorrere per una vera ripresa”.

% “Al SIC - prosegue Angelo Coda - la tipicita delle produzioni va di pari passo con la tradizione
e l’innovazione tecnologica, per realizzare performance certificate. Il legame con il territorio e nei
fatti. La trasformazione agroalimentare é uno dei settori trainanti dell’economia meridiona’~ ~
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in Campania e sinonimo di cultura, di benessere, di buon vino e buona cucina: in questi tre giorni
tutti cio sara declinato nei vari talk show e laboratori in programma”.

Presenti al taglio del nastro anche le istituzioni e i vari comparti che compongono I’intera
filiera lattiero-casearia.

“Siamo piu che onorati di avere il polo fieristico a San Marco Evangelista, perché ci permette di
avere una visione piu global degli scenari internazionali. La Campania, attraverso la conoscenza
Dop ¢ il fiore all’occhiello del nostro territorio, che porta la Campania e la provincia di Caserta in
tutto il mondo: molti la vogliono imitare, ma ad oggi non riescono sia per collocazione, che per
area geografica e per produzione finale”, afferma il sindaco di San Marco Evangelista, Marco
Cicala.

Fondamentale il contributo dell’Associazione Nazionale Allevatori Specie Bufalina, che sta
lavorando in continuita con il settore della trasformazione. “Un latte di buon livello significa
garantire un buon prodotto finale e contribuire alla sviluppo dell’intera filiera — dichiara il
presidente Nicola Palmieri — Significa prodotti di maggior pregio, sempre pit competitivi. Il SIC
e la dimostrazione che tutto sta funzionando bene: I’indotto della mozzarella é strategico per
’economia campana, deve essere supportato e spinto. La tracciabilita é fondamentale per
allevatori e trasformatori. Equivale a garantire un prodotto sicuro sulle tavole e blocca I’ingresso
di latte ‘non DOP’ all’interno della filiera”.

Il workshop di apertura diventa occasione anche per definire le nuove evoluzioni per la
zootecnia bufalina campana e nazionale, con allevamenti a basso impatto ambientale:
“Animali e allevamenti bufalini meno inquinanti ma pitu performanti — proseqgue Palmieri —
Innovazione vuol dire usare strumenti moderni, come la Genomica applicata alla zootecnia,
salvaguardia dell’ambiente, minori emissioni in atmosfera, migliorano ’ecosistema

Quando parliamo di miglioramento genetico ne parliamo a livello tridimensionale, in

cui Panimale inserito nello stesso ecosistema in cui vive anche ’'uomo. Animale meno
impattanti, efficienza alimentare, meno emissioni in atmosfera: miglioriamo non solo ’habitat
dell’allevamento, ma tutto I’ambiente, ad ampio spettro. Trasliamo il concetto di transizione
ecologica anche sulla bufala”.

“Il SIC é un tassello importante del Mezzogiorno. E importante fare sinergia perché il
Mezzogiorno d’Italia ne ha bisogno. Insieme istituzioni, imprenditoria, associazioni in rete per
fare sistema e offrire una vetrina a un settore che porta con sé un indotto determinante, anche per
’occupazione”, conclude Antimo Caturano, presidente dell’A1 Expo.

Di pomeriggio il primo talk show con il direttore del Banco Alimentare Campania Rob~~*~
Tuorto. ner sensibilizzare contro lo spreco alimentare.
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IL PROGRAMMA di domani, sabato 22 ottobre, per la seconda giornata del Salone, oltre ai
laboratori di lavorazione del latte e ai diversi seminari specialistici su sicurezza alimentare
e management, prevede il secondo talk show in programma, a cura della conduttrice Enza
Ruggiero, dal titolo “Cibi e Buoi dei paesi tuoi”. Protagonisti Antonio Paolino, Travel Chef
e tecnologo alimentare, dal programma cult di Rai1 “E sempre Mezzogiorno”; la food
blogger Michela Festa, autrice del blog “Le Torte di Michy” dedicato alla condivisione di
ricette dolci e alle torte decorate, agli eventi di Food e di Cake Design; ’attrice e influncer
salernitana che sta conquistando le scene Carola Santopaolo; I’esperta di nutrizione
Alessandra Di Giacomo. Immancabile la verve di Don Patrizio Coppola alias “Padre
Joystick”, founder della prima universita dedicata al gaming, come sempre in diretta sui
canali social del Salone.

INFO

www.saloneindustriacasearia.it
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L'innovazione é servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno alcuni dei
temi cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle Tecnologie per

la Trasformazione Agroalimentare”, il piu importante evento sull’innovazione tecnologica
dedicato ad uno dei comparti trainanti del’economia e del Pil Campano.

La Xllla edizione, promossa da |.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022 presso |l
Polo Fieristico A1Exp0 di Caserta (Viale delle Industrie, 10 — Z.I. San Marco Evangelista).
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L'exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per I'industria casearia e di
trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision
makers del comparto nell’area espositiva di circa 10mila mq: un’occasione di
confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e
interessato a fare investimenti. Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire
capacita d’'innovazione, stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni
del settore, in un’edizione che si preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di
trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari
dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“SIC 2022 ¢ l'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di
lavorazione del settore lattiero — caseario e conserviero, punto di riferimento in Europa per
l'industria della trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro. In realta siamo
arrivati a un’evoluzione tecnologica tale, che il Salone rappresenta uno spazio di innovazione e
confronto per la trasformazione agroalimentare in genere — sottolinea Angelo Coda, I.Com.
Advertising — Dopo la scorsa edizione che ha registrato numeri altissimi, quest’anno siamo pronti
a superarci. Le novita sono tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha dell’eccellenza e
dellautomazione. Oltre alle tecnologie di processo, grande rilevanza verra data alle soluzioni
per I'imballaggio, le materie prime e gli ingredienti, le tecniche di raffreddamento, il controllo
qualita e la logistica. Grande attenzione verra riservata all’automazione industriale e alle
strategie green. A Caserta attendiamo migliaia di aziende che verranno a conoscere le nuove
tendenze del settore e le tecnologie piu avanzate che permettono di essere competitivi in mercati
sempre piu sfidanti e in contesti export complessi”.

Il SIC €& la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero — caseario e
conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due aspetti fondamentali,
in linea con le nuove emergenze dello scenario internazionale: efficienza energetica e imballaggi
sostenibili per ridurre I'impatto ambientale delle produzioni, abbattere i costi e contribuire alla
salvaguardia dell’ambiente.

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione,
all'imballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dell'intera filiera. Nei vari padiglioni saranno in
mostra impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la refrigerazione e il trasporto del
latte. Impianti per lo stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione, I'imballaggio. E ancora
software di gestione, sistemi e certificazioni di qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca
scientifica, confronto con consorzi di categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti
vendita.
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Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera I'esposizione: talk e dibattiti con gli
esperti del settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con special guest con
prodotti realizzati live, direttamente al Salone.
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L'innovazione é servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno alcuni dei
temi cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle Tecnologie per
la Trasformazione Agroalimentare”, il piu importante evento sull’innovazione tecnologica
dedicato ad uno dei comparti trainanti del’economia e del Pil Campano.

La Xllla edizione, promossa da |.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022 presso |l
Polo Fieristico A1Exp0 di Caserta (Viale delle Industrie, 10 — Z.I. San Marco Evangelista).

L'exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per I'industria casearia e di
trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision

makers del comparto nell’area espositiva di circa 10mila mq: un’occasione di

confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e
interessato a fare investimenti. Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire
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capacita d’'innovazione, stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni
del settore, in un’edizione che si preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di
trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari

dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“SIC 2022 ¢ l'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di
lavorazione del settore lattiero — caseario e conserviero, punto di riferimento in Europa per
I'industria della trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro. In realta siamo
arrivati a un’evoluzione tecnologica tale, che il Salone rappresenta uno spazio di innovazione e
confronto per la trasformazione agroalimentare in genere — sottolinea Angelo Coda, I.Com.
Advertising — Dopo la scorsa edizione che ha registrato numeri altissimi, quest’anno siamo pronti
a superarci. Le novita sono tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha dell’eccellenza e
dellautomazione. Oltre alle tecnologie di processo, grande rilevanza verra data alle soluzioni
per I'imballaggio, le materie prime e gli ingredienti, le tecniche di raffreddamento, il controllo
qualita e la logistica. Grande attenzione verra riservata all’automazione industriale e alle
strategie green. A Caserta attendiamo migliaia di aziende che verranno a conoscere le nuove
tendenze del settore e le tecnologie piu avanzate che permettono di essere competitivi in mercati
sempre piu sfidanti e in contesti export complessi”.

Il SIC & la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero — caseario e
conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due aspetti fondamentali,
in linea con le nuove emergenze dello scenario internazionale: efficienza energetica e imballaggi
sostenibili per ridurre I'impatto ambientale delle produzioni, abbattere i costi e contribuire alla
salvaguardia del’ambiente.

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione,
all'imballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dellintera filiera. Nei vari padiglioni saranno in
mostra impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la refrigerazione e il trasporto del
latte. Impianti per lo stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione, I'imballaggio. E ancora
software di gestione, sistemi e certificazioni di qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca
scientifica, confronto con consorzi di categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti
vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera I'esposizione: talk e dibattiti con gli
esperti del settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con special guest con
prodotti realizzati live, direttamente al Salone.

IL SIC E | SUOI NUMERI IN BREVE
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Il Salone dell'Industria Casearia e Conserviera & una manifestazione B2B rivolto agli operatori
del comparto: titolari e tecnici, operatori dei settori ricerca e sviluppo, progettazione e
costruzione, controllo di qualita, operatori della distribuzione alimentare, titolari dei punti vendita
specializzati, Enti ed organizzatori di settore, stampa specializzata. Il SIC 2021 ha registrato un
incremento di visite da parte di aziende casearie e zootecniche del 35% e del 25 % di aziende
del settore Conserviero. Nella precedente edizione gli assorbimenti regionali dei visitatori
registravano le seguenti provenienze: L'11% dei visitatori proveniente dal Nord Italia, il 21% dal
Centro ltalia, il 65 % dal Sud ltalia e il 3% da altri Paesi.

Le aziende accreditate hanno apprezzato soprattutto I'elevata qualita e la rilevanza decisionale
degli operatori in visita, avendo riscontrato una partecipazione di decision makers qualificati ed
interessati. Il customer satisfaction ha evidenziato che oltre il 70% degli operatori in visita svolge
un ruolo importante all’interno delle aziende relativamente ad investimenti e acquisti, e inoltre il
75% dei visitatori ha giudicato la visita “buona” o “molto buona”, riprogrammando la visita per la
prossima edizione del 2022.
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energetica, packaging green saranno alcuni dei temi cardine
del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera - Biennale delle
Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare”, il pit importante VIDEO IN EVIDENZA

evento sullinnovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti

trainanti dell'economia e del Pil Campano.
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La Xlll edizione, promossa da I.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al
23 ottobre 2022 presso il Polo Fieristico ATExpo di Caserta (Viale
delle Industrie, 10 - Z.I. San Marco Evangelista).

L’exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti 00:00 04:52
strategici per l'industria casearia e di trasformazione
agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta

Italia e decision makers del comparto nell'area espositiva di

circa 10mila mq: un‘occasione di confronto B2B riservata a

un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e
interessato a fare investimenti. Un’occasione per condividere le
proprie conoscenze, acquisire capacita d’'innovazione, stringere
contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del
settore, in un‘edizione che si preannuncia particolarmente ricca, in
risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e
digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove
investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.
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“SIC 2022 é l'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli
aspetti di processo e di lavorazione del settore lattiero - caseario e
conserviero, punto di riferimento in Europa per l'industria della
trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro. In
realta siamo arrivati a un‘evoluzione tecnologica tale, che il Salone
rappresenta uno spazio di innovazione e confronto per la
trasformazione agroalimentare in genere - sottolinea Angelo Coda,
1.Com. Advertising - Dopo la scorsa edizione che ha registrato
numeri altissimi, quest’anno siamo pronti a superarci. Le novita sono
tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha dell'eccellenza e
dell'automazione. Oltre alle tecnologie di processo, grande rilevanza
verra data alle soluzioni per I'imballaggio, le materie prime e gli
ingredienti, le tecniche di raffreddamento, il controllo qualita e la
logistica. Grande attenzione verra riservata all'automazione
industriale e alle strategie green. A Caserta attendiamo migliaia di
aziende che verranno a conoscere le nuove tendenze del settore e le
tecnologie piu avanzate che permettono di essere competitivi in
mercati sempre piu sfidanti e in contesti export complessi”.

1l SIC é la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del
settore lattiero - caseario e conserviero, in Italia, del futuro. La
13esima edizione si focalizzera su due aspetti fondamentali, in linea
con le nuove emergenze dello scenario internazionale: efficienza
energetica e imballaggi sostenibili per ridurre 'impatto ambientale
delle produzioni, abbattere i costi e contribuire alla salvaguardia
dellambiente.

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo,
dalla trasformazione, all'imballaggio, alla conservazione e alla
distribuzione del prodotto finale.
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zootecnia, la mungitura, la refrigerazione e il trasporto del latte.
Impianti per lo stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione,
l'imballaggio. E ancora software di gestione, sistemi e certificazioni di
qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca scientifica,
confronto con consorzi di categoria, ma anche nuovi trend nel layout
dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera l'esposizione:
talk e dibattiti con gli esperti del settore, workshop, laboratori
tecnici e anche degustazioni con special guest con prodotti realizzati
live, direttamente al Salone.

IL SIC E1 SUO! NUMER! IN BREVE_ Il Salone dell'Industria Casearia e
Conserviera é una manifestazione B2B rivolto agli operatori del
comparto: titolari e tecnici, operatori dei settori ricerca e sviluppo,
progettazione e costruzione, controllo di qualita, operatori della
distribuzione alimentare, titolari dei punti vendita specializzati, Enti
ed organizzatori di settore, stampa specializzata. Il SIC 2021 ha
registrato un incremento di visite da parte di aziende casearie e
zootecniche del 35% e del 25 % di aziende del settore Conserviero.
Nella precedente edizione gli assorbimenti regionali dei visitatori
registravano le seguenti provenienze: L'11% dei visitatori
proveniente dal Nord Italia, il 21% dal Centro Italia, il 65 % dal Sud
Italia e il 3% da altri Paesi. Le aziende accreditate hanno apprezzato
soprattutto l'elevata qualita e la rilevanza decisionale degli operatori
in visita, avendo riscontrato una partecipazione di decision makers
qualificati ed interessati. Il customer satisfaction ha evidenziato che
oltre il 70% degli operatori in visita svolge un ruolo importante
all'interno delle aziende relativamente ad investimenti e acquisti, e
inoltre il 75% dei visitatori ha giudicato la visita “buona” o “molto
buona”, riprogrammando la visita per la prossima edizione del 2022.

INFO

www.saloneindustriacasearia.it

«— PREZZI AL CONSUMO SETTEMBRE 2022 Indice intera
collettivita CITTA’ DI NAPOLI
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L’innovazione e servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno alcuni dei
temi cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle Tecnologie per
la Trasformazione Agroalimentare”, il pitt importante evento sull’innovazione tecnologica
dedicato ad uno dei comparti trainanti dell'economia e del Pil Campano.

La XIII* edizione, promossa da I.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022 presso il
Polo Fieristico A1Expo di Caserta (Viale delle Industrie, 10 — Z.1. San Marco Evangelista).

L’exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per l'industria casearia e di
trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision makers del
comparto nell’area espositiva di circa 10mila mq: un’occasione di confronto B2B riservata a
un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e interessato a fare investimenti.
Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d’innovazione, stringere
contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un’edizione che si
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preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale,
automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi
mercati emergenti, nuovi trend.

“SIC 2022 e l'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di lavorazione del
settore lattiero — caseario e conserviero, punto di riferimento in Europa per l'industria della trasformazione,
segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro. In realta siamo arrivati a un'evoluzione tecnologica tale, che
il Salone rappresenta uno spazio di innovazione e confronto per la trasformazione agroalimentare in genere —
sottolinea Angelo Coda, I.Com. Advertising — Dopo la scorsa edizione che ha registrato numeri
altissimi, quest'anno siamo pronti a superarci. Le novita sono tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha
dell’eccellenza e dell'automazione. Oltre alle tecnologie di processo, grande rilevanza verra data alle soluzioni
per 'imballaggio, le materie prime e gli ingredienti, le tecniche di raffreddamento, il controllo qualita e la
logistica. Grande attenzione verra riservata all’‘automazione industriale e alle strategie green. A Caserta
attendiamo migliaia di aziende che verranno a conoscere le nuove tendenze del settore e le tecnologie pin
avanzate che permettono di essere competitivi in mercati sempre piu sfidanti e in contesti export complessi”.

I1 SIC é la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero — caseario e
conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due aspetti fondamentali, in
linea con le nuove emergenze dello scenario internazionale: efficienza energetica e imballaggi
sostenibili per ridurre l'impatto ambientale delle produzioni, abbattere i costi e contribuire alla
salvaguardia dell’ambiente.

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione,
all'imballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dell’intera filiera. Nei vari padiglioni saranno in
mostra impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la refrigerazione e il trasporto del
latte. Impianti per lo stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione, I'imballaggio. E ancora
software di gestione, sistemi e certificazioni di qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca
scientifica, confronto con consorzi di categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera l'esposizione: talk e dibattiti con gli esperti
del settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con special guest con prodotti
realizzati live, direttamente al Salone.

IL SIC E I SUOI NUMERI IN BREVE_ Il Salone dell'Industria Casearia e Conserviera ¢ una
manifestazione B2B rivolto agli operatori del comparto: titolari e tecnici, operatori dei settori
ricerca e sviluppo, progettazione e costruzione, controllo di qualita, operatori della distribuzione
alimentare, titolari dei punti vendita specializzati, Enti ed organizzatori di settore, stampa
specializzata. Il SIC 2021 ha registrato un incremento di visite da parte di aziende casearie e
zootecniche del 35% e del 25 % di aziende del settore Conserviero. Nella precedente edizione gli
assorbimenti regionali dei visitatori registravano le seguenti provenienze: L'11% dei visitatori
proveniente dal Nord Italia, il 21% dal Centro Italia, il 65 % dal Sud Italia e il 3% da altri Paesi. Le
aziende accreditate hanno apprezzato soprattutto l'elevata qualita e la rilevanza decisionale degli
operatori in visita, avendo riscontrato una partecipazione di decision makers qualificati ed
interessati. Il customer satisfaction ha evidenziato che oltre il 70% degli operatori in visita svolge
un ruolo importante all’interno delle aziende relativamente ad investimenti e acquisti, e inoltre il
75% dei visitatori ha giudicato la visita “buona” o “molto buona”, riprogrammando la visita per la
prossima edizione del 2022.

INFO

www.saloneindustriacasearia.it (http://www-.saloneindustriacasearia.it/)
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INAUGURATA LA XIlll EDIZIONE DEL SALONE
INDUSTRIA CASEARIA E CONSERVIERA SIC

Zze jlgiornaledisalerno.it/inaugurata-la-xiii-edizione-del-salone-industria-casearia-e-conserviera-sic/

Redazione Ottobre 21, 2022

“Sostenibilita della filiera bufalina” € la parola d’ordine della Xlll edizione del “Salone
Industria Casearia e Conserviera — SIC”. Taglio del nastro, questa mattina, per la
Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, il piu importante
evento sull'innovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’economia
campana, in programma dal 21 al 23 ottobre, Polo fieristico A1Expo Caserta, promossa
da I.Com. Advertising. “Un’edizione estremamente importante perché nasce in un
momento di grande ripresa e vitalita del settore. | focus sono tutti sulla sostenibilita,
sullinnovazione, tenendo presente la tradizione — sottolinea Angelo Coda, di l.Com.
Advertising — E la tradizione che detta le regole della mozzarella di bufala campana
Dop. Oggi sul mercato sono presenti tante tipologie di produzioni di pasta filata, dalla
burrata alla stracciata, tutte tipiche delle aree meridionali: in questa fiera si possono
trovare tutte le tecnologie per produrle. Il SIC dal 1999 la prima fiera di riferimento
nazionale e internazionale, I'unica specializzata sul segmento della pasta filata, che
vuol dire mozzarella, caciocavallo, tutte le paste morbide e semi-morbide, ricotta.
La qualita paga ed é l'unico l'unica via da percorrere per una vera ripresa”. “Al SIC —
prosegue Angelo Coda — /a tipicita delle produzioni va di pari passo con la tradizione e
I'innovazione tecnologica, per realizzare performance certificate. Il legame con il territorio
€ nei fatti. La trasformazione agroalimentare e uno dei settori trainanti dell’economia
meridionale e in Campania € sinonimo di cultura, di benessere, di buon vino e buona
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cucina: in questi tre giorni tutti cio sara declinato nei vari talk show e laboratori in
programma’”. Presenti al taglio del nastro anche le istituzioni e i vari comparti che
compongono l'intera filiera lattiero-casearia. “Siamo pitu che onorati di avere il polo
fieristico a San Marco Evangelista, perché ci permette di avere una visione piu global
degli scenari internazionali. La Campania, attraverso la conoscenza Dop é il fiore
all'occhiello del nostro territorio, che porta la Campania e la provincia di Caserta in tutto il
mondo: molti la vogliono imitare, ma ad oggi non riescono sia per collocazione, che per
area geografica e per produzione finale”, afferma il sindaco di San Marco Evangelista,
Marco Cicala. Fondamentale il contributo del’Associazione Nazionale Allevatori
Specie Bufalina, che sta lavorando in continuita con il settore della trasformazione. “Un
latte di buon livello significa garantire un buon prodotto finale e contribuire alla sviluppo
dell'intera filiera — dichiara il presidente Nicola Palmieri — Significa prodotti di maggior
pregio, sempre piu competitivi. Il SIC € la dimostrazione che tutto sta funzionando bene:
I'indotto della mozzarella e strategico per 'economia campana, deve essere supportato e
spinto. La tracciabilita é fondamentale per allevatori e trasformatori. Equivale a garantire
un prodotto sicuro sulle tavole e blocca I'ingresso di latte ‘non DOP’ all’interno della
filiera”. |l workshop di apertura diventa occasione anche per definire le nuove evoluzioni
per la zootecnia bufalina campana e nazionale, con allevamenti a basso impatto
ambientale: “Animali e allevamenti bufalini meno inquinanti ma piu performanti —
prosegue Palmieri — Innovazione vuol dire usare strumenti moderni, come la Genomica
applicata alla zootecnia, salvaguardia del’ambiente, minori emissioni in atmosfera,
migliorano I'ecosistema Quando parliamo di miglioramento genetico ne parliamo a livello
tridimensionale, in cui 'animale inserito nello stesso ecosistema in cui vive anche
l'uomo. Animale meno impattanti, efficienza alimentare, meno emissioni in
atmosfera: miglioriamo non solo I’habitat dell’allevamento, ma tutto 'ambiente, ad
ampio spettro. Trasliamo il concetto di transizione ecologica anche sulla bufala”. “Il
SIC é un tassello importante del Mezzogiorno. E importante fare sinergia perché il
Mezzogiorno d’ltalia ne ha bisogno. Insieme istituzioni, imprenditoria, associazioni in rete
per fare sistema e offrire una vetrina a un settore che porta con sé un indotto
determinante, anche per I'occupazione”, conclude Antimo Caturano, presidente
dell’A1 Expo6. Di pomeriggio il primo talk show con il direttore del Banco Alimentare
Campania Roberto Tuorto, per sensibilizzare contro lo spreco alimentare.

IL PROGRAMMA di domani, sabato 22 ottobre, per la seconda giornata del Salone,
oltre ai laboratori di lavorazione del latte e ai diversi seminari specialistici su sicurezza
alimentare e management, prevede il secondo talk show in programma, a cura della
conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Cibi e Buoi dei paesi tuoi”’. Protagonisti Antonio
Paolino, Travel Chef e tecnologo alimentare, dal programma cult di Rai1 “E sempre
Mezzogiorno”; la food blogger Michela Festa, autrice del blog “Le Torte di Michy”
dedicato alla condivisione di ricette dolci e alle torte decorate, agli eventi di Food e di
Cake Design; I'attrice e influncer salernitana che sta conquistando le scene Carola
Santopaolo; I'esperta di nutrizione Alessandra Di Giacomo. Immancabile la verve di Don
Patrizio Coppola alias “Padre Joystick”, founder della prima universita dedicata al
gaming, come sempre in diretta sui canali social del Salone.
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Caserta — Taglio del nastro venerdi mattina, 21 ottobre 2022 alle ore 11, per il Salone
Industria Casearia e Conserviera SIC — Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione
Agroalimentare, il pitl importante evento sull’innovazione tecnologica promosso da I. Com.
Advertising, dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’economia campana. Il SIC si terra
presso il Polo fieristico A1Exp0 a San Marco Evangelista (CE) dal 21 al 23 ottobre 2022.

Allinaugurazione interverranno: Nicola Caputo, assessore all’Agricoltura della Regione
Campania; Nicola Palmieri, Associazione Nazionale Allevatori Specie Bufalina; Tommaso De
Simone, Presidente Camera di Commercio Caserta; Davide Minicozzi, Presidente Allevatori
della Campania e del Molise; Domenico Raimondo, Presidente Consorzio Tutela Mozzarella
Bufala Campana; Pasquale Crisci, Vicepresidente Provincia di Caserta; Gabriele Cicala,
Sindaco di San Marco Evangelista (CE).

“Il SIC e un fiore all’occhiello per il Mezzogiorno d’Italia per i livelli di tecnologia e
automazione raggiunti, tali da suscitare anche I'attenzione in ambito internazionale -
sottolinea Angelo Coda di I. Com. Advertising — La trasformazione agroalimentare domina il
Pil della Campania e del Made in Italy, é tra segmento di maggiore rilievo per 1 flussi
economici del nostro territorio e per I'indotto occupazionale. Siamo molto felici ed
orgogliosi della presenza delle istituzioni per il taglio del nastro della 13esima edizione del
Salone e speriamo che, in futuro, possano manifestare sempre maggiore attenzione per il
SIC. Siamo alle 13esima edizione della Biennale, nata nel lontano 1999. E stata una sfida che
é andata consolidandosi negli anni, fino ad imporsi come un riferimento per un settore
trainante dell’economia in Italia, ed in particolare al Sud: attraverso le nuove tendenze e
anche le evoluzioni tecnologiche, il SIC offre 'opportunita di rendere sempre pit
competitivo e all’'avanguardia I'industria per la trasformazione agroalimentare”.

Dopo i saluti istituzionali, & previsto il brindisi collettivo che segna I’apertura ufficiale del
Salone Industria Casearia e Conserviera SIC — Biennale delle Tecnologie per la
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Trasformazione Agroalimentare, in programma dal 21 al 23 ottobre 2022 (presso il Polo
Fieristico A1Exp0 di Caserta, Viale delle Industrie, 10 — Z.I. San Marco Evangelista), che
attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision makers del comparto nell’area espositiva
di circa 10mila mq: un’occasione di confronto B2B riservata a un pubblico specializzato,
competente, che opera nel settore e interessato a fare investimenti. Un’occasione per
condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d’innovazione, stringere contatti di
filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un’edizione che si
preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale,
automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire,
nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“L’evento rappresenta una grande opportunita di confronto e sviluppo per il comparto che
raffigura per tutta Terra di Lavoro un’eccellenza da tutelare e salvaguardare — evidenzia
Pasquale Crisci, Vicepresidente Provincia di Caserta — Ringrazio I'organizzazione che con
grande rispetto e competenza, porta in alto un settore che trova nella provincia di Caserta
Pespressione massima della qualita ed é il fiore all’'occhiello dell’economia della nostra
amata Terra Felix. Ritengo, inoltre, che I'apporto di una tecnologia sempre piu
all’avanguardia a sostegno dell’industria casearia e conserviera, non alterl minimamente le
caratteristiche dei prodotti nostrani. Questo grazie ad un approccio che é consapevole
dell’enorme patrimonio che le nostre terre ed 1 nostri allevamenti producono attraverso
Peredita delle tradizioni che continuano a mettere al centro del progetto la genuinita dei
nostri alimenti”.

L’area espositiva e affiancata da un cartellone di eventi che prendera il via alle ore 13.30 con
il Laboratorio di Caseificazione sulla “Filatura della Mozzarella di Bufala Campana” e alle
ore 15 Laboratorio sulla lavorazione del latte, per la preparazione di dolci, ricotte
aromatizzate e semifreddi.

Alle ore 15.30 il workshop “Cercasi Casaro”, mentre alle ore 16 si svolgera il primo dei Talk
Show, a cura della conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Jobs & Opportunity nel mondo della
filiera lattiero casearia”. Tra i protagonisti dell’incontro anche il Direttore del Banco
Alimentare Campania, Roberto Tuorto che sensibilizzera sui temi dello spreco alimentare,
nell’ambito del Salone che per I’edizione 2022 si focalizza sui valori Green e Sostenibilita.

“Siamo lieti di partecipare a questo importante evento — esordisce il Direttore Roberto
Tuorto - La collaborazione con le aziende agroalimentari é di fondamentale importanza per
il Banco, impegnato tutti i giorni a recuperare il cibo e ad evitare gli sprechi alimentari.
Siamo una risorsa per le aziende: donando le eccedenze alimentarli, le aziende restituiscono
loro un valore economico. Da un lato, contengono I propri costi di stoccaggio e di
smaltimento e dall’altro, offrono un contributo in alimenti a persone bisognose,
ricevendone anche benefici fiscali. Inoltre le aziende, collaborando con il Banco, non
vedono sprecato il frutto del loro lavoro quotidiano: prodotti alimentari ancora buoni per
l'alimentazione vengono recuperati e non diventano rifiuti, ritrovando cosi la loro originale
destinazione e finalita. Il recupero degli alimenti ancora perfettamente commestibili
Impedisce che questi divengano rifiuti. Recuperare ed evitare lo spreco ha un valore
ambientale. Difatti tutto cio che recuperiamo andrebbe in discarica, nonostante sia cibo
buono. Prima di differenziare occorre non sprecare”.
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Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare

Innovazione sostenibile, efficienza energetica e packaging green saranno il fil rouge della
XIII? edizione del piu grande evento espositivo dedicato alle aziende e agli esperti del
settore: talk, workshop, laboratori, automazione e industria 4.0

L’'innovazione é servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno alcuni
dei temi cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle
Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare”, il piu importante evento
sull’innovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’economia e del Pil
Campano.

La XIII? edizione, promossa da I.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022
presso il Polo Fieristico A1Exp0 di Caserta (Viale delle Industrie, 10 — Z.1. San Marco
Evangelista). L’exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per
Iindustria casearia e di trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da
tutta Italia e decision makers del comparto nell’area espositiva di circa 10mila mq:
un’occasione di confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera
nel settore e interessato a fare investimenti.

Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d’innovazione,
stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in
un’edizione che si preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di
trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi
scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“SIC 2022 e I'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di
lavorazione del settore lattiero — caseario e conserviero, punto di riferimento in Europa per
Iindustria della trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro. In realta

https://casertaweb.com/notizie/al-polo-fieristico-a1expo-caserta-dal-21-al-23-ottobre-salone-industria-casearia/

13


https://casertaweb.com/notizie/author/manna-red/
https://casertaweb.com/notizie/wp-content/uploads/2022/10/Salone-industria-casearia.jpg

04/11/22, 13:28

Al Polo fieristico A1Expo Caserta, dal 21 al 23 ottobre il Salone Industria Casearia |

siamo arrivati a un’evoluzione tecnologica tale, che il Salone rappresenta uno spazio di
innovazione e confronto per la trasformazione agroalimentare in genere — sottolinea Angelo
Coda, I.Com. Advertising — Dopo la scorsa edizione che ha registrato numeri altissimi,
quest’anno siamo pronti a superarci.

Le novita sono tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha dell’eccellenza e
dell’automazione. Oltre alle tecnologie di processo, grande rilevanza verra data alle
soluzioni per I'imballaggio, le materie prime e gli ingredienti, le tecniche di raffreddamento,
il controllo qualita e la logistica.

Grande attenzione verra riservata all’lautomazione industriale e alle strategie green. A
Caserta attendiamo migliaia di aziende che verranno a conoscere le nuove tendenze del
settore e le tecnologie piu avanzate che permettono di essere competitivi in mercati sempre
piu sfidanti e in contesti export complessi”.

I1 SIC e la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero — caseario
e conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due aspetti
fondamentali, in linea con le nuove emergenze dello scenario internazionale: efficienza
energetica e imballaggi sostenibili per ridurre 'impatto ambientale delle produzioni,
abbattere i costi e contribuire alla salvaguardia dell’ambiente.

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione,
all’imballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale. Grande rilevanza
anche al controllo di qualita dell’intera filiera.

Nei vari padiglioni saranno in mostra impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura,
la refrigerazione e il trasporto del latte. Impianti per lo stoccaggio delle materie prime, per
la lavorazione, 'imballaggio. E ancora software di gestione, sistemi e certificazioni di
qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca scientifica, confronto con consorzi di
categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera I’esposizione: talk e dibattiti con gli
esperti del settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con special guest con
prodotti realizzati live, direttamente al Salone.

IL SIC E I SUOI NUMERI IN BREVE_ Il Salone dell’Industria Casearia e Conserviera € una
manifestazione B2B rivolto agli operatori del comparto: titolari e tecnici, operatori dei
settori ricerca e sviluppo, progettazione e costruzione, controllo di qualita, operatori della
distribuzione alimentare, titolari dei punti vendita specializzati, Enti ed organizzatori di
settore, stampa specializzata. I1 SIC 2021 ha registrato un incremento di visite da parte di
aziendecasearie e zootecniche del 35% e del 25 % di aziende del settore Conserviero.

Nella precedente edizione gliassorbimenti regionali dei visitatori registravano le seguenti
provenienze: 1'11% dei visitatori proveniente dal Nord Italia, il 21% dal Centro Italia, il 65 %
dal Sud Italia e il 3% da altri Paesi. Le aziende accreditate hanno apprezzato soprattutto
I’elevata qualita e la rilevanza decisionale degli operatori in visita, avendo riscontrato una
partecipazione di decision makers qualificati ed interessati.

Il customer satisfaction ha evidenziato che oltre il 70% degli operatori in visita svolge un
ruolo importante all’interno delle aziende relativamente ad investimenti e acquisti, e inoltre
il 75% dei visitatori ha giudicato la visita “buona” o “molto buona”, riprogrammando la
visita per la prossima edizione del 2022.
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Si svolgera dal 21 al 23 ottobre la Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione

Agroalimentare. Efficienza energetica, sostenibilita, talk, workshop, industria 4.0 _
MEMO SALONE INDUSTRIA CASEARIA E CONSERVIERA SIC Biennale delle Tecnologie

per la Trasformazione Agroalimentare

Innovazione sostenibile, efficienza energetica e packaging green saranno il fil rouge

della Xlll= edizione del piu grande evento espositivo dedicato alle aziende e agli
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esperti del settore: talk, workshop, laboratori, automazione e industria 4.0
Polo fieristico ATExp0 Caserta, dal 21 al 23 ottobre 2022

L'innovazione e servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno
alcuni dei temi cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera - Biennale
delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare”, il pit importante evento
sullinnovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti del'economia e

del Pil Campano.

La Xlll= edizione, promossa da I.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022
presso il Polo Fieristico A1Expo di Caserta (Viale delle Industrie, 10 - Z.I. San Marco

Evangelista).

L'exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per l'industria
casearia e di trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta
Italia e decision makers del comparto nell'area espositiva di circa 10mila mq:
un'occasione di confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che
opera nel settore e interessato a fare investimenti. Un'occasione per condividere le
proprie conoscenze, acquisire capacita d'innovazione, stringere contatti di filiera e di
business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un'edizione che si
preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione
digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari

dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“SIC 2022 e 'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e
di lavorazione del settore lattiero - caseario e conserviero, punto di riferimento in
Europa per l'industria della trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e
pomodoro. In realta siamo arrivati a un‘evoluzione tecnologica tale, che il Salone
rappresenta uno spazio di innovazione e confronto per la trasformazione
agroalimentare in genere - sottolinea Angelo Coda, I.Com. Advertising - Dopo la
scorsa edizione che ha registrato numeri altissimi, quest'anno siamo pronti a
superarci. Le novita sono tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha dell'eccellenza
e dell'automazione. Oltre alle tecnologie di processo, grande rilevanza verra data alle
soluzioni per 'imballaggio, le materie prime e gli ingredienti, le tecniche di
raffreddamento, il controllo qualita e la logistica. Grande attenzione verra riservata

allautomazione industriale e alle strategie green. A Caserta attendiamo migliaia di
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aziende che verranno a conoscere le nuove tendenze del settore e le tecnologie piu
avanzate che permettono di essere competitivi in mercati sempre piu sfidanti e in

contesti export complessi”.

[l SIC & la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero -
caseario e conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due
aspetti fondamentali, in linea con le nuove emergenze dello scenario internazionale:
efficienza energetica e imballaggi sostenibili per ridurre limpatto ambientale delle

produzioni, abbattere i costi e contribuire alla salvaguardia dellambiente.

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione,

allimballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dellintera filiera. Nei vari padiglioni
saranno in mostra impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la
refrigerazione e il trasporto del latte. Impianti per lo stoccaggio delle materie prime,
per la lavorazione, I'imballaggio. E ancora software di gestione, sistemi e certificazioni
di qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca scientifica, confronto con

consorzi di categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera l'esposizione: talk e dibattiti
con gli esperti del settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con

special guest con prodotti realizzati live, direttamente al Salone.

IL SIC E I SUOI NUMERI IN BREVE_ Il Salone dell'Industria Casearia e Conserviera € una
manifestazione B2B rivolto agli operatori del comparto: titolari e tecnici, operatori dei
settori ricerca e sviluppo, progettazione e costruzione, controllo di qualita, operatori
della distribuzione alimentare, titolari dei punti vendita specializzati, Enti ed
organizzatori di settore, stampa specializzata. Il SIC 2021 ha registrato un incremento
di visite da parte di aziende casearie e zootecniche del 35% e del 25 % di aziende del
settore Conserviero. Nella precedente edizione gli assorbimenti regionali dei visitatori
registravano le seguenti provenienze: L'11% dei visitatori proveniente dal Nord Italia,
il 21% dal Centro lItalia, il 65 % dal Sud Italia e il 3% da altri Paesi. Le aziende
accreditate hanno apprezzato soprattutto I'elevata qualita e la rilevanza decisionale
degli operatori in visita, avendo riscontrato una partecipazione di decision makers
qualificati ed interessati. Il customer satisfaction ha evidenziato che oltre il 70% degli
operatori in visita svolge un ruolo importante allinterno delle aziende relativamente
ad investimenti e acquisti, e inoltre il 75% dei visitatori ha giudicato la visita “buona” o
“molto buona”, riprogrammando la visita per la prossima edizione del 2022. INFO
www.saloneindustriacasearia.it (UFFICIO STAMPA, BARBARA LANDI).
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Proiettati verso un futuro avveniristico. L'innovazione e la ricerca scientifica sono

L . . . (https://www.facebook.com/tecnocasa.cc
state le protagoniste indiscusse del Salone Industria Casearia e Conserviera SIC -

Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare. Si chiude con

successo la XIll edizione promossa da I.Com. Advertising, che in tre giorni ha SO rI TEBHII[W

registrato oltre 2.500 aziende accreditate che hanno visitato gli oltre 10mila mq

espositivi presso il Polo Fieristico A1Exp0 di Caserta, nel comune di San Marco

Evangelista. Imprese, tecnici e stakeholders provenienti dall’intero territorio

nazionale, espressione del settore lattiero caseario e conserviero, ma anche

zootecniche e di tutto l'indotto collegato, confermandosi leader nel Mezzogiorno  (http://www.softtecnology.it)
d’Italia per i livelli di tecnologia e automazione raggiunti.

ASSOCIAZIONE DELLA TERZA ETA'

Un’occasione di incontro per creare nuove relazioni e scoprire tutte le nuove UNIVERSITA* IRPINA
DEL TEMPO LIBERO
tendenze della filiera casearia, con uno sguardo al Food, alla robotica, alle energie Presidente: Dott.ssa Rita Imbimbo
Via 0. Preziosi, 8 - 83100 Avellino (AV)
rinnova bili, Tel.: 328.1536291

(https://www.facebook.com/Universita-
Tempo-Libero-Av-1475065052798147)

E cosi, muovendosi attraverso l'area espositiva ¢’ Yumi, il robottino che prepara e
offre un ottimo caffé. O ancora l'agro-robotica di precisione etica e sostenibile e il
braccio meccanico realizzato nei laboratori di prototipizzazione. Camminando ci si
imbatte poi nel carrello che si muove tra i visitatori, imparando i percorsi per
autoapprendimento attraverso l'intelligenza artificiale.

Sostenibilita e green: tra le company presenti anche societa che si occupano di
progettazione e gestione di impianti di biogas, biometano e per il trattamento
delle acque nel rispetto dell’lambiente, packaging sostenibili, sistemi di business
intelligence e zootecnia e allevamenti con metodologie d’avanguardia.
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“Calail sipario sul Salone Industria Casearia e Conserviera. Una 13esima edizione
che si é rivelata particolarmente entusiasmante - afferma Angelo Coda di l.Com.
Advertising. - Siamo gia spinti verso ottobre 2024. Dopo aver vista consolidata la
posizione del Salone sul mercato meridionale e del Centro -Italia, il prossimo
obiettivo sara l'internazionalizzazione della Biennale. Parola d’ordine sara
l’apertura ai nuovi mercati emergenti. Dobbiamo creare nuove prospettive e
possibilita di sviluppo ai nostri espositori, che ringraziamo per la fiducia
accordataci”.

Un confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel
settore e interessato a fare investimenti. Un’occasione per condividere le proprie
conoscenze, acquisire capacita d’innovazione, stringere contatti di filiera e di
business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in risposta alle esigenze di
trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per
scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“Pensiamo gia alla prossima edizione. Incrementeremo di sicuro i talk show, i
seminari, i workshop e i laboratori - afferma Massimiliano Viviano di . Com.
Advertising - Ci hanno dato grosse soddisfazioni: oltre al dibattito, si sono
connotati come educational che hanno formato e informato i nostri visitatori, sia
in presenza qui in fiera, che collegati in streaming attraverso i nostri canali. Hanno
offerto occasioni di riflessione importanti su temi legati alla contemporaneita, che
di sicuro svilupperemo nella prossima Biennale”.

“L’innovazione e servita e il nostro claim, perché il settore caseario ha bisogno
sempre di evoluzioni tecnologiche per essere sempre piu competitivo per il
mercato internazionale, ma non a discapito della qualita e del prodotto - spiega
Michele Erra dil.Com. Advertising - Il legame tra tradizione e innovazione é stato
uno dei punti cardine, emerso spesso durante le relazioni scientifiche che hanno
contraddistinto i talk. Puntiamo ancora piu in alto per un segmento e una filiera
strategica per tutta ’economia italiana, che rappresenta il nostro Made in Italy nel
mondo”.

Tante anche le degustazioni ai laboratori di caseificazione. Oltre I'exhibition, la
Biennale si e caratterizzata anche per il valore divulgativo dei talk, con ampi
margini anche di entertainment. “Tanti gli ospiti, dalle istituzioni territoriali a
personaggi iconici del food e della cucina italiana. Tutti sono riusciti a creare un
feeling fortissimo con il pubblico, affrontando 'evoluzione della filiera da
prospettive molteplici e regalando anche momenti di leggerezza e divertimento”,
sottolinea la conduttrice Enza Ruggiero, che ha curato i vari talk show e i momenti
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live del Salone. Dalla sensibilizzazione contro lo spreco alimentare con il Direttore
del Banco Alimentare Campania Roberto Tuorto per lanciare il messaggio che
“prima di differenziare occorre non sprecare”.

Spazio alle politiche giovanili con Don Patrizio Coppola, alias Padre Joystick,
founder dell’universita dedicata al gaming, che attraverso il gioco coinvolge i
ragazzi, favorendo l'aggregazione e infondendo dinamismo. “Sono orgoglioso di
essere presente al SIC, & una vetrina straordinaria che dall’automazione al food
racconta la bellezza del nostro Paese - sottolinea Don Patrizio Coppola, portatore
sano di entusiasmo con la verve che gli € propria - Rappresenta il nostro Made in
Italy, la nostra cultura, Ueredita immateriale e il grande patrimonio italiano
riconosciuto ed apprezzato nel mondo. Un settore trainante che merita di essere
valorizzato e trasferito alle nuove generazioni. La tecnologia € un’opportunita, ma
dietro ci sono le imprese, le persone, le famiglie: non dobbiamo mai dimenticare
la centralita di ogni essere umano”.

E ancora la giovanissima attrice e influencer di origini salernitane Carola
Santopaolo per il talk “Cibo e buoi dei paesi tuoi”, che ha visto protagonista anche
Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo alimentare, dal programma cult di Rail
“E sempre Mezzogiorno”; la food blogger Michela Festa, autrice del blog “Le Torte
di Michy” dedicato alla condivisione di ricette dolci e alle torte decorate, agli
eventi di Food e di Cake Design e l’esperta di nutrizione Alessandra Di Giacomo,
per sfatare il mito che la mozzarella e i prodotti a pasta filata facciano ingrassare.

Un’edizione ricca di emozione e di sfide, ma ora si guarda gia alla prossima
Biennale.
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Il Vescovado - Venerdi a Caserta si inaugura il Salone Industria Casearia e Conserviera
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Raimondo, Presidente Consorzio Tutela Mozzarella Bufala Campana; Pasquale
Crisci, Vicepresidente Provincia di Caserta; Gabriele Cicala, Sindaco di San
Marco Evangelista (CE).

‘Il SIC é un fiore all'occhiello per il Mezzogiorno d'ltalia per i livelli di tecnologia e
automazione raggiunti, tali da suscitare anche l'attenzione in ambito
internazionale - sottolinea Angelo Coda di I. Com. Advertising - La
trasformazione agroalimentare domina il Pil della Campania e del Made in Italy,
e tra segmento di maggiore rilievo per i flussi economici del nostro territorio e
per l'indotto occupazionale. Siamo molto felici ed orgogliosi della presenza delle
istituzioni per il taglio del nastro della 13esima edizione del Salone e speriamo
che, in futuro, possano manifestare sempre maggiore attenzione per il SIC.
Siamo alle 13esima edizione della Biennale, nata nel lontano 1999. E stata una
sfida che e andata consolidandosi negli anni, fino ad imporsi come un
riferimento per un settore trainante dell'economia in Italia, ed in particolare al
Sud: attraverso le nuove tendenze e anche le evoluzioni tecnologiche, il SIC offre
l'opportunita di rendere sempre piu competitivo e all'avanguardia l'industria per
la trasformazione agroalimentare”.

Dopo i saluti istituzionali, B>

previsto il brindisi collettivo 50% SUI COrso di

che segna l'apertura ufficiale
del Salone Industria |au rea
Casearia e Conserviera SIC -
Biennale delle Tecnologie per
la Trasformazione
Agroalimentare, in
programma dal 21 al 23
ottobre 2022 (presso il Polo
Fieristico ATExp0 di Caserta,
Viale delle Industrie, 10 - Z.1.
San Marco Evangelista), che
attira centinaia di aziende da
tutta Italia e decision makers del comparto nell'area espositiva di circa 10mila
mg: un'occasione di confronto B2B riservata a un pubblico specializzato,
competente, che opera nel settore e interessato a fare investimenti.
Un'occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita
d'innovazione, stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime
innovazioni del settore, in un'edizione che si preannuncia particolarmente ricca,
in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e
digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi
mercati emergenti, nuovi trend.

Scopri di piu

"L'evento rappresenta una grande opportunita di confronto e sviluppo per il
comparto che raffigura per tutta Terra di Lavoro un'eccellenza da tutelare e
salvaguardare - evidenzia Pasquale Crisci, Vicepresidente Provincia di
Caserta - Ringrazio l'organizzazione che con grande rispetto e con a,
porta in alto un settore che trova nella provincia di Caserta l'espres

massima della qualita ed e il fiore all'occhiello dell'economia della ..c... amata
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04/11/22, 12:43 Il Vescovado - Venerdi a Caserta si inaugura il Salone Industria Casearia e Conserviera
Terra Felix. Ritengo, inoltre, che l'apporto di una tecnologia sempre piu
all'avanguardia a sostegno dell'industria casearia e conserviera, non alteri
minimamente le caratteristiche dei prodotti nostrani. Questo grazie ad un
approccio che é consapevole dell'enorme patrimonio che le nostre terre ed i
nostri allevamenti producono attraverso l'eredita delle tradizioni che continuano
a mettere al centro del progetto la genuinita dei nostri alimenti”.

Larea espositiva ¢ affiancata da un cartellone eventi che prendera il via alle ore
13.30 con il Laboratorio di Caseificazione sulla "Filatura della Mozzarella di
Bufala Campana" e alle ore 15 Laboratorio sulla lavorazione del latte, per la

preparazione di dolci, ricotte aromatizzate e semifreddi.

Alle ore 15.30 il workshop "Cercasi Casaro’, mentre alle ore 16 si svolgera il
primo dei Talk Show, a cura della conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo "Jobs &
Opportunity nel mondo della filiera lattiero casearia". Tra i protagonisti

dell'incontro anche il Direttore del Banco Alimentare Campania, Roberto
Tuorto che sensibilizzera sui temi dello spreco alimentare, nell'ambito del
Salone che per l'edizione 2022 si focalizza sui valori Green e Sostenibilita.

"Siamo lieti di partecipare a questo importante evento - esordisce il Direttore
Roberto Tuorto - La collaborazione con le aziende agroalimentari é di
fondamentale importanza per il Banco, impegnato tutti i giorni a recuperare il
cibo e ad evitare gli sprechi alimentari. Siamo una risorsa per le aziende:
donando le eccedenze alimentari, le aziende restituiscono loro un valore
economico. Da un lato, contengono i propri costi di stoccaggio e di smaltimento
e dallaltro, offrono un contributo in alimenti a persone bisognose, ricevendone
anche benefici fiscali. Inoltre le aziende, collaborando con il Banco, non vedono
sprecato il frutto del loro lavoro quotidiano: prodotti alimentari ancora buoni per
l'alimentazione vengono recuperati e non diventano rifiuti, ritrovando cosi la loro
originale destinazione e finalita. Il recupero degli alimenti ancora perfettamente
commestibili impedisce che questi divengano rifiuti. Recuperare ed evitare lo
spreco ha un valore ambientale. Difatti tutto cio che recuperiamo andrebbe in
discarica, nonostante sia cibo buono. Prima di differenziare occorre non

sprecare”.

Contenuto
nascosto

Annuncio

inappropriato

L'annuncio non
mi interessa

Se sei arrivato fino a qui sei una delle tante persone che ogni giorno leggono

senza limitazioni le nostre notizie perché offriamo a tutti la possibilita di
accesso gratuito.

Questo e possibile anche grazie alle donazioni dei lettori. Sostieni

l'informazione di qualita, sostieni Il Vescovado!

Scegli il tuo contributo con ' PayPal'

€5,00

€10,00

€ 25,00

€ 50,00

https://www.ilvescovado.it/it/gourmet-18/venerdi-a-caserta-si-inaugura-il-salone-industria-110371/article
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Il Salone Industria Casearia e Conserviera al Polo Fieristico
A1Expo di Caserta
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Salone Industria Casearia

e Conserviera

Servizi, macchine ed attrezzature per la trasformazione agroalimentare

21-23 OTTOBRE 2022

POLO FIERISTICO CASERTA
USCITA AUTOSTRADALE A1 CASERTA SUD
VIALE DELLE INDUSTRIE, 10 - Z.I. SAN MARCO EVANGELISTA (CE)

www.saloneindustriacasearia.it B

La Xlllz edizione del “Salone Industria Casearia e Conserviera”,
promossa da [.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 oftobre
2022

L’innovazione ¢ servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno alcuni dei temi
cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle Tecnologie per la
Trasformazione Agroalimentare”, il piu importante evento sull’innovazione tecnologica dedicato ad

uno dei comparti trainanti dell’economia e del Pil Campano.

La XIII* edizione, promossa da I.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022 presso il Polo
Fieristico A1Expo di Caserta (Viale delle Industrie, 10 — Z.I. San Marco Evangelista).

L’exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per I’industria casearia e di
trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision makers del
comparto nell’area espositiva di circa 10mila mq: un’occasione di confronto B2B riservata a un pubblico

specializzato, competente, che opera nel settore e interessato a fare investimenti.

Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d’innovazione, stringere contatti
di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un’edizione che si preannuncia
particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione,

ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“SIC 2022 ¢ I’unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di lavorazione del
settore lattiero — caseario e conserviero, punto di riferimento in Europa per I’industria della

trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro. In realta siamo arrivati a un’evoluzione

https://www.2anews.it/salone-industria-casearia-e-conserviera-caserta/
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tecnologica tale, che il Salone rappresenta uno spazio di innovazione e confronto per la trasformazione

agroalimentare in genere — sottolinea Angelo Coda, [.Com. Advertising.

Dopo la scorsa edizione che ha registrato numeri altissimi, quest’anno siamo pronti a superarci. Le novita
sono tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha dell’eccellenza e dell’automazione. Oltre alle
tecnologie di processo, grande rilevanza verra data alle soluzioni per I’imballaggio, le materie prime e gli

ingredienti, le tecniche di raffreddamento, il controllo qualita e la logistica.

Grande attenzione verra riservata all’automazione industriale e alle strategie green. A Caserta attendiamo
migliaia di aziende che verranno a conoscere le nuove tendenze del settore e le tecnologie piu avanzate

che permettono di essere competitivi in mercati sempre piu sfidanti e in contesti export complessi”.

Il SIC ¢ la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero — caseario e
conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due aspetti fondamentali, in linea
con le nuove emergenze dello scenario internazionale: efficienza energetica e imballaggi sostenibili per
ridurre I’impatto ambientale delle produzioni, abbattere i costi e contribuire alla salvaguardia

dell’ambiente.

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione, all’imballaggio,

alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dell’intera filiera. Nei vari padiglioni saranno in mostra
impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la refrigerazione e il trasporto del latte. Impianti
per lo stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione, I’'imballaggio. E ancora software di gestione,
sistemi e certificazioni di qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca scientifica, confronto con

consorzi di categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera 1’esposizione: talk e dibattiti con gli esperti del
settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con special guest con prodotti realizzati live,

direttamente al Salone.

IL SIC E I SUOI NUMERI IN BREVE 1l Salone dell’Industria Casearia ¢ Conserviera ¢ una
manifestazione B2B rivolto agli operatori del comparto: titolari e tecnici, operatori dei settori ricerca e
sviluppo, progettazione e costruzione, controllo di qualita, operatori della distribuzione alimentare,
titolari dei punti vendita specializzati, Enti ed organizzatori di settore, stampa specializzata. 11 SIC 2021
ha registrato un incremento di visite da parte di aziende casearie e zootecniche del 35% e del 25 % di

aziende del settore Conserviero.

Nella precedente edizione gli assorbimenti regionali dei visitatori registravano le seguenti provenienze:
L’11% dei visitatori proveniente dal Nord Italia, il 21% dal Centro Italia, il 65 % dal Sud Italia e il 3% da
altri Paesi. Le aziende accreditate hanno apprezzato soprattutto 1’elevata qualita e la rilevanza decisionale
degli operatori in visita, avendo riscontrato una partecipazione di decision makers qualificati ed

interessati.

Il customer satisfaction ha evidenziato che oltre il 70% degli operatori in visita svolge un ruolo
importante all’interno delle aziende relativamente ad investimenti e acquisti, e inoltre il 75% dei
visitatori ha giudicato la visita “buona” o “molto buona”, riprogrammando la visita per la prossima
edizione del 2022.

INFO
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Successo per il Salone Industria Casearia e
Conserviera: oltre 2.500 aziende accreditate per
la Biennale dedicata al pubblico specializzato
nel segno dell'internazionalizzazione.

By Pietro Pizzolla - 27/10/2022

Proiettati verso un futuro avveniristico. L’'innovazione e la ricerca scientifica sono state
le protagoniste indiscusse del Salone Industria Casearia e Conserviera SIC — Biennale
delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare. Si chiude con successo la XIII
edizione promossa da I.Com. Advertising, che in tre giorni ha registrato oltre 2.500
aziende accreditate che hanno visitato gli oltre 10mila mq espositivi presso il Polo
Fieristico A1Expo0 di Caserta, nel comune di San Marco Evangelista. Imprese, tecnici e
stakeholders provenienti dall’intero territorio nazionale, espressione del settore lattiero

https://www.saporicondivisi.com/successo-per-il-salone-industria-casearia-e-conserviera-oltre-2-500-aziende-accreditate-per-la-biennale-dedicata... 1/4


https://www.saporicondivisi.com/author/pietropizzolla/
https://www.saporicondivisi.com/wp-content/uploads/2022/10/SIC20.jpg

04/11/22, 12:50 Successo per il Salone Industria Casearia e Conserviera: oltre 2.500 aziende accreditate per la Biennale dedicata al pubblico ...

caseario e conserviero, ma anche zootecniche e di tutto I'indotto collegato,
confermandosi leader nel Mezzogiorno d’Italia per ilivelli di tecnologia e automazione
raggiunti.

Un’occasione di incontro per creare nuove relazioni e scoprire tutte le nuove tendenze
della filiera casearia, con uno sguardo al Food, alla robotica, alle energie rinnovabili.

E cosi, muovendosi attraverso I’area espositiva c’e Yumi, il robottino che prepara e offre
un ottimo caffe. O ancora I'agro-robotica di precisione etica e sostenibile e il braccio
meccanico realizzato neilaboratori di prototipizzazione. Camminando ci si imbatte poi
nel carrello che si muove tra i visitatori, imparando i percorsi per autoapprendimento
attraverso l'intelligenza artificiale.

Sostenibilita e green: tra le company presenti anche societa che si occupano di
progettazione e gestione di impianti di biogas, biometano e per il trattamento delle
acque nel rispetto del’ambiente, packaging sostenibili, sistemi di business intelligence e
zootecnia e allevamenti con metodologie d’avanguardia.

“Cala il sipario sul Salone Industria Casearia e Conserviera. Una 13esima edizione che si
é rivelata particolarmente entusiasmante - afferma Angelo Coda di I.Com. Advertising. —
Siamo gia spinti verso ottobre 2024. Dopo aver vista consolidata la posizione del Salone
sul mercato meridionale e del Centro -Italia, il prossimo obiettivo sara
linternazionalizzazione della Biennale. Parola d’ordine sara I’'apertura ai nuovi mercati
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emergenti. Dobbiamo creare nuove prospettive e possibilita di sviluppo ai nostri
espositori, che ringraziamo per la fiducia accordataci”.

Un confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel
settore e interessato a fare investimenti. Un’occasione per condividere le proprie
conoscenze, acquisire capacita d’innovazione, stringere contatti di filiera e di business e
scoprire le ultime innovazioni del settore, in risposta alle esigenze di trasformazione
digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove
investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“Pensiamo gia alla prossima edizione. Incrementeremo di sicuro I talk show, I seminari, i
workshop e I laboratori — afferma Massimiliano Viviano di I. Com. Advertising — Ci
hanno dato grosse soddisfazioni: oltre al dibattito, si sono connotati come educational
che hanno formato e informato i nostri visitatori, sia in presenza qui in fiera, che
collegati in streaming attraverso 1 nostri canali. Hanno offerto occasioni di riflessione
Importanti su temi legati alla contemporaneita, che di sicuro svilupperemo nella
prossima Biennale”.

“L’innovazione é servita é il nostro claim, perché il settore caseario ha bisogno sempre di
evoluzioni tecnologiche per essere sempre piu competitivo per il mercato
Internazionale, ma non a discapito della qualita e del prodotto —spiega Michele Erra di
I.Com. Advertising — Il legame tra tradizione e innovazione e stato uno dei punti cardine,
emerso spesso durante le relazioni scientifiche che hanno contraddistinto i talk.
Puntiamo ancora piu in alto per un segmento e una filiera strategica per tutta
Peconomia italiana, che rappresenta il nostro Made in Italy nel mondo”.

Tante anche le degustazioni ai laboratori di caseificazione. Oltre I’exhibition, la Biennale
si e caratterizzata anche per il valore divulgativo dei talk, con ampi margini anche di
entertainment. “Tanti gli ospiti, dalle istituzioni territoriali a personaggi iconici del food
e della cucina italiana. Tutti sono riusciti a creare un feeling fortissimo con il pubblico,
affrontando I'evoluzione della filiera da prospettive molteplici e regalando anche
momenti di leggerezza e divertimento”, sottolinea la conduttrice Enza Ruggiero, che ha
curato i vari talk show e i momenti live del Salone. Dalla sensibilizzazione contro lo
spreco alimentare con il Direttore del Banco Alimentare Campania Roberto Tuorto per
lanciare il messaggio che “prima di differenziare occorre non sprecare”.

Spazio alle politiche giovanili con Don Patrizio Coppola, alias Padre Joystick, founder
dell’'universita dedicata al gaming, che attraverso il gioco coinvolge i ragazzi, favorendo
laggregazione e infondendo dinamismo. “Sono orgoglioso di essere presente al SIC, é
una vetrina straordinaria che dall’automazione al food racconta la bellezza del nostro
Paese - sottolinea Don Patrizio Coppola, portatore sano di entusiasmo con la verve che
gli é propria — Rappresenta il nostro Made in Italy, la nostra cultura, I'eredita
Immateriale e il grande patrimonio italiano riconosciuto ed apprezzato nel mondo. Un
settore trainante che merita di essere valorizzato e trasferito alle nuove generazioni. La
tecnologia é un’opportunita, ma dietro ci sono le imprese, le persone, le famiglie: non
dobbiamo mai dimenticare la centralita di ogni essere umano”.
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E ancora la giovanissima attrice e influencer di origini salernitane Carola Santopaolo per
il talk “Cibo e buoi dei paesi tuoi”, che ha visto protagonista anche Antonio Paolino,
Travel Chef e tecnologo alimentare, dal programma cult di Rail “E sempre
Mezzogiorno”; la food blogger Michela Festa, autrice del blog “Le Torte di Michy”
dedicato alla condivisione di ricette dolci e alle torte decorate, agli eventi di Food e di
Cake Design e I’esperta di nutrizione Alessandra Di Giacomo, per sfatare il mito che la
mozzarella e i prodotti a pasta filata facciano ingrassare.

Un’edizione ricca di emozione e di sfide, ma ora si guarda gia alla prossima Biennale.

Appuntamento al 2024!

INFO

www.saloneindustriacasearia.it

Pietro Pizzolla
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INAUGURATA LA XIll EDIZIONE DEL SALONE
INDUSTRIA CASEARIA E CONSERVIERA SIC

“g. ilgiornaledisalerno.it/inaugurata-la-xiii-edizione-del-salone-industria-casearia-e-conserviera-sic/

Redazione Ottobre 21, 2022

“Sostenibilita della filiera bufalina” € la parola d’ordine della Xlll edizione del “Salone
Industria Casearia e Conserviera — SIC”. Taglio del nastro, questa mattina, per la
Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, il piu importante
evento sull'innovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’economia
campana, in programma dal 21 al 23 ottobre, Polo fieristico A1Expd Caserta, promossa
da I.Com. Advertising. “Un’edizione estremamente importante perché nasce in un
momento di grande ripresa e vitalita del settore. | focus sono tutti sulla sostenibilita,
sullinnovazione, tenendo presente la tradizione — sottolinea Angelo Coda, di .Com.
Advertising — E la tradizione che detta le regole della mozzarella di bufala campana
Dop. Oggi sul mercato sono presenti tante tipologie di produzioni di pasta filata, dalla
burrata alla stracciata, tutte tipiche delle aree meridionali: in questa fiera si possono
trovare tutte le tecnologie per produrle. Il SIC dal 1999 la prima fiera di riferimento
nazionale e internazionale, I'unica specializzata sul segmento della pasta filata, che
vuol dire mozzarella, caciocavallo, tutte le paste morbide e semi-morbide, ricotta.
La qualita paga ed € l'unico l'unica via da percorrere per una vera ripresa”. ‘Al SIC —
prosegue Angelo Coda — /a tipicita delle produzioni va di pari passo con la tradizione e
I'innovazione tecnologica, per realizzare performance certificate. Il legame con il territorio
é nei fatti. La trasformazione agroalimentare € uno dei settori trainanti dell’'economia
meridionale e in Campania € sinonimo di cultura, di benessere, di buon vino e buona
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cucina: in questi tre giorni tutti cio sara declinato nei vari talk show e laboratori in
programma’”. Presenti al taglio del nastro anche le istituzioni e i vari comparti che
compongono l'intera filiera lattiero-casearia. “Siamo pit che onorati di avere il polo
fieristico a San Marco Evangelista, perché ci permette di avere una visione piu global
degli scenari internazionali. La Campania, attraverso la conoscenza Dop é il fiore
all'occhiello del nostro territorio, che porta la Campania e la provincia di Caserta in tutto il
mondo: molti la vogliono imitare, ma ad oggi non riescono sia per collocazione, che per
area geografica e per produzione finale”, afferma il sindaco di San Marco Evangelista,
Marco Cicala. Fondamentale il contributo del’Associazione Nazionale Allevatori
Specie Bufalina, che sta lavorando in continuita con il settore della trasformazione. “Un
latte di buon livello significa garantire un buon prodotto finale e contribuire alla sviluppo
dell’intera filiera — dichiara il presidente Nicola Palmieri — Significa prodotti di maggior
pregio, sempre piu competitivi. Il SIC é la dimostrazione che tutto sta funzionando bene:
I'indotto della mozzarella e strategico per 'economia campana, deve essere supportato e
spinto. La tracciabilita é fondamentale per allevatori e trasformatori. Equivale a garantire
un prodotto sicuro sulle tavole e blocca I'ingresso di latte ‘non DOP’ all’interno della
filiera”. |l workshop di apertura diventa occasione anche per definire le nuove evoluzioni
per la zootecnia bufalina campana e nazionale, con allevamenti a basso impatto
ambientale: “Animali e allevamenti bufalini meno inquinanti ma piu performanti —
prosegue Palmieri — Innovazione vuol dire usare strumenti moderni, come la Genomica
applicata alla zootecnia, salvaguardia dell’ambiente, minori emissioni in atmosfera,
migliorano I'ecosistema Quando parliamo di miglioramento genetico ne parliamo a livello
tridimensionale, in cui I’'animale inserito nello stesso ecosistema in cui vive anche
l'uomo. Animale meno impattanti, efficienza alimentare, meno emissioni in
atmosfera: miglioriamo non solo I’habitat dell’allevamento, ma tutto 'ambiente, ad
ampio spettro. Trasliamo il concetto di transizione ecologica anche sulla bufala”. “Il
SIC é un tassello importante del Mezzogiorno. E importante fare sinergia perché il
Mezzogiorno d’ltalia ne ha bisogno. Insieme istituzioni, imprenditoria, associazioni in rete
per fare sistema e offrire una vetrina a un settore che porta con sé un indotto
determinante, anche per 'occupazione”, conclude Antimo Caturano, presidente
dell’A1 Exp6. Di pomeriggio il primo talk show con il direttore del Banco Alimentare
Campania Roberto Tuorto, per sensibilizzare contro lo spreco alimentare.

IL PROGRAMMA di domani, sabato 22 ottobre, per la seconda giornata del Salone,
oltre ai laboratori di lavorazione del latte e ai diversi seminari specialistici su sicurezza
alimentare e management, prevede il secondo talk show in programma, a cura della
conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Cibi e Buoi dei paesi tuoi”’. Protagonisti Antonio
Paolino, Travel Chef e tecnologo alimentare, dal programma cult di Rai1 “E sempre
Mezzogiorno”; la food blogger Michela Festa, autrice del blog “Le Torte di Michy”
dedicato alla condivisione di ricette dolci e alle torte decorate, agli eventi di Food e di
Cake Design; I'attrice e influncer salernitana che sta conquistando le scene Carola
Santopaolo; I'esperta di nutrizione Alessandra Di Giacomo. Immancabile la verve di Don
Patrizio Coppola alias “Padre Joystick”, founder della prima universita dedicata al
gaming, come sempre in diretta sui canali social del Salone.
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L'innovazione ¢ servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging

green saranno alcuni dei temi cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e
Conserviera - Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare”,
il pit importante evento sullinnovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti
trainanti dell’economia e del Pil Campano.

La XIII> edizione, promossa da I.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre
2022 presso il Polo Fieristico A1Expo di Caserta (Viale delle Industrie, 10 - Z.I. San
Marco Evangelista).

L'exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per l'industria
casearia e di trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta
Italia e decision makers del comparto nell’area espositiva di circa 10mila mq:
un’occasione di confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che
opera nel settore e interessato a fare investimenti. Un’occasione per condividere le
proprie conoscenze, acquisire capacita d‘innovazione, stringere contatti di filiera e di
business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un‘edizione che si preannuncia
particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e
digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati

emergenti, nuovi trend.

'~ 2022 é l'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di
lavorazione del settore lattiero — caseario e conserviero, punto di riferimento in Europa
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per l'industria della trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro. In
realta siamo arrivati a un’evoluzione tecnologica tale, che il Salone rappresenta uno
spazio di innovazione e confronto per la trasformazione agroalimentare in genere -
sottolinea Angelo Coda, I.Com. Advertising - Dopo la scorsa edizione che ha
registrato numeri altissimi, quest’anno siamo pronti a superarci. Le novita sono
tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha dell’eccellenza e dell’automazione. Oltre
alle tecnologie di processo, grande rilevanza verra data alle soluzioni per I'imballaggio, le
materie prime e gli ingredienti, le tecniche di raffreddamento, il controllo qualita e la
logistica. Grande attenzione verra riservata all’'automazione industriale e alle strategie
green. A Caserta attendiamo migliaia di aziende che verranno a conoscere le nuove
tendenze del settore e le tecnologie pili avanzate che permettono di essere competitivi in
mercati sempre piu sfidanti e in contesti export complessi”.

Il SIC ¢ la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore
lattiero — caseario e conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima edizione si
focalizzera su due aspetti fondamentali, in linea con le nuove emergenze dello scenario
internazionale: efficienza energetica e imballaggi sostenibili per ridurre I'impatto
ambientale delle produzioni, abbattere i costi e contribuire alla salvaguardia
dell’ambiente.

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla

trasformazione, all'imballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dell’intera filiera. Nei vari padiglioni
saranno in mostra impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la
refrigerazione e il trasporto del latte. Impianti per lo stoccaggio delle materie prime, per
la lavorazione, l'imballaggio. E ancora software di gestione, sistemi e certificazioni di
qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca scientifica, confronto con consorzi di
categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera |'esposizione: talk e dibattiti
con gli esperti del settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con special
guest con prodotti realizzati live, direttamente al Salone.

IL SIC E I SUOI NUMERI IN BREVE_ Il Salone dell'Industria Casearia e Conserviera &
una manifestazione B2B rivolto agli operatori del comparto: titolari e tecnici, operatori
dei settori ricerca e sviluppo, progettazione e costruzione, controllo di qualita, operatori
della distribuzione alimentare, titolari dei punti vendita specializzati, Enti ed organizzatori
di settore, stampa specializzata. II SIC 2021 ha registrato un incremento di visite da
parte di aziende casearie e zootecniche del 35% e del 25 % di aziende del settore
Conserviero. Nella precedente edizione gli assorbimenti regionali dei visitatori
registravano le seguenti provenienze: L'11% dei visitatori proveniente dal Nord Italia, il
21% dal Centro Italia, il 65 % dal Sud Italia e il 3% da altri Paesi. Le aziende accreditate
hanno apprezzato soprattutto I'elevata qualita e la rilevanza decisionale degli operatori in
visita, avendo riscontrato una partecipazione di decision makers qualificati ed interessati.
Il customer satisfaction ha evidenziato che oltre il 70% degli operatori in visita svolge un

lo importante all'interno delle aziende relativamente ad investimenti e acquisti, e
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inoltre il 75% dei visitatori ha giudicato la visita “buona” o “molto buona”,
riprogrammando la visita per la prossima edizione del 2022.
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Si riparte. Dal 22 al 24 ottobre, torna il SIC - Salone dell'Industria Casearia e
Conserviera - giunta alla sua XII Edizione, biennale delle tecnologie per la
trasformazione agroalimentare, che verra ospitata nel Centro espositivo A1Expo di San

Marco Evangelista a Caserta.

Dopo lo stop forzato a causa dell’'emergenza sanitaria, I'evento, quest’anno rivolto
principalmente ai professionisti del settore, rappresenta un valore aggiunto: quello di un
atteso ritorno alla normalita, che si traduce come una naturale forma di liberta, cui le

persone sono abituate in tempi di regolari consuetudini scandite dalla quotidianita.

Gli operatori del settore, radunati in questo atteso appuntamento, sia per un confronto di
idee sulla gestione delle modalita nel loro ambito professionale, che per discutere di
business, hanno inteso testimoniare con la loro presenza il progetto espositivo che da 22
anni si arricchisce in ogni edizione di nuove attrattive ed interessanti tematiche da

proporre e sviluppare con il coinvolgimento dei soggetti partecipanti.

Il SIC 2021 ¢ la vetrina dove si concentrano tutte le tendenze del settore caseario e
conserviero del futuro con i riflettori puntati sull’innovazione tecnologica e con un focus
particolare sull’efficienza energetica, tramite fonti rinnovabili, per una produzione sempre
pil green e sostenibile.

Dal 1999, anno nel quale & stata lanciata questa iniziativa che si € rivelata vincente
ottenendo negli anni un successo sempre piu crescente, il SIC - Salone Industria
Casearia e Conserviera — rappresenta la culla delle nuove tecnologie per I'efficientamento
delle fasi del processo produttivo delle piccole medie aziende del settore della
trasformazione alimentare, con particolare riferimento alla trasformazione casearia e
delle conserve alimentari.

Tra i vari settori proposti nel Salone, sempre piu spazio, nell’attualita, viene assegnato
alle strategie “green” dellimpresa, declinando le applicazioni nell’efficientamento
energetico e in tutte quelle pratiche lavorative che necessitano I'impiego di strumenti per
la tutela dell’ambiente e della natura a 360 gradi.

Nel corso della tre giorni, il SIC propone diversi momenti di tipo formativo ed
informativo, tra cui laboratori, workshop, convegni e meeting nel corso dei quali si
alterneranno figure istituzionali e imprenditoriali di notevole spessore. Carlo Piccolo
dell’Accademia Internazionale dell’Arte Casearia e Michele Bartolini della “Carpigiani

Gelato University” saranno i protagonisti dei laboratori didattici.

Per questa edizione, anche I'Ordine dei Medici Veterinari di Caserta ha inteso sostenere la
manifestazione organizzando un proprio seminario, avvalendosi delle altissime
competenze tecnico-scientifiche del Prof. Giuseppe Campanile, ordinario di Zootecnica
Speciale dell’Universita di Napoli “Federico II” Dipartimento di Medicina veterinaria e
Produzioni animali e della Prof.ssa Nicoletta Murru, ordinario di Ispezione degli
alimenti di origine animale dell’Universita degli Studi di Napoli “Federico 11", Dipartimento

di Medicina veterinaria e produzioni animali.
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Seminari di approfondimento verranno, inoltre, organizzati dall’Associazione Italiana
Allevatori (AIA), diretta da Mauro Donda e dal Consorzio Mozzarella di Bufala Campana,

presieduto da Domenico Raimondo.
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SIC 2022, |a tredicesima edizione del Salone dell'industria casearia e conserviera e Biennale delle tecnologie
per la trasformazione alimentare, € in programma dal 21 al 23 ottobre presso il polo fieristico A1 Expo di San
Marco Evangelista a Caserta.

| principali temi di quest'anno sono innovazione sostenibile, efficienza energetica e packaging green.
L'evento punto di riferimento per uno dei comparti trainanti del'economia della Campania. Aziende ed esperti Continua
del settore si confrontano con il qualificato pubblico in una serie di talk, workshop e laboratori.

I1' SIC 2022, promosso da .Com Advertising, rappresenta uno dei principali momentsi strategici per I'industria
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casearia e di trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision maker del Rinasci
in un'area espositiva di circa 10.000 metri quadrati. Un'occasione per condividere le proprie conoscenze, Un vero e
acquisire capacita d'innovazione, stringere contatti di filiera e business e scoprire le ultime innovazioni. Il tutto pittura rin

in un'edizione che si preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, noto [...]
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Foto fornita da Ufficio Stampa Barbara Landi

Lavera suolta & sem
SIC 2022: i temi principali RecOlackinEs
Il salone & la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero-caseario e www_radi

conserviero in Italia. SIC 2022 si focalizza su due aspetti fondamentali, in linea con le nuove emergenze dello

scenario internazionale: efficienza energetica e imballaggi sostenibili per ridurre I'impatto ambientale delle

produzioni, abbattere i costi e contribuire alla salvaguardia dellambiente. Visione green e attenzione a tutte le © raciosvolia @ racic.
fasi del processo produttivo: trasformazione, imballaggio, conservazione e distribuzione del prodotto finale.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dell'intera filiera. Nei vari padiglioni sono in mostra
impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la refrigerazione e il trasporto del latte. Impianti per lo
stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione, I'imballaggio. E ancora software di gestione, sistemi e
certificazioni di qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca scientifica, confronto con consorzi di
categoria. Ma anche nuove tendenze nel layout dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagna 'esposizione. Ecco quindi incontri e dibattiti con gli
esperti del settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con special guest con prodotti realizzati
live, direttamente al SIC 2022.

Pirma foto in alto: Polina Tankilevitch / Pexels.com [immagine puramente dimostrativaj

tel: 0897015767
e-mail: info@saloneindustriacasearia.it
web: www.saloneindustriacasearia.it

CONDIVIDI
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Taglio del nastro venerdi mattina, 21 ottobre 2022 alle ore 11, per il Salone
Industria Casearia e Conserviera SIC - Biennale delle Tecnologie per la
Trasformazione Agroalimentare, il piu importante evento sullinnovazione tecnologica
promosso da I. Com. Advertising, dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’economia

campana.

All'inaugurazione interverranno: Nicola Caputo, assessore all’Agricoltura della Regione

Campania; Nicola Palmieri, Associazione Nazionale Allevatori Specie

Bufalina; Tommaso De Simone, Presidente Camera di Commercio Caserta; Davide

Minicozzi, Presidente Allevatori della Campania e del Molise; Domenico Raimondo,
sidente Consorzio Tutela Mozzarella Bufala Campana; Pasquale Crisci,
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Vicepresidente Provincia di Caserta; Gabriele Cicala, Sindaco di San Marco Evangelista
(CE).

"Il SIC é un fiore all’occhiello per il Mezzogiorno d’Italia per i livelli di tecnologia e
automazione raggiunti, tali da suscitare anche l'attenzione in ambito internazionale -
sottolinea Angelo Coda di I. Com. Advertising - La trasformazione agroalimentare
domina il Pil della Campania e del Made in Italy, é tra segmento di maggiore rilievo per i
flussi economici del nostro territorio e per l'indotto occupazionale. Siamo molto felici ed
orgogliosi della presenza delle istituzioni per il taglio del nastro della 13esima edizione
del Salone e speriamo che, in futuro, possano manifestare sempre maggiore attenzione
per il SIC. Siamo alle 13esima edizione della Biennale, nata nel lontano 1999. E stata
una sfida che é andata consolidandosi negli anni, fino ad imporsi come un riferimento per
un settore trainante dell’economia in Italia, ed in particolare al Sud: attraverso le nuove
tendenze e anche le evoluzioni tecnologiche, il SIC offre I'opportunita di rendere sempre

pit competitivo e all’avanguardia l'industria per la trasformazione agroalimentare”.

Dopo i saluti istituzionali, &€ previsto il brindisi collettivo che segna I’'apertura ufficiale
del Salone Industria Casearia e Conserviera SIC - Biennale delle Tecnologie per la
Trasformazione Agroalimentare, in programma dal 21 al 23 ottobre 2022 (presso il Polo
Fieristico A1Expo di Caserta, Viale delle Industrie, 10 - Z.I. San Marco Evangelista), che
attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision makers del comparto nell’area
espositiva di circa 10mila mq: un’occasione di confronto B2B riservata a un pubblico
specializzato, competente, che opera nel settore e interessato a fare investimenti.
Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d’innovazione,
stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in
un’edizione che si preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di
trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire
nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

"L’evento rappresenta una grande opportunita di confronto e sviluppo per il comparto
che raffigura per tutta Terra di Lavoro un’eccellenza da tutelare e salvaguardare -
evidenzia Pasquale Crisci, Vicepresidente Provincia di Caserta - Ringrazio
l'organizzazione che con grande rispetto e competenza, porta in alto un settore che trova
nella provincia di Caserta l’'espressione massima della qualita ed é il fiore all’occhiello
dell’economia della nostra amata Terra Felix. Ritengo, inoltre, che I'apporto di una
tecnologia sempre pit all'avanguardia a sostegno dell’industria casearia e conserviera,
non alteri minimamente le caratteristiche dei prodotti nostrani. Questo grazie ad un
approccio che & consapevole dell’enorme patrimonio che le nostre terre ed i nostri
allevamenti producono attraverso l'eredita delle tradizioni che continuano a mettere al

centro del progetto la genuinita dei nostri alimenti”.

L'area espositiva & affiancata da un cartellone eventi che prendera il via alle ore 13.30
con il Laboratorio di Caseificazione sulla “Filatura della Mozzarella di Bufala
Campana” e alle ore 15 Laboratorio sulla lavorazione del latte, per la preparazione

di dolci, ricotte aromatizzate e semifreddi.

Alle ore 15.30 il workshop “Cercasi Casaro”, mentre alle ore 16 si svolgera il primo

dei Talk Show, a cura della conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Jobs &
vortunity nel mondo della filiera lattiero casearia”. Tra i protagonisti

dell’incontro anche il Direttore del Banco Alimentare Campania, Roberto
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Tuorto che sensibilizzera sui temi dello spreco alimentare, nell’ambito del Salone che
per l'edizione 2022 si focalizza sui valori Green e Sostenibilita.

“Siamo lieti di partecipare a questo importante evento — esordisce il Direttore
Roberto Tuorto - La collaborazione con le aziende agroalimentari € di fondamentale
importanza per il Banco, impegnato tutti i giorni a recuperare il cibo e ad evitare
gli sprechi alimentari. Siamo una risorsa per le aziende: donando le eccedenze
alimentari, le aziende restituiscono loro un valore economico. Da un lato, contengono i
propri costi di stoccaggio e di smaltimento e dall’altro, offrono un contributo in alimenti a
persone bisognose, ricevendone anche benefici fiscali. Inoltre le aziende, collaborando
con il Banco, non vedono sprecato il frutto del loro lavoro quotidiano: prodotti alimentari
ancora buoni per I'alimentazione vengono recuperati e non diventano rifiuti, ritrovando
cosi la loro originale destinazione e finalita. Il recupero degli alimenti ancora
perfettamente commestibili impedisce che questi divengano rifiuti. Recuperare ed evitare
lo spreco ha un valore ambientale. Difatti tutto cio che recuperiamo andrebbe in

discarica, nonostante sia cibo buono. Prima di differenziare occorre non sprecare”.

INFO

www.saloneindustriacasearia.it
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Il Vescovado - Inaugurata in provincia di Caserta la XlII edizione del Salone Industria Casearia e Conserviera
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2 edizione del Salone Industria Casearia e
A'MERI:CAN'BA/R «La trasformazione agroalimentare é settore trainante dell’economia meridionale,
= sinonimo di cultura, benessere e buona cucina»

SAL DE RSO .
e Conserviera
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Inserito da (PNo Editorial Board), sabato 22 ottobre 2022 14:03:15
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. bufalina" & la parola d'ordine
50% SUI Corso dl della XIII ediziFZ)ne del
|a urea "Salone Industria Casearia e
Conserviera - SIC". Taglio
del nastro, ieri mattina, per
la Biennale delle Tecnologie
per la Trasformazione
Agroalimentare, il piu
importante evento
sull'innovazione tecnologica
dedicato ad uno dei comparti
trainanti dell'economia

-—— campana, in programma dal
fraiferm 21 al 23 ottobre, Polo fieristico ATExp0 Caserta, promossa da I.Com.
,t;;;)tgfg)gg Advertising.
. "Un'edizione estremamente importante perché nasce in un momento di grande
e ripresa e vitalita del settore. | focus sono tutti sulla sostenibilita,
;fsd N | sullinnovazione, tenei‘vdo presente la tradizione - sottolinea Angelo Coda, di
< e I.Com. Advertising - E la tradizione che detta le regole della mozzarella di
g 1 bufala campana Dop. Oggi sul mercato sono presenti tante tipologie di
SH produzioni di pasta filata, dalla burrata alla stracciata, tutte tipiche delle aree
meridionali: in questa fiera si possono trovare tutte le tecnologie per produrle. I
TElieli s SIC dal 1999 la prima fiera di riferimento nazionale e internazionale, I'unica
I IMONI* enecializzata sul ceamentn della nacta filata che viinl dire mazzarella
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Il Vescovado - Inaugurata in provincia di Caserta la XlII edizione del Salone Industria Casearia e Conserviera

caciocavallo, tutte le paste morbide e semi-morbide, ricotta. La qualita paga ed
e l'unico l'unica via da percorrere per una vera ripresa".

"Al SIC - prosegue Angelo Coda - /a tipicita delle produzioni va di pari passo con
la tradizione e I'innovazione tecnologica, per realizzare performance certificate.
Il legame con il territorio € nei fatti. La trasformazione agroalimentare € uno dei
settori trainanti dell'economia meridionale e in Campania € sinonimo di cultura,
di benessere, di buon vino e buona cucina: in questi tre giorni tutti cio sara
declinato nei vari talk show e laboratori in programma”.

Presenti al taglio del nastro anche le istituzioni e i vari comparti che
compongono l'intera filiera lattiero-casearia.

"Siamo piu che onorati di avere il polo fieristico a San Marco Evangelista, perché
ci permette di avere una visione piu global degli scenari internazionali. La
Campania, attraverso la conoscenza Dop e il fiore all'occhiello del nostro
territorio, che porta la Campania e la provincia di Caserta in tutto il mondo: molti
la vogliono imitare, ma ad oggi non riescono sia per collocazione, che per area
geografica e per produzione finale", afferma il sindaco diSan Marco
Evangelista, Marco Cicala.

Fondamentale il contributo

dell'Associazione Nazionale N Annunci Google
Allevatori Specie Bufalina, Nascondi annuncic
che sta lavorando in

continuita con il settore della Perché questo annunci

trasformazione. "Un latte di

buon livello significa garantire

un buon prodotto finale e

contribuire alla sviluppo

dell'intera filiera - dichiara il

presidente Nicola Palmieri -

Significa prodotti di maggior

pregio, sempre piu

competitivi. Il SIC e la

dimostrazione che tutto sta funzionando bene: l'indotto della mozzarella é
strategico per I'economia campana, deve essere supportato e spinto. La
tracciabilita € fondamentale per allevatori e trasformatori. Equivale a garantire
un prodotto sicuro sulle tavole e blocca l'ingresso di latte ‘non DOP' all'interno
della filiera".

Il workshop di apertura diventa occasione anche per definire le nuove
evoluzioni per la zootecnia bufalina campana e nazionale, con allevamenti a
basso impatto ambientale: "Animali e allevamenti bufalini meno inquinanti ma
piu performanti - prosegue Palmieri - Innovazione vuol dire usare strumenti
moderni, come la Genomica applicata alla zootecnia, salvaguardia dellambiente,
minori emissioni in atmosfera, migliorano l'ecosistema

Quando parliamo di miglioramento genetico ne parliamo a livello
tridimensionale, in cui I'animale inserito nello stesso ecosistema in cui vive
anche l'vomo. Animale meno impattanti, efficienza alimentare, meno emissioni
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04/11/22, 12:55 Il Vescovado - Inaugurata in provincia di Caserta la XlII edizione del Salone Industria Casearia e Conserviera
in atmosfera: miglioriamo non solo I'habitat dell'allevamento, ma tutto
I'ambiente, ad ampio spettro. Trasliamo il concetto di transizione ecologica
anche sulla bufala".

"Il SIC & un tassello importante del Mezzogiorno. E importante fare sinergia
perché il Mezzogiorno d'ltalia ne ha bisogno. Insieme istituzioni, imprenditoria,
associazioni in rete per fare sistema e offrire una vetrina a un settore che porta
con sé un indotto determinante, anche per I'occupazione”, conclude Antimo
Caturano, presidente dell'’A1 Expo.

Di pomeriggio il primo talk show con il direttore del Banco Alimentare
Campania Roberto Tuorto, per sensibilizzare contro lo spreco alimentare.

IL PROGRAMMA di oggi, sabato 22 ottobre, per la seconda giornata del
Salone, oltre ai laboratori di lavorazione del latte e ai diversi seminari
specialistici su sicurezza alimentare e management, prevede il secondo talk
show in programma, a cura della conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo "Cibi e
Buoi dei paesi tuoi". Protagonisti Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo
alimentare, dal programma cult di Rai1 "E sempre Mezzogiorno"; la food
blogger Michela Festa, autrice del blog "Le Torte di Michy" dedicato alla
condivisione di ricette dolci e alle torte decorate, agli eventi di Food e di Cake
Design; l'attrice e influncer salernitana che sta conquistando le scene Carola
Santopaolo; I'esperta di nutrizione Alessandra Di Giacomo. Immancabile la
verve di Don Patrizio Coppola alias "Padre Joystick", founder della prima
universita dedicata al gaming, come sempre in diretta sui canali social del
Salone.

Contenuto Annuncio L'annuncio non
nascosto inappropriato mi interessa

Se sei arrivato fino a qui sei una delle tante persone che ogni giorno leggono
senza limitazioni le nostre notizie perche offriamo a tutti la possibilita di
accesso gratuito.

Questo e possibile anche grazie alle donazioni dei lettori. Sostieni
l'informazione di qualita, sostieni Il Vescovado!

Scegli il tuo contributo con ' Paypa’
€ 5,00 €10,00 € 25,00 € 50,00 Scegli

Per rimanere costantemente aggiornati con le notizie del Vescovado, in tempo
reale sul tuo smartphone, scarica la App!

Per dispositivi Per dispositivi
Apple Android
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Successo per il Salone Industria Casearia e
Conserviera, protagoniste indiscusse
I’innovazione e la ricerca scientifica

Oltre 2.500 aziende accreditate per la Biennale dedicata al pubblico specializzato.
Proiettati gia alla biennale del 2024

Inserito da (PNo Editorial Board), venerdi 28 ottobre 2022 09:30:31

> Proiettati verso un futuro
avveniristico. Linnovazione e
la ricerca scientifica sono
state le protagoniste
indiscusse del Salone
Industria Casearia e
Conserviera SIC - Biennale
delle Tecnologie per la
Trasformazione
Agroalimentare. Si chiude
con successo la XIll edizione
promossa da [.Com.
Advertising, che in tre giorni
ha registrato oltre 2.500
aziende accreditate che hanno visitato gli oltre 10mila mq espositivi presso il
Polo Fieristico ATExp0 di Caserta, nel comune di San Marco Evangelista.
Imprese, tecnici e stakeholders provenienti dall'intero territorio nazionale,
espressione del settore lattiero caseario e conserviero, ma anche niche
e di tutto l'indotto collegato, confermandosi leader nel Mezzogior lia per
i livelli di tecnoloaia e automazione raaaiunti.

Trattoria La Cucchiar
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Un'occasione di incontro per creare nuove relazioni e scoprire tutte le nuove
tendenze della filiera casearia, con uno sguardo al Food, alla robotica, alle
energie rinnovabili.

E cosi, muovendosi attraverso l'area espositiva c'e€ Yumi, il robottino che
prepara e offre un ottimo caffe. O ancora I'agro-robotica di precisione etica e
sostenibile e il braccio meccanico realizzato nei laboratori di
prototipizzazione. Camminando ci si imbatte poi nel carrello che si muove tra
i visitatori, imparando i percorsi per autoapprendimento attraverso
l'intelligenza artificiale.Sostenibilita e green: tra le company presenti anche
societa che si occupano di progettazione e gestione di impianti di biogas,
biometano e per il trattamento delle acque nel rispetto dell'ambiente,
packaging sostenibili, sistemi di business intelligence e zootecnia e
allevamenti con metodologie d'avanguardia.

"Cala il sipario sul Salone Industria Casearia e Conserviera. Una 13esima
edizione che si é rivelata particolarmente entusiasmante - afferma Angelo Coda
di I.Com. Advertising. - Siamo gia spinti verso ottobre 2024. Dopo aver vista
consolidata la posizione del Salone sul mercato meridionale e del Centro -Italia,
il prossimo obiettivo sara l'internazionalizzazione della Biennale. Parola d'ordine
sara l'apertura ai nuovi mercati emergenti. Dobbiamo creare nuove prospettive e
possibilita di sviluppo ai nostri espositori, che ringraziamo per la fiducia
accordataci”.

Un confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che
opera nel settore e interessato a fare investimenti. Un'occasione per
condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d'innovazione, stringere
contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in
risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e
digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi
mercati emergenti, nuovi trend.

"Pensiamo gia alla prossima
edizione. Incrementeremo di

Contenuto
sicuro i talk show, i seminari, i nascosto
workshop e i laboratori -
afferma Massimiliano Annuncio

inappropriato

Viviano di I. Com.

Advertising - Ci hanno dato
L'annuncio non

grosse soddisfazioni: oltre al mi interessa
dibattito, si sono connotati

come educational che hanno Annuncio visto
formato e informato i nostri pit volte

visitatori, sia in presenza qui

in fiera, che collegati in

streaming attraverso i nostri

canali. Hanno offerto occasioni di riflessione importanti su temi legau ana
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04/11/22, 12:53 Il Vescovado - Successo per il Salone Industria Casearia e Conserviera, protagoniste indiscusse I'innovazione e la ricerca scie...

contemporaneita, che di sicuro svilupperemo nella prossima Biennale".

‘Linnovazione é servita € il nostro claim, perché il settore caseario ha bisogno
sempre di evoluzioni tecnologiche per essere sempre pit competitivo per il
mercato internazionale, ma non a discapito della qualita e del prodotto - spiega
Michele Erra di .Com. Advertising - I/ legame tra tradizione e innovazione €
stato uno dei punti cardine, emerso spesso durante le relazioni scientifiche che
hanno contraddistinto i talk. Puntiamo ancora piu in alto per un segmento e una
filiera strategica per tutta I'economia italiana, che rappresenta il nostro Made in
Italy nel mondo".

Tante anche le degustazioni ai laboratori di caseificazione. Oltre I'exhibition, la
Biennale si & caratterizzata anche per il valore divulgativo dei talk, con ampi
margini anche di entertainment. "Tanti gli ospiti, dalle istituzioni territoriali a
personaggi iconici del food e della cucina italiana. Tutti sono riusciti a creare un
feeling fortissimo con il pubblico, affrontando I'evoluzione della filiera da
prospettive molteplici e regalando anche momenti di leggerezza e divertimento",
sottolinea la conduttrice Enza Ruggiero, che ha curato i vari talk show e i
momenti live del Salone. Dalla sensibilizzazione contro lo spreco alimentare
con il Direttore del Banco Alimentare Campania Roberto Tuorto per lanciare il
messaggio che "prima di differenziare occorre non sprecare".

Spazio alle politiche giovanili con Don Patrizio Coppola, alias Padre Joystick,
founder dell'universita dedicata al gaming, che attraverso il gioco coinvolge i
ragazzi, favorendo l'aggregazione e infondendo dinamismo. "Sono orgoglioso
di essere presente al SIC, € una vetrina straordinaria che dallautomazione al
food racconta la bellezza del nostro Paese - sottolinea Don Patrizio Coppola,
portatore sano di entusiasmo con la verve che gli é propria - Rappresenta il
nostro Made in Italy, la nostra cultura, 'eredita immateriale e il grande
patrimonio italiano riconosciuto ed apprezzato nel mondo. Un settore trainante
che merita di essere valorizzato e trasferito alle nuove generazioni. La
tecnologia é un'opportunita, ma dietro ci sono le imprese, le persone, le famiglie:
non dobbiamo mai dimenticare la centralita di ogni essere umano".

E ancora la giovanissima attrice e influencer di origini salernitane Carola
Santopaolo per il talk "Cibo e buoi dei paesi tuoi”, che ha visto protagonista
anche Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo alimentare, dal programma
cult di Rai1 "E sempre Mezzogiorno'; la food blogger Michela Festa, autrice del
blog "Le Torte di Michy" dedicato alla condivisione di ricette dolci e alle torte
decorate, agli eventi di Food e di Cake Design e I'esperta di nutrizione
Alessandra Di Giacomo, per sfatare il mito che la mozzarella e i prodotti a
pasta filata facciano ingrassare.

Un'edizione ricca di emozione e di sfide, ma ora si guarda gia alla prossima
Biennale. Appuntamento al 2024!

Contenuto Annuncio L'annuncio no
nascosto inappropriato mi interessa
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«La trasformazione agroalimentare & settore trainante
dell’leconomia meridionale, sinonimo di cultura, benessere e
buona cucina»

Certificazioni qualita, zootecnia e transizione ecologica della
filiera lattiero casearia>>

CAMPANIA. “Sostenibilita della filiera bufalina” & la parola
d'ordine della XIIl edizione del “Salone Industria Casearia e

Conserviera - SIC". Taglio del nastro, questa mattina, per la Name
Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Name
Agroalimentare, il piu importante evento sullinnovazione

tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti

. : Email
dell’economia campana, in programma dal 21 al 23 ottobre, Ernal
o . . mai
Polo fieristico A1Exp0 Caserta, promossa da I.Com. Advertising.
“Un’edizione estremamente importante perché nasce in un
momento di grande ripresa e vitalita del settore. | focus sono
tutti sulla sostenibilita, sullinnovazione, tenendo presente la
tradizione - sottolinea Angelo Coda, di I.Com. Advertising - E la
tradizione che detta le regole della mozzarella di bufala
campana Dop. Oggi sul mercato sono presenti tante tipologie
di produzioni di pasta filata, dalla burrata alla stracciata, tutte
tipiche delle aree meridionali: in questa fiera si possono
trovare tutte le tecnologie per produrle. Il SIC dal 1999 la prima
fiera di riferimento nazionale e internazionale, l'unica
specializzata sul segmento della pasta filata, che vuol dire VTA VitaWebTv
mozzarella, caciocavallo, tutte le paste morbide e semi- -,wm, Canale Ufficiale
morbide, ricotta. La qualita paga ed & I'unico I'unica via da della testata
) giornalistica: Vita

percorrere per una vera ripresa”. Web TV Qui
“Al SIC - prosegue Angelo Coda - la tipicita delle produzioni va troverete le nostre

. . . ). . . rubriche, i nostri
di pari passo con la tradizione e I'innovazione tecnologica, per : R

interventi e gli
realizzare performance certificate. Il legame con il territorio é approfondimenti. Ci
nei fatti. La trasformazione agroalimentare & uno dei settori dedichiamo
_ ' _ o ‘ o ' principalmente ma

trainanti dell'economia meridionale e in Campania e sinonimo non esclusivagente,
di cultura, di benessere, di buon vino e buona cucina: in questi ai fatti di cronaca
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Clrie LuUll I[JUI ISUI IV TIHILEIN d T1Helad iduucivu-Lascdl id.

“Siamo piu che onorati di avere il polo fieristico a San Marco
Evangelista, perché ci permette di avere una visione piu global
degli scenari internazionali. La Campania, attraverso la
conoscenza Dop e il fiore all'occhiello del nostro territorio, che
porta la Campania e la provincia di Caserta in tutto il mondo:
molti la vogliono imitare, ma ad oggi non riescono sia per
collocazione, che per area geografica e per produzione finale”,
afferma il sindaco di San Marco Evangelista, Marco Cicala.
Fondamentale il contributo dell’Associazione Nazionale
Allevatori Specie Bufalina, che sta lavorando in continuita con il
settore della trasformazione. “Un latte di buon livello significa
garantire un buon prodotto finale e contribuire alla sviluppo
dellintera filiera - dichiara il presidente Nicola Palmieri -
Significa prodotti di maggior pregio, sempre piu competitivi. Il
SIC e la dimostrazione che tutto sta funzionando bene: l'indotto
della mozzarella é strategico per 'economia campana, deve
essere supportato e spinto. La tracciabilita € fondamentale per
allevatori e trasformatori. Equivale a garantire un prodotto
sicuro sulle tavole e blocca l'ingresso di latte ‘non DOP’
allinterno della filiera”.

Il workshop di apertura diventa occasione anche per definire le
nuove evoluzioni per la zootecnia bufalina campana e
nazionale, con allevamenti a basso impatto ambientale:
“Animali e allevamenti bufalini meno inquinanti ma piu
performanti - prosegue Palmieri - Innovazione vuol dire usare
strumenti moderni, come la Genomica applicata alla zootecnia,
salvaguardia delllambiente, minori emissioni in atmosfera,
migliorano l'ecosistema

Quando parliamo di miglioramento genetico ne parliamo a
livello tridimensionale, in cui 'animale inserito nello stesso
ecosistema in cui vive anche 'uomo. Animale meno impattanti,
efficienza alimentare, meno emissioni in atmosfera:
miglioriamo non solo I'habitat dell'allevamento, ma tutto
'ambiente, ad ampio spettro. Trasliamo il concetto di
transizione ecologica anche sulla bufala”.

“|l SIC & un tassello importante del Mezzogiorno. E importante
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IHTUULLLU UcLciinriarile, aricic pcr rvLeupaziviic , Luliciuuc
Antimo Caturano, presidente dell’A1 Expo.
Di pomeriggio il primo talk show con il direttore del Banco

Alimentare Campania Roberto Tuorto, per sensibilizzare contro

lo spreco alimentare.
IL PROGRAMMA di domani, sabato 22 ottobre, per la seconda

giornata del Salone, oltre ai laboratori di lavorazione del latte e

ai diversi seminari specialistici su sicurezza alimentare e
management, prevede il secondo talk show in programma, a
cura della conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Cibi e Buoi dei
paesi tuoi”. Protagonisti Antonio Paolino, Travel Chef e
tecnologo alimentare, dal programma cult di Rai1 “E sempre
Mezzogiorno”; la food blogger Michela Festa, autrice del blog
“Le Torte di Michy” dedicato alla condivisione di ricette dolci e

alle torte decorate, agli eventi di Food e di Cake Design; l'attrice

e influncer salernitana che sta conquistando le scene Carola
Santopaolo; I'esperta di nutrizione Alessandra Di Giacomo.
Immancabile la verve di Don Patrizio Coppola alias “Padre
Joystick”, founder della prima universita dedicata al gaming,

come sempre in diretta sui canali social del Salone.

https://www.vitawebtv.it/inaugurata-la-xiii-edizione-del-salone-industria-casearia-e-conserviera-sic/
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Robotica, Agro-Robotica, Energie Rinnovabili,
Zootecnia e Genomica, Prototipizzazione,
Automazione, Food, allevamenti meno
impattanti e Talk Show

da napoli2 - 28/10/2022

S

-

NAPOLI - Proiettati verso un futuro avveniristico. L'innovazione e la ricerca scientifica sono

st arotagoniste indiscusse del Salone Industria Casearia e Conserviera SIC -

E delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare. Si chiude con successo
la ,.. <dizione promossa da I.Com. Advertising, che in tre giorni ha registrato oltre 2.500
aziende accreditate che hanno visitato gli oltre 10mila mq espositivi presso il Polo Fieristico
A1Exp0 di Caserta, nel comune di San Marco Evangelista. Imprese, tecnici e stakeholders
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provenienti dall'intero territorio nazionale, espressione del settore lattiero caseario e
conserviero, ma anche zootecniche e di tutto l'indotto collegato, confermandosi leader nel

Mezzogiorno d’Italia per i livelli di tecnologia e automazione raggiunti.

Un’occasione di incontro per creare nuove relazioni e scoprire tutte le nuove tendenze della

filiera casearia, con uno sguardo al Food, alla robotica, alle energie rinnovabili.

E cosi, muovendosi attraverso |I'area espositiva c’é€ Yumi, il robottino che prepara e offre un
ottimo caffé. O ancora I'agro-robotica di precisione etica e sostenibile e il braccio
meccanico realizzato nei laboratori di prototipizzazione. Camminando ci si imbatte poi

nel carrello che si muove tra i visitatori, imparando i percorsi per autoapprendimento

attraverso l'intelligenza artificiale.

Sostenibilita e green: tra le company presenti anche societa che si occupano di progettazione e
gestione di impianti di biogas, biometano e per il trattamento delle acque nel rispetto
dell’ambiente, packaging sostenibili, sistemi di business intelligence e zootecnia e
allevamenti con metodologie d’avanguardia.

“Cala il sipario sul Salone Industria Casearia e Conserviera. Una 13esima edizione che si é
rivelata particolarmente entusiasmante - afferma Angelo Coda di I.Com. Advertising. -
Siamo gia spinti verso ottobre 2024. Dopo aver vista consolidata la posizione del Salone sul
mercato meridionale e del Centro -Italia, il prossimo obiettivo sara linternazionalizzazione della
Biennale. Parola d’ordine sara I'apertura ai nuovi mercati emergenti. Dobbiamo creare nuove
prospettive e possibilita di sviluppo ai nostri espositori, che ringraziamo per la fiducia

accordataci”.

Un confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e
interessato a fare investimenti. Un‘occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire

capacita d’'innovazione, stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni
del settore, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione,

ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

"Pensiamo gia alla prossima edizione. Incrementeremo di sicuro i talk show, i seminari, i
workshop e i laboratori — afferma Massimiliano Viviano di I. Com. Advertising - Ci hanno
dato grosse soddisfazioni: oltre al dibattito, si sono connotati come educational che hanno
formato e informato i nostri visitatori, sia in presenza qui in fiera, che collegati in streaming
attraverso i nostri canali. Hanno offerto occasioni di riflessione importanti su temi legati alla
contemporaneita, che di sicuro svilupperemo nella prossima Biennale”.

"L’innovazione é servita € il nostro claim, perché il settore caseario ha bisogno sempre di

evoluzioni tecnologiche per essere sempre pit competitivo per il mercato internazionale, ma

ne “scapito della qualita e del prodotto - spiega Michele Erra di I.Com. Advertising - I/
/ a tradizione e innovazione é stato uno dei punti cardine, emerso spesso durante le
rei. . scientifiche che hanno contraddistinto i talk. Puntiamo ancora piti in alto per un

segmento e una filiera strategica per tutta I'economia italiana, che rappresenta il nostro Made

in Italy nel mondo”.
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Tante anche le degustazioni ai laboratori di caseificazione. Oltre I’exhibition, la Biennale si &
caratterizzata anche per il valore divulgativo dei talk, con ampi margini anche di entertainment.
“Tanti gli ospiti, dalle istituzioni territoriali a personaggi iconici del food e della cucina italiana.
Tutti sono riusciti a creare un feeling fortissimo con il pubblico, affrontando I’evoluzione della
filiera da prospettive molteplici e regalando anche momenti di leggerezza e

divertimento”, sottolinea la conduttrice Enza Ruggiero, che ha curato i vari talk show e i
momenti live del Salone. Dalla sensibilizzazione contro lo spreco alimentare con il Direttore
del Banco Alimentare Campania Roberto Tuorto per lanciare il messaggio che “prima di

differenziare occorre non sprecare”.

Spazio alle politiche giovanili con Don Patrizio Coppola, alias Padre Joystick, founder
dell’'universita dedicata al gaming, che attraverso il gioco coinvolge i ragazzi, favorendo
I'aggregazione e infondendo dinamismo. “"Sono orgoglioso di essere presente al SIC, € una
vetrina straordinaria che dall’automazione al food racconta la bellezza del nostro Paese -
sottolinea Don Patrizio Coppola, portatore sano di entusiasmo con la verve che gli é
propria — Rappresenta il nostro Made in Italy, la nostra cultura, I'eredita immateriale e il
grande patrimonio italiano riconosciuto ed apprezzato nel mondo. Un settore trainante che
merita di essere valorizzato e trasferito alle nuove generazioni. La tecnologia € un’‘opportunita,
ma dietro ci sono le imprese, le persone, le famiglie: non dobbiamo mai dimenticare la
centralita di ogni essere umano”.

E ancora la giovanissima attrice e influencer di origini salernitane Carola Santopaolo per il
talk “Cibo e buoi dei paesi tuoi”, che ha visto protagonista anche Antonio Paolino, Travel
Chef e tecnologo alimentare, dal programma cult di Rail “E sempre Mezzogiorno”; la food
blogger Michela Festa, autrice del blog “Le Torte di Michy” dedicato alla condivisione di
ricette dolci e alle torte decorate, agli eventi di Food e di Cake Design e I'esperta di
nutrizione Alessandra Di Giacomo, per sfatare il mito che la mozzarella e i prodotti a pasta
filata facciano ingrassare.

Un’edizione ricca di emozione e di sfide, ma ora si guarda gia alla prossima Biennale.

Appuntamento al 2024!
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SPETTACOLI

Ligabue, chiuso da cinque giorni in una stanza di hotel a Parigi per il Covid: «Non mi passa piu»
(https://www.corriere.it/spettacoli/22_novembre_04/ligabue-chiuso-cinque-giorni-una-stanza-hotel-parigi-il-covid-
non-mi-passa-piu-e8259154-5c1b-11ed-b827-fa754029d3c4.shtml)

Corriere.it - Spettacoli (https://www.corriere.it/) | Nov 4, 2022 | 08:55 am

«Grande Fratello Vip», il folle messaggio su Nikita (s.v.), la spocchia di Antonella Fiordilesi (3) e la grazia di Micol
Incorvaia (8) (https://www.corriere.it/spettacoli/cards/grande-fratello-vip-folle-messaggio-nikita-sv-spocchia-
antonella-fiordilesi-3-grazia-micol-incorvaia-8/antonella-fiordilesi-spocchia-sguaiata-fastidiosa-voto-
3_principale.shtml)

Corriere.it - Spettacoli (https://www.corriere.it/) | Nov 4, 2022 | 08:47 am

Quali sono i 500 migliori album di tutti i tempi? La top 10 tra Beatles, Marvin Gaye e Prince
(https://www.corriere.it/spettacoli/cards/quali-sono-500-migliori-album-tutti-tempi-top-10-beatles-marvin-gaye-
prince/libro_principale.shtml)

Corriere.it - Spettacoli (https://www.corriere.it/) | Nov 4, 2022 | 06:52 am

Coma Cose: «Sei mesi senza social e una mezza crisi di coppia per fare un disco nuovo»
(https://www.corriere.it/spettacoli/22_novembre_04/02-spettacoli-documentofcorriere-web-sezioni-6ceced42-5ba9-
11ed-89d7-b80fbb97b471.shtml)

Corriere.it - Spettacoli (https://www.corriere.it/) | Nov 4, 2022 | 06:47 am

La pagella del Mereghetti: «Maria e I'amore», il sogno (possibile) di un‘altra vita (voto 6/7)
(https://www.corriere.it/spettacoli/cinema-serie-tv/22_ottobre_30/01-spettacoli-apretxtxcorriere-web-sezioni-
33f75be2-5845-11ed-9e79-0cabcc80307a.shtml)

Corriere.it - Spettacoli (https://www.corriere.it/) | Oct 30, 2022 | 19:41 pm

(http://)

CASERTA - SALONE INDUSTRIA CASEARIA E CONSERVIERA SIC:
DOMANI IL TAGLIO DEL NASTRO CON L'ASSESSORE CAPUTO E LE
ISTITUZIONI

Dettagli t o I8
Scritto da Tetyana Razzano —
Pubblicato: 20 Ottobre 2022

@ Visite: 101



https://www.corriere.it/spettacoli/22_novembre_04/ligabue-chiuso-cinque-giorni-una-stanza-hotel-parigi-il-covid-non-mi-passa-piu-e8259154-5c1b-11ed-b827-fa754029d3c4.shtml
https://www.corriere.it/
https://www.corriere.it/spettacoli/cards/grande-fratello-vip-folle-messaggio-nikita-sv-spocchia-antonella-fiordilesi-3-grazia-micol-incorvaia-8/antonella-fiordilesi-spocchia-sguaiata-fastidiosa-voto-3_principale.shtml
https://www.corriere.it/
https://www.corriere.it/spettacoli/cards/quali-sono-500-migliori-album-tutti-tempi-top-10-beatles-marvin-gaye-prince/libro_principale.shtml
https://www.corriere.it/
https://www.corriere.it/spettacoli/22_novembre_04/02-spettacoli-documentofcorriere-web-sezioni-6ceced42-5ba9-11ed-89d7-b80fbb97b471.shtml
https://www.corriere.it/
https://www.corriere.it/spettacoli/cinema-serie-tv/22_ottobre_30/01-spettacoli-apretxtxcorriere-web-sezioni-33f75be2-5845-11ed-9e79-0ca6cc80307a.shtml
https://www.corriere.it/

Taglio del nastro venerdi mattina, 21 ottobre 2022 alle ore 11, per il Salone Industria Casearia e Conserviera SIC —
Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, il piu importante evento sull'innovazione
tecnologica promosso da |. Com. Advertising, dedicato ad uno dei comparti trainanti del’economia campana.

All'inaugurazione interverranno: Nicola Caputo, assessore all’Agricoltura della Regione Campania; Nicola Palmieri,
Associazione Nazionale Allevatori Specie Bufalina; Tommaso De Simone, Presidente Camera di Commercio
Caserta; Davide Minicozzi, Presidente Allevatori della Campania e del Molise; Domenico Raimondo, Presidente
Consorzio Tutela Mozzarella Bufala Campana; Pasquale Crisci, Vicepresidente Provincia di Caserta; Gabriele Cicala,
Sindaco di San Marco Evangelista (CE).

“Il SIC & un fiore all’occhiello per il Mezzogiorno d’ltalia per i livelli di tecnologia e automazione raggiunti, tali da
suscitare anche l'attenzione in ambito internazionale — sottolinea Angelo Coda di I. Com. Advertising — La
trasformazione agroalimentare domina il Pil della Campania e del Made in Italy, & tra segmento di maggiore rilievo
per i flussi economici del nostro territorio e per l'indotto occupazionale. Siamo molto felici ed orgogliosi della
presenza delle istituzioni per il taglio del nastro della 13esima edizione del Salone e speriamo che, in futuro, possano
manifestare sempre maggiore attenzione per il SIC. Siamo alle 13esima edizione della Biennale, nata nel lontano
1999. E stata una sfida che & andata consolidandosi negli anni, fino ad imporsi come un riferimento per un settore
trainante dell’economia in Italia, ed in particolare al Sud: attraverso le nuove tendenze e anche le evoluzioni
tecnologiche, il SIC offre I'opportunita di rendere sempre piu competitivo e all’avanguardia lindustria per la
trasformazione agroalimentare”.

Dopo i saluti istituzionali, & previsto il brindisi collettivo che segna I'apertura ufficiale del Salone Industria Casearia e
Conserviera SIC — Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, in programma dal 21 al 23
ottobre 2022 (presso il Polo Fieristico A1Exp0 di Caserta, Viale delle Industrie, 10 — Z.I. San Marco Evangelista), che
attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision makers del comparto nell’area espositiva di circa 10mila mq:
un’occasione di confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e interessato
a fare investimenti. Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d’innovazione, stringere
contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un’edizione che si preannuncia
particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma
soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“L’evento rappresenta una grande opportunita di confronto e sviluppo per il comparto che raffigura per tutta Terra di
Lavoro un’eccellenza da tutelare e salvaguardare — evidenzia Pasquale Crisci, Vicepresidente Provincia di Caserta -
Ringrazio I'organizzazione che con grande rispetto e competenza, porta in alto un settore che trova nella provincia di
Caserta I'espressione massima della qualita ed ¢ il fiore all’occhiello del’economia della nostra amata Terra Felix.
Ritengo, inoltre, che I'apporto di una tecnologia sempre piu allavanguardia a sostegno dell'industria casearia e
conserviera, non alteri minimamente le caratteristiche dei prodotti nostrani. Questo grazie ad un approccio che &
consapevole dell’enorme patrimonio che le nostre terre ed i nostri allevamenti producono attraverso I'eredita delle
tradizioni che continuano a mettere al centro del progetto la genuinita dei nostri alimenti”.

L'area espositiva & affiancata da un cartellone eventi che prendera il via alle ore 13.30 con il Laboratorio di
Caseificazione sulla “Filatura della Mozzarella di Bufala Campana” e alle ore 15 Laboratorio sulla lavorazione del
latte, per la preparazione di dolci, ricotte aromatizzate e semifreddi.

Alle ore 15.30 il workshop “Cercasi Casaro”, mentre alle ore 16 si svolgera il primo dei Talk Show, a cura della
conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Jobs & Opportunity nel mondo della filiera lattiero casearia”. Tra i protagonisti
dellincontro anche il Direttore del Banco Alimentare Campania, Roberto Tuorto che sensibilizzera sui temi dello
spreco alimentare, nell’ambito del Salone che per I'edizione 2022 si focalizza sui valori Green e Sostenibilita.

“Siamo lieti di partecipare a questo importante evento — esordisce il Direttore Roberto Tuorto - La collaborazione con
le aziende agroalimentari & di fondamentale importanza per il Banco, impegnato tutti i giorni a recuperare il cibo e ad
evitare gli sprechi alimentari. Siamo una risorsa per le aziende: donando le eccedenze alimentari, le aziende
restituiscono loro un valore economico. Da un lato, contengono i propri costi di stoccaggio e di smaltimento e
dall’altro, offrono un contributo in alimenti a persone bisognose, ricevendone anche benefici fiscali. Inoltre le aziende,
collaborando con il Banco, non vedono sprecato il frutto del loro lavoro quotidiano: prodotti alimentari ancora buoni
per I'alimentazione vengono recuperati e non diventano rifiuti, ritrovando cosi la loro originale destinazione e finalita.
Il recupero degli alimenti ancora perfettamente commestibili impedisce che questi divengano rifiuti. Recuperare ed
evitare lo spreco ha un valore ambientale. Difatti tutto cido che recuperiamo andrebbe in discarica, nonostante sia cibo
buono. Prima di differenziare occorre non sprecare”.

INFO www.saloneindustriacasearia.it (http://www.saloneindustriacasearia.it/)
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Salone industria casearia e conserviera Sic: dal
21 al 23 ottobre ritorna I'appuntamento a
Caserta

Innovazione sostenibile, efficienza energetica e packaging green saranno il
fil rouge della Xille edizione del piu grande evento espositivo dedicato alle
aziende e agli esperti del settore: talk, workshop, laboratori, automazione e
industria 4.0

By Redazione Vita da imprenditore - 9 Ottobre 2022

L'innovazione & servita: sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno

alcuni dei temi cardine del Sic, il "Salone Industria Casearia e Conserviera -
Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare”, il pil
importante evento sull’innovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti
dell’economia e del Pil Campano. La XIII edizione, promossa da I.Com. Advertising, si
svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022 presso il Polo Fieristico A1Expo di Caserta (Viale delle
Industrie, 10 - Z.1. San Marco Evangelista).

L'exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per l'industria
casearia e di trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta
Italia e decision makers del comparto nell’area espositiva di circa 10mila mqg.
Un’occasione di confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che
opera nel settore e interessato a fare investimenti.

Salone industria casearia e conserviera Sic: dal 21 al 23
ottobre ritorna 'appuntamento a Caserta

Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d’innovazione,
stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in
un’edizione che si preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di
trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire

nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

https://www.vitadaimprenditore.it/salone-industria-casearia-conserviera-sic-2022-caserta/ 1/5


https://www.vitadaimprenditore.it/author/redazione-vitadaimprenditore/
http://www.saloneindustriacasearia.it/
https://i0.wp.com/www.vitadaimprenditore.it/wp-content/uploads/2022/10/Sic-2022_2.jpeg?fit=1024%2C554&ssl=1

04/11/22, 12:18 Salone industria casearia e conserviera Sic: dal 21 al 23 ottobre

“Sic 2022 ¢ l'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di
lavorazione del settore lattiero — caseario e conserviero, punto di riferimento in
Europa per l'industria della trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e
pomodoro. In realta siamo arrivati a un’evoluzione tecnologica tale, che il Salone
rappresenta uno spazio di innovazione e confronto per la trasformazione agroalimentare
in genere - sottolinea Angelo Coda, I.Com. Advertising - Dopo la scorsa edizione che ha

registrato numeri altissimi, quest’anno siamo pronti a superarci.

UINROVATIONE E SERVITA

Tra gli espositori il gotha dell'eccellenza e
dell'automazione

Le novita sono tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha dell’eccellenza e
dell’automazione. Oltre alle tecnologie di processo, grande rilevanza verra data alle
soluzioni per I'imballaggio, le materie prime e gli ingredienti, le tecniche di
raffreddamento, il controllo qualita e la logistica. Grande attenzione verra riservata
all’automazione industriale e alle strategie green. A Caserta attendiamo migliaia di
aziende che verranno a conoscere le nuove tendenze del settore e le tecnologie piu
avanzate che permettono di essere competitivi in mercati sempre piu sfidanti e in

contesti export complessi”.

Il Sic & la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero -
caseario e conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due
aspetti fondamentali, in linea con le nuove emergenze dello scenario internazionale.
Efficienza energetica e imballaggi sostenibili per ridurre I'impatto ambientale delle

produzioni, abbattere i costi e contribuire alla salvaguardia dell’'ambiente.

Attenzione a tutte le fasi del processo produttivo

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione,
all'imballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale. Grande
rilevanza anche al controllo di qualita dell’intera filiera. Nei vari padiglioni saranno in
mostra impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la refrigerazione e il
trasporto del latte. Impianti per lo stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione,

I'imballaggio.

E ancora software di gestione, sistemi e certificazioni di qualita, esperienze virtuose
risultato della ricerca scientifica, confronto con consorzi di categoria, ma anche nuovi
trend nel layout dei punti vendita. Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera
I'esposizione: talk e dibattiti con gli esperti del settore, workshop, laboratori tecnici e
anche degustazioni con special guest con prodotti realizzati live, direttamente al Salone.
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Il Sic 2021 ha registrato un incremento di visite da parte
di aziende casearie e zootecniche

Il Salone dell'Industria Casearia e Conserviera € una manifestazione B2B rivolto agli
operatori del comparto. Titolari e tecnici, operatori dei settori ricerca e sviluppo,
progettazione e costruzione, controllo di qualita, operatori della distribuzione alimentare,
titolari dei punti vendita specializzati, Enti ed organizzatori di settore, stampa
specializzata. Il Sic 2021 ha registrato un incremento di visite da parte di aziende
casearie e zootecniche del 35% e del 25 % di aziende del settore conserviero.

Nella precedente edizione gli assorbimenti regionali dei visitatori registravano le seguenti
provenienze. L'11% dei visitatori proveniente dal Nord Italia, il 21% dal Centro Italia, il
65% dal Sud Italia e il 3% da altri Paesi. Le aziende accreditate hanno apprezzato
soprattutto I’elevata qualita e la rilevanza decisionale degli operatori in visita,
avendo riscontrato una partecipazione di decision makers qualificati ed interessati.

Il customer satisfaction ha evidenziato che oltre il 70% degli operatori in visita svolge un
ruolo importante all'interno delle aziende relativamente ad investimenti e acquisti, e

inoltre il 75% dei visitatori ha giudicato la visita “buona” o “molto buona”,

riprogrammando la visita per la prossima edizione del 2022.

Redazione Vita da imprenditore
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Vota l'evento:
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Descrizione

Innovazione sostenibile, efficienza energetica e packaging green saranno il fil rouge della Xlll
edizione di Salone Industria Casearia e Conserviera- Biennale delle Tecnologie per la
Trasformazione Agroalimentare, il piu grande evento espositivo dedicato alle aziende e agli

esperti del settore: talk, workshop, laboratori, automazione e industria 4.0.
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Proiettati verso un futuro avveniristico. L'innovazione e la ricerca scientifica sono state le protagoniste
indiscusse del Salone Industria Casearia e Conserviera SIC — Biennale delle Tecnologie per la
Trasformazione Agroalimentare. Si chiude con successo la Xlll edizione promossa da I.Com.
Advertising, che in tre giorni ha registrato oltre 2.500 aziende accreditate che hanno visitato gli oltre
10mila mq espositivi presso il Polo Fieristico A1Expo6 di Caserta, nel comune di San Marco
Evangelista. Imprese, tecnici e stakeholders provenienti dall'intero territorio nazionale, espressione del
settore lattiero caseario e conserviero, ma anche zootecniche e di tutto I'indotto collegato, confermandosi

leader nel Mezzogiorno d’ltalia per i livelli di tecnologia e automazione raggiunti.

Un'occasione di incontro per creare nuove relazioni e scoprire tutte le nuove tendenze della filiera

casearia, con uno sguardo al Food, alla robotica, alle energie rinnovabili.

E cosi, muovendosi attraverso |'area espositiva c¢'é Yumi, il robottino che prepara e offre un ottimo caffé.
O ancora I'agro-robotica di precisione etica e sostenibile e il braccio meccanico realizzato nei laboratori di
prototipizzazione. Camminando ci si imbatte poi nel carrello che si muove tra i visitatori, imparando i

percorsi per autoapprendimento attraverso l'intelligenza artificiale.

Sostenibilita e green: tra le company presenti anche societa che si occupano di progettazione e gestione
di impianti di biogas, biometano e per il trattamento delle acque nel rispetto dell'ambiente, packaging
sostenibili, sistemi di business intelligence e zootecnia e allevamenti con metodologie d'avanguardia.

"Cala il sipario sul Salone Industria Casearia e Conserviera. Una 13esima edizione che si € rivelata
particolarmente entusiasmante — afferma Angelo Coda di I.Com. Advertising. - Siamo gia spinti verso
ottobre 2024. Dopo aver vista consolidata la posizione del Salone sul mercato meridionale e del Centro -
Italia, il prossimo obiettivo sara l'internazionalizzazione della Biennale. Parola d'ordine sara I'apertura ai
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nuovi mercati emergenti. Dobbiamo creare nuove prospettive e possibilita di sviluppo ai nostri espositori,
che ringraziamo per la fiducia accordataci".

Un confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e interessato
a fare investimenti. Un'occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita
d'innovazione, stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in
r\isposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per
coprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

Pensiamo gia alla prossima edizione. Incrementeremo di sicuro i talk show, i seminari, i workshop e i
boratori — afferma Massimiliano Viviano di I. Com. Advertising — Ci hanno dato grosse soddisfazioni:

tre al dibattito, si sono connotati come educational che hanno formato e informato i nostri visitatori, sia
in presenza qui in fiera, che collegati in streaming attraverso i nostri canali. Hanno offerto occasioni di
riflessione importanti su temi legati alla contemporaneita, che di sicuro svilupperemo nella prossima

Biennale".

"L'innovazione & servita € il nostro claim, perché il settore caseario ha bisogno sempre di evoluzioni
tecnologiche per essere sempre pit competitivo per il mercato internazionale, ma non a discapito della
qualita e del prodotto — spiega Michele Erra di .Com. Advertising - Il legame tra tradizione e innovazione
e stato uno dei punti cardine, emerso spesso durante le relazioni scientifiche che hanno contraddistinto i
talk. Puntiamo ancora piu in alto per un segmento e una filiera strategica per tutta I'economia italiana, che
rappresenta il nostro Made in Italy nel mondo".

Tante anche le degustazioni ai laboratori di caseificazione. Oltre I'exhibition, la Biennale si & caratterizzata
anche per il valore divulgativo dei talk, con ampi margini anche di entertainment. "Tanti gli ospiti, dalle
istituzioni territoriali a personaggi iconici del food e della cucina italiana. Tutti sono riusciti a creare un
feeling fortissimo con il pubblico, affrontando I'evoluzione della filiera da prospettive molteplici e
regalando anche momenti di leggerezza e divertimento", sottolinea la conduttrice Enza Ruggiero, che ha
curato i vari talk show e i momenti live del Salone. Dalla sensibilizzazione contro lo spreco alimentare con
il Direttore del Banco Alimentare Campania Roberto Tuorto per lanciare il messaggio che "prima di
differenziare occorre non sprecare".

Spazio alle politiche giovanili con Don Patrizio Coppola, alias Padre Joystick, founder dell'universita
dedicata al gaming, che attraverso il gioco coinvolge i ragazzi, favorendo I'aggregazione e infondendo
dinamismo. "Sono orgoglioso di essere presente al SIC, € una vetrina straordinaria che dall'automazione
al food racconta la bellezza del nostro Paese — sottolinea Don Patrizio Coppola, portatore sano di
entusiasmo con la verve che gli & propria — Rappresenta il nostro Made in Italy, la nostra cultura, I'eredita
immateriale e il grande patrimonio italiano riconosciuto ed apprezzato nel mondo. Un settore trainante
che merita di essere valorizzato e trasferito alle nuove generazioni. La tecnologia € un'opportunita, ma
dietro ci sono le imprese, le persone, le famiglie: non dobbiamo mai dimenticare la centralita di ogni

essere umano".

E ancora la giovanissima attrice e influencer di origini salernitane Carola Santopaolo per il talk "Cibo e
buoi dei paesi tuoi”, che ha visto protagonista anche Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo
alimentare, dal programma cult di Rai1 "E sempre Mezzogiorno"; la food blogger Michela Festa,
autrice del blog "Le Torte di Michy" dedicato alla condivisione di ricette dolci e alle torte decorate, agli
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eventi di Food e di Cake Design e I'esperta di nutrizione Alessandra Di Giacomo, per sfatare il mito che
la mozzarella e i prodotti a pasta filata facciano ingrassare.

Un'edizione ricca di emozione e di sfide, ma ora si guarda gia alla prossima Biennale.

Appuntamento al 2024!
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Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno alcuni dei temi cardine del SIC, il "Salone
Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione
Agroalimentare", il piu importante evento sull'innovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti
trainanti dell'economia e del Pil Campano.

La Xllla edizione, promossa da I.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022 presso il Polo
Fieristico A1Expo di Caserta (Viale delle Industrie, 10 — Z.I. San Marco Evangelista).

L'exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per l'industria casearia e di
trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision makers del
comparto nell'area espositiva di circa 10mila mq: un'occasione di confronto B2B riservata a un pubblico
specializzato, competente, che opera nel settore e interessato a fare investimenti. Un'occasione per
condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d'innovazione, stringere contatti di filiera e di
business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un'edizione che si preannuncia particolarmente
ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto
per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

"SIC 2022 ¢ l'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di lavorazione del
settore lattiero - caseario e conserviero, punto di riferimento in Europa per l'industria della trasformazione,
segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro. In realta siamo arrivati a un'evoluzione tecnologica tale,
che il Salone rappresenta uno spazio di innovazione e confronto per la trasformazione agroalimentare in
genere — sottolinea Angelo Coda, .Com. Advertising — Dopo la scorsa edizione che ha registrato
numeri altissimi, quest'anno siamo pronti a superarci. Le novita sono tantissime. Avremo tra gli espositori
il gotha dell'eccellenza e dell'automazione. Oltre alle tecnologie di processo, grande rilevanza verra data
alle soluzioni per l'imballaggio, le materie prime e gli ingredienti, le tecniche di raffreddamento, il controllo
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04/11/22, 12:23 SALONE INDUSTRIA CASEARIA E CONSERVIERA SIC: dal 21 al 23 ottobre ritorna I'appuntamento con la Biennale delle Te...
qualita e la logistica. Grande attenzione verra riservata all'automazione industriale e alle strategie green.
A Caserta attendiamo migliaia di aziende che verranno a conoscere le nuove tendenze del settore e le
tecnologie piu avanzate che permettono di essere competitivi in mercati sempre piu sfidanti e in contesti
export complessi".

Il SIC ¢ la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero — caseario e
conserviero, in ltalia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due aspetti fondamentali, in linea
DN le nuove emergenze dello scenario internazionale: efficienza energetica e imballaggi sostenibili per
durre I'impatto ambientale delle produzioni, abbattere i costi e contribuire alla salvaguardia
ell'lambiente.

ision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione, all'imballaggio, alla
conservazione e alla distribuzione del prodotto finale.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dell'intera filiera. Nei vari padiglioni saranno in mostra
impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la refrigerazione e il trasporto del latte. Impianti per
lo stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione, I'imballaggio. E ancora software di gestione, sistemi
e certificazioni di qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca scientifica, confronto con consorzi di

categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera I'esposizione: talk e dibattiti con gli esperti del
settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con special guest con prodotti realizzati live,
direttamente al Salone.
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Dal 21 al 23 ottobre 2022, Polo fieristico A1Expo Caserta,
Salone Industria Casearia e Conserviera SIC.

Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione. Agroalimentare. Innovazione sostenibile, efficienza
energetica e packaging green saranno il fil rouge della Xlll2 edizione del piu grande evento espositivo
dedicato alle aziende e agli esperti del settore: talk, workshop, laboratori, automazione e industria 4.0.
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CASERTA - L'innovazione é servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno
alcuni dei temi cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle
Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare”, il piu importante evento sullinnovazione
tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’economia e del Pil Campano.

La Xllla edizione, promossa da |.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022 presso il
Polo Fieristico A1Expo6 di Caserta (Viale delle Industrie, 10 — Z.I. San Marco Evangelista).
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L'exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per l'industria casearia e di
trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision makers del
comparto nellarea espositiva di circa 10mila mq: un’occasione di confronto B2B riservata a
un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e interessato a fare investimenti.
Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire capacita d’'innovazione, stringere contatti
di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un’edizione che si preannuncia
particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e
digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi
trend.
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022 e l'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di lavorazione de Eseguito il primo Ciclo di Procreazione

settore lattiero — caseario e conserviero, punto di riferimento in Europa per [lindustria della Medicalmente Assistita al Centro MerClin
trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro. In realta siamo arrivati a
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tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha dell’eccellenza e dell’automazione. Oltre alle tecnologie di
processo, grande rilevanza verra data alle soluzioni per I'imballaggio, le materie prime e gli ingredienti,
le tecniche di raffreddamento, il controllo qualita e la logistica. Grande attenzione verra riservata

un’evoluzione tecnologica tale, che il Salone rappresenta uno spazio di innovazione e confronto per la
trasformazione agroalimentare in genere —sottolinea Angelo Coda, I.Com. Advertising — Dopo la

Cerca

all'automazione industriale e alle strategie green. A Caserta attendiamo migliaia di aziende che

verranno a conoscere le nuove tendenze del settore e le tecnologie piu avanzate che permettono di

essere competitivi in mercati sempre piu sfidanti e in contesti export complessi”.

Il SIC é la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero — c io e

conserviero, in lItalia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due aspetti fondamentali, in Archivio

linea con le nuove emergenze dello scenario internazionale: efficienza energetica e imballaggi

S . " . _— . . _— Novembre 2022 14 Ottobre 2022 143

sostenibili per ridurre limpatto ambientale delle produzioni, abbattere i costi e contribuire alla

salvaguardia dellambiente. Settembre 2022 176 Agosto 2022 145
Luglio 2022 173 Giugno 2022 163
Maggio 2022 174 Aprile 2022 125
Marzo 2022 158  Febbraio 2022 145
Gennaio 2022 147 Dicembre 2021 109
Novembre 2021 106  Ottobre 2021 124
Settembre 2021 210  Agosto 2021 170
Luglio 2021 147 Giugno 2021 167
Maggio 2021 152 Aprile 2021 165
Marzo 2021 152 Febbraio 2021 144
Gennaio 2021 125  Dicembre 2020 130
Novembre 2020 138 Ottobre 2020 153

Sic 2022

Settembre 2020 120 Agosto 2020 153

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione, Luglio 2020 151 Giugno 2020 121

allimballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale.
Maggio 2020 173 Aprile 2020 182

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dell'intera filiera. Nei vari padiglioni saranno in mostra
impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la refrigerazione e il trasporto del latte. Impianti Marzo 2020 185 Febbraio 2020 130
per lo stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione, 'imballaggio. E ancora software di gestione,
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A Caserta il Salone dellindustria casearia:
sostenibilita e industria 4.0 al centro della XIllI
edizione

da ildenaro.it - 5 Ottobre 2022

‘innovazione é servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno alcuni
dei temi cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale delle
Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare”, il piu importante evento sull'innovazione
tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti del’economia e del Pil Campano.

La Xllla edizione, promossa da I.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022
presso il Polo Fieristico A1Expo di Caserta.

L’exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per I'industria casearia e di
trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta Italia e decision
makers del comparto nell’area espositiva di circa 10mila mq: un’occasione di

confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel settore e
interessato a fare investimenti. Un’occasione per condividere le proprie conoscenze, acquisire
capacita d’'innovazione, stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime innovazioni
del settore, in un’edizione che si preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di
trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi
scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“Sic 2022 e I'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di
lavorazione del settore lattiero — caseario e conserviero, punto di riferimento in Europa per
lindustria della trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro. In realta
siamo arrivati a un’evoluzione tecnologica tale, che il Salone rappresenta uno spazio di
innovazione e confronto per la trasformazione agroalimentare in genere — sottolinea Angelo
Coda, I.Com. Advertising — Dopo la scorsa edizione che ha registrato numeri altissimi,
quest’anno siamo pronti a superarci. Le novita sono tantissime. Avremo tra gli espositori il
gotha dell’eccellenza e dell'automazione. Oltre alle tecnologie di processo, grande rilevanza
verra data alle soluzioni per I'imballaggio, le materie prime e gli ingredienti, le tecniche di
raffreddamento, il controllo qualita e la logistica. Grande attenzione verra riservata
all’automazione industriale e alle strategie green. A Caserta attendiamo migliaia di aziende che

verranno a conoscere le nuove tendenze del settore e le tecnologie pit avanzate che
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permettono di essere competitivi in mercati sempre piu sfidanti e in contesti export complessi”.
Il Sic & la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero —
caseario e conserviero, in ltalia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due aspetti
fondamentali, in linea con le nuove emergenze dello scenario internazionale: efficienza
energetica e imballaggi sostenibili per ridurre 'impatto ambientale delle produzioni, abbattere i
costi e contribuire alla salvaguardia del’ambiente.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dell'intera filiera. Nei vari padiglioni saranno in
mostra impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la refrigerazione e il trasporto del
latte. Impianti per lo stoccaggio delle materie prime, per la lavorazione, I'imballaggio. E ancora
software di gestione, sistemi e certificazioni di qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca
scientifica, confronto con consorzi di categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti
vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera 'esposizione: talk e dibattiti con gli
esperti del settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con special guest con

prodotti realizzati live, direttamente al Salone.
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A Caserta il Salone dell’industria casearia: sostenibiita e industria 4.0 al centro della XliI
edizione (Di mercoledi 5 ottobre 2022) 'innovazione & servita. Sostenibilita, efficienza energetica,
packaging green saranno alcuni dei temi cardine del SIC, il “Salone industria casearia e
Conserviera — Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare”, il piu importante
evento sull'innovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’economia e del Pil
Campano. La XIlI? edizione, promossa da |.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre
2022 presso il Polo Fieristico A1Expo di Caserta. L'exhibition rappresenta, infatti, uno dei

' Privacy nenti strategici per l'industria casearia e di trasformazione agroalimentare, che
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Agroalimentare, il piu importante evento sull’innovazione tecnologica dedicato
Vittorio B le srl - Avelli
Sadake ABdresserepdirAninaivierttiidall’ecosapiiMmartypand angotagdettaReatid 21 dldiversita deli%rﬁpglln(iagggggfg e

ottobre, Polo fieristico ALExpo Caserta, promossa da I.Com. Advertising.

. . . , . . https://www.facebook.com/tecnocasa.cc
Seguatadipnbne dutetwhamente importante perché nasce in un momento di grande (https:// /

ripresa e vitalita del settore. | focus sono tutti sulla sostenibilita, sull’innovazione

tenendo presente la tradizione - sottolinea Angelo Coda, di I.Com. Advertising - s 1r TEc"m_m

E la tradizione che detta le regole della mozzarella di bufala campana

Dop. Oggi sul mercato sono presenti tante tipologie di produzioni di pasta filata,
dalla burrata alla stracciata, tutte tipiche delle aree meridionali: in questa fiera si
possono trovare tutte le tecnologie per produrle. Il SIC dal 1999 la prima fiera di

riferimento nazionale e internazionale, l’'unica specializzata sul segmento della (http://www.softtecnology.it)
pasta filata, che vuol dire mozzarella, caciocavallo, tutte le paste morbide e
semi-morbide, ricotta. La qualita paga ed € l'unico ['unica via da percorrere per

una vera ripresa’.

“Al SIC - prosegue Angelo Coda - [a tipicita delle produzioni va di pari passo con la ASSOCIAZIONE DELLA TERZA ETA"

UNIVERSITA' IRPINA
DEL TEMPO LIBERO

legame con il territorio € nei fatti. La trasformazione agroalimentare € uno dei Fresidente:Dortssa s Imbimbo

tradizione e l'innovazione tecnologica, per realizzare performance certificate. Il

settori trainanti dell’economia meridionale e in Campania € sinonimo di cultura, di .
(https://www.facebook.com/Universita-

benessere, di buon vino e buona cucina: in questi tre giorni tutti cio sara declinato Tempo-Libero-Av-1475065052798147)

nei vari talk show e laboratori in programma’.

Presenti al taglio del nastro anche le istituzioni e i vari comparti che compongono
Uintera filiera lattiero-casearia.

“Siamo piu che onorati di avere il polo fieristico a San Marco Evangelista, perché ci
permette di avere una visione pit global degli scenari internazionali. La Campania,
attraverso la conoscenza Dop é il fiore all’occhiello del nostro territorio, che porta la
Campania e la provincia di Caserta in tutto il mondo: molti la vogliono imitare, ma
ad oggi non riescono sia per collocazione, che per area geografica e per produzione
finale”, afferma il sindaco di San Marco Evangelista, Marco Cicala.

Fondamentale il contributo dell’Associazione Nazionale Allevatori Specie
Bufalina, che sta lavorando in continuita con il settore della trasformazione. “Un
latte di buon livello significa garantire un buon prodotto finale e contribuire alla
sviluppo dell’intera filiera - dichiara il presidente Nicola Palmieri - Significa
prodotti di maggior pregio, sempre pit competitivi. Il SIC € la dimostrazione che
tutto sta funzionando bene: l'indotto della mozzarella € strategico per 'economia
campana, deve essere supportato e spinto. La tracciabilita € fondamentale per
allevatori e trasformatori. Equivale a garantire un prodotto sicuro sulle tavole e
blocca l'ingresso di latte ‘non DOP’ all’interno della filiera”.

Il workshop di apertura diventa occasione anche per definire le nuove evoluzioni
per la zootecnia bufalina campana e nazionale, con allevamenti a basso impatto
ambientale: “Animali e allevamenti bufalini meno inquinanti ma pit performanti -
prosegue Palmieri - Innovazione vuol dire usare strumenti moderni, come la
Genomica applicata alla zootecnia, salvaguardia dell’ambiente, minori emissioni in
Home:Bagea, nAtNGHitAo I'e€oonacma Politica  Comuni A Q
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. R d>port v | . . oo . Lrltura ea cvent Scopriamo virpima
Quando parliamo di miglioramento genetico ne parliamo a livello tridimensionale,

ircaldibaosmalpisserite Nallovst Aseaes ar eIy dilt S ¥inABEERKNRM9port
Animale meno impattanti, efficienza alimentare, meno emissioni in atmosf&f@¥s Campania  News Italia e Mondo
miglioriamo non solo ’habitat dell’allevamento, ma tutto 'ambiente, ad ampio

Satptd 8B dwasiéneati Nroarndetthidhtransizignrivenaiogica’angéie siella boxfeiln”  Universita del tempo libero

“Il SIC é un tassello importante del Mezzogiorno. E importante fare sinergia perché il

Segmataziomino dA¥BMIine ha bisogno. Insieme istituzioni, imprenditoria, associazioni
in rete per fare sistema e offrire una vetrina a un settore che porta con sé un indotto
determinante, anche per l'occupazione’, conclude Antimo Caturano, presidente
dell’A1 Expo.

Di pomeriggio il primo talk show con il direttore del Banco Alimentare
Campania Roberto Tuorto, per sensibilizzare contro lo spreco alimentare.

IL PROGRAMMA di domani, sabato 22 ottobre, per la seconda giornata del
Salone, oltre ai laboratori di lavorazione del latte e ai diversi seminari specialistici
su sicurezza alimentare e management, prevede il secondo talk show in
programma, a cura della conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Cibi e Buoi dei
paesi tuoi”. Protagonisti Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo alimentare,
dal programma cult di Rail “E sempre Mezzogiorno”; la food blogger Michela
Festa, autrice del blog “Le Torte di Michy” dedicato alla condivisione di ricette
dolci e alle torte decorate, agli eventi di Food e di Cake Design; 'attrice e influncer
salernitana che sta conquistando le scene Carola Santopaolo; 'esperta di
nutrizione Alessandra Di Giacomo. Immancabile la verve di Don Patrizio Coppola
alias “Padre Joystick”, founder della prima universita dedicata al gaming, come
sempre in diretta sui canali social del Salon
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SIC, Salone Industria Casearia e Conserviera —
Biennale delle Tecnologie per la
Trasformazione Agroalimentare, da venerdi 21
a domenica 23 al Polo Fieristico A1 Expo.

By Pietro Pizzolla - 05/10/2022

LINNOVAZIONE E SERVITA '_-C®

>

S I ( : 13" Edizione

Salone Industria Casearia

e Conserviera

21-230TTOBRE 2

POLO FIERISTICO CASERTA

USCITA AUTOSTRADALE A1 CASERTA 5UD

VIALE DELLE INDUSTRIE, 10 - Z1. SAN MARCO EVANGELISTA (CE)

www.saloneindustriacasearia.it neana

L’innovazione ¢ servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging green saranno
alcuni dei temi cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e Conserviera — Biennale
delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare”, il pitt importante evento
sull’innovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti dell’economia e del
Pil Campano.

La XIII* edizione, promossa da I.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022
presso il Polo Fieristico A1Exp0 di Caserta (Viale delle Industrie, 10 — Z.I. San Marco
Evangelista).

L’exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per I'industria
casearia e di trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta
Italia e decision makers del comparto nell’area espositiva di circa 10mila mq:
un’occasione di confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che
opera nel settore e interessato a fare investimenti. Un’occasione per condividere le
proprie conoscenze, acquisire capacita d’innovazione, stringere contatti di filiera e di
business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un’edizione che si preannuncia
particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione digitale, automazione e
digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari dove investire, nuovi mercati
emergenti, nuovi trend.

“SIC 2022 e I'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e di
lavorazione del settore lattiero — caseario e conserviero, punto di riferimento in Europa
per I'industria della trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e pomodoro.
In realta siamo arrivati a un’evoluzione tecnologica tale, che il Salone rappresenta uno
spazio di innovazione e confronto per la trasformazione agroalimentare in genere —
sottolinea Angelo Coda, I.Com. Advertising — Dopo la scorsa edizione che ha registrato
numeri altissimi, quest’anno siamo pronti a superarci. Le novita sono tantissime.
Avremo tra gli espositori il gotha dell’eccellenza e dell’automazione. Oltre alle
tecnologie di processo, grande rilevanza verra data alle soluzioni per I'imballaggio, le
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materie prime e gli ingredienti, le tecniche di raffreddamento, il controllo qualita e la
logistica. Grande attenzione verra riservata all’automazione industriale e alle strategie
green. A Caserta attendiamo migliaia di aziende che verranno a conoscere le nuove
tendenze del settore e le tecnologie pitl avanzate che permettono di essere competitivi in
mercati sempre piu sfidanti e in contesti export complessi”.

11 SIC e 1a vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero —
caseario e conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due
aspetti fondamentali, in linea con le nuove emergenze dello scenario internazionale:
efficienza energetica e imballaggi sostenibili per ridurre 'impatto ambientale delle
produzioni, abbattere i costi e contribuire alla salvaguardia dell’ambiente.

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione,
all’imballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dell’intera filiera. Nei vari padiglioni
saranno in mostra impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la
refrigerazione e il trasporto del latte. Impianti per lo stoccaggio delle materie prime, per
la lavorazione, 'imballaggio. E ancora software di gestione, sistemi e certificazioni di
qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca scientifica, confronto con consorzi di
categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera I’esposizione: talk e dibattiti con
gli esperti del settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con special
guest con prodotti realizzati live, direttamente al Salone.

IL SIC E I SUOI NUMERI IN BREVE_ Il Salone dell’Industria Casearia e Conserviera & una
manifestazione B2B rivolto agli operatori del comparto: titolari e tecnici, operatori dei
settori ricerca e sviluppo, progettazione e costruzione, controllo di qualita, operatori
della distribuzione alimentare, titolari dei punti vendita specializzati, Enti ed
organizzatori di settore, stampa specializzata. Il SIC 2021 ha registrato un incremento di
visite da parte di aziende casearie e zootecniche del 35% e del 25 % di aziende del
settore Conserviero. Nella precedente edizione gli assorbimenti regionali dei visitatori
registravano le seguenti provenienze: I’11% dei visitatori proveniente dal Nord Italia, il
21% dal Centro Italia, il 65 % dal Sud Italia e il 3% da altri Paesi. Le aziende accreditate
hanno apprezzato soprattutto I’elevata qualita e la rilevanza decisionale degli operatori
in visita, avendo riscontrato una partecipazione di decision makers qualificati ed
interessati. Il customer satisfaction ha evidenziato che oltre il 70% degli operatori in
visita svolge un ruolo importante all’interno delle aziende relativamente ad investimenti
e acquisti, e inoltre il 75% dei visitatori ha giudicato la visita “buona” o “molto buona”,
riprogrammando la visita per la prossima edizione del 2022.

INFO

www.saloneindustriacasearia.it
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Salone dellindustria casearia a Caserta:
inaugurazione venerdi 2l con l'assessore Nicola
Caputo

da ildenaro.it - 20 Ottobre 2022

h

REGIONE

in foto Nicola Caputo

Taglio del nastro venerdi mattina, 21 ottobre, alle ore 11, per il Salone Industria Casearia e
Conserviera Slic — Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, il piu
importante evento sull'innovazione tecnologica promosso da |I. Com. Advertising, dedicato ad
uno dei comparti trainanti del’economia campana. All'inaugurazione interverranno: Nicola
Caputo, assessore all’Agricoltura della Regione Campania; Nicola Palmieri, Associazione
Nazionale Allevatori Specie Bufalina; Tommaso De Simone, Presidente Camera di Commercio
Caserta; Davide Minicozzi, Presidente Allevatori della Campania e del Molise; Domenico
Raimondo, Presidente Consorzio Tutela Mozzarella Bufala Campana; Pasquale Crisci,
Vicepresidente Provincia di Caserta; Gabriele Cicala, Sindaco di San Marco Evangelista
(Caserta).

“Il Sic € un fiore all’occhiello per il Mezzogiorno d’ltalia per i livelli di tecnologia e automazione
raggiunti, tali da suscitare anche I'attenzione in ambito internazionale — sottolinea Angelo Coda
di I. Com. Advertising —. La trasformazione agroalimentare domina il Pil della Campania e del
Made in ltaly, & tra segmento di maggiore rilievo per i flussi economici del nostro territorio e per
l'indotto occupazionale. Siamo molto felici ed orgogliosi della presenza delle istituzioni per il
taglio del nastro della 13esima edizione del Salone e speriamo che, in futuro, possano
manifestare sempre maggiore attenzione per il SIC. Siamo alle 13esima edizione della
Biennale, nata nel lontano 1999. E stata una sfida che & andata consolidandosi negli anni, fino
ad imporsi come un riferimento per un settore trainante dell’economia in Italia, ed in particolare
al Sud: attraverso le nuove tendenze e anche le evoluzioni tecnologiche, il SIC offre

I'opportunita di rendere sempre piu competitivo e all’avanguardia 'industria per la
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trasformazione agroalimentare”.
Dopo i saluti istituzionali, & previsto il brindisi collettivo che segna I'apertura ufficiale del Salone
Industria Casearia e Conserviera Sic — Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione
Agroalimentare, in programma dal 21 al 23 ottobre 2022 (presso il Polo Fieristico A1Expd di
Caserta, Viale delle Industrie, 10 — Z.I. San Marco Evangelista), che attira centinaia di aziende
da tutta Italia e decision makers del comparto nell’area espositiva di circa 10mila mq:
un’occasione di confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che opera nel
settore e interessato a fare investimenti. Un’occasione per condividere le proprie conoscenze,
acquisire capacita d’innovazione, stringere contatti di filiera e di business e scoprire le ultime
innovazioni del settore, in un’edizione che si preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle
esigenze di trasformazione digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire
nuovi scenari dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.
“L’'evento rappresenta una grande opportunita di confronto e sviluppo per il comparto che
raffigura per tutta Terra di Lavoro un’eccellenza da tutelare e salvaguardare — evidenzia
Pasquale Crisci, Vicepresidente Provincia di Caserta — Ringrazio I'organizzazione che con
grande rispetto e competenza, porta in alto un settore che trova nella provincia di Caserta
I'espressione massima della qualita ed ¢ il fiore all'occhiello del’economia della nostra amata
Terra Felix. Ritengo, inoltre, che I'apporto di una tecnologia sempre piu all’avanguardia a
sostegno dell'industria casearia e conserviera, non alteri minimamente le caratteristiche dei
prodotti nostrani. Questo grazie ad un approccio che & consapevole dell’enorme patrimonio che
le nostre terre ed i nostri allevamenti producono attraverso I'eredita delle tradizioni che
continuano a mettere al centro del progetto la genuinita dei nostri alimenti”.
L'area espositiva € affiancata da un cartellone eventi che prendera il via alle ore 13.30 con il
Laboratorio di Caseificazione sulla “Filatura della Mozzarella di Bufala Campana” e alle ore 15
Laboratorio sulla lavorazione del latte, per la preparazione di dolci, ricotte aromatizzate e
semifreddi.
Alle ore 15,30 il workshop “Cercasi Casaro”, mentre alle ore 16 si svolgera il primo dei Talk
Show, a cura della conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Jobs & Opportunity nel mondo della
filiera lattiero casearia”. Tra i protagonisti dell'incontro anche il Direttore del Banco Alimentare
Campania, Roberto Tuorto che sensibilizzera sui temi dello spreco alimentare, nell’ambito del
Salone che per I'edizione 2022 si focalizza sui valori Green e Sostenibilita.
“Siamo lieti di partecipare a questo importante evento — esordisce il direttore Roberto Tuorto —
La collaborazione con le aziende agroalimentari & di fondamentale importanza per il Banco,
impegnato tutti i giorni a recuperare il cibo e ad evitare gli sprechi alimentari. Siamo una risorsa
per le aziende: donando le eccedenze alimentari, le aziende restituiscono loro un valore
economico. Da un lato, contengono i propri costi di stoccaggio e di smaltimento e dall’altro,
offrono un contributo in alimenti a persone bisognose, ricevendone anche benefici fiscali.
Inoltre le aziende, collaborando con il Banco, non vedono sprecato il frutto del loro lavoro
quotidiano: prodotti alimentari ancora buoni per I'alimentazione vengono recuperati € non
diventano rifiuti, ritrovando cosi la loro originale destinazione e finalita. Il recupero degli alimenti
ancora perfettamente commestibili impedisce che questi divengano rifiuti. Recuperare ed
evitare lo spreco ha un valore ambientale. Difatti tutto cid che recuperiamo andrebbe in

discarica, nonostante sia cibo buono. Prima di differenziare occorre non sprecare”.
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CASERTA - Ancora pochi giorni e le porte del SIC, il “Salone Industria Casearia e
Conserviera - Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare”
sono pronte a spalancarsi.

Il SIC, in programma dal 21 al 23 ottobre 2022 (Polo Fieristico A1Exp0 di Caserta,
Viale delle Industrie, 10 - Z.I. San Marco Evangelista), & il piu importante evento
sull'innovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti trainanti dell'economia
e del Pil Campano: I'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di
processo e di lavorazione del settore lattiero - caseario e conserviero, punto di
riferimento in Europa per l'industria della trasformazione, segmento pasta filata,
latte di bufala e pomodoro.

Per la 13esima edizione del Salone organizzato da I.Com. Advertising, tra le special
guest anche Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo alimentare. Da programm
cult di Rai1 “E sempre Mezzogiorno” dedicato al food con la conduzione di
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Antonella Clerici, al Salone Industria Casearia e Conserviera.

“Sono tante le novita della 13esima.edizione della Biennale delle Tecnologie Agro
alimentare - sottolinea Massimiliano Viviano di |.Com. Advertising - Sono previste
prove e live show di di caseificazione all'interno del padiglione, per la produzione di
mozzarella e burrata. Inoltre quest'anno abbiamo inserito dei talk show, che
saranno trasmessi anche in streaming sui nostri canali, dedicati all'alimentazione,
agli stili di vita e alla lotta agli sprechi. Il SIC 2022 si caratterizza, infatti, per la
vision green e la grande attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla
trasformazione, all'imballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto
finale”.

“Quest’anno i riflettori saranno puntati sull'innovazione tecnologica e sull'industria
4.0. - insiste Michele Erra di .Com. Advertising - Automazione e tradizione
andranno di pari passo per un prodotto sempre piu green e sostenibile. Oltre alle
tecnologie di processo, grande rilevanza sara data alle soluzioni per I'imballaggio.
le materie prime e gli ingredienti, le tecniche di raffreddamento, il controllo qualita
e la logistica. All'interno dell'exhibition sara possibile confrontarsi con tutte le
nuove tendenze del settore e, in particolare, con i packaging a basso impatto
ambientale. Un SIC a zero sprechi”.

La passione per la cucina nasce fin da piccolissimo per lo Chef Antonio Paolino,
protagonista di uno degli incontri in programma, a cura della conduttrice Enza
Ruggero:

“La cucina per me & 'amore tramandato, quello attuale e quello che sara -
racconta lo Chef - Avevo 5 anni e ricordo i primi passi fatti nella cucina di casa. In
realta, il mio percorso inizia con una storia un po’ particolare: all'epoca venne a
mancare mio padre, percido mi trovavo spesso a casa da solo o con mia sorella, ma
visto che a lei non piaceva molto cucinare e che mia mamma lavorava per poterci
crescere, spesso mi capitava di scaldare le portate da lei preparate la sera prima.”’

Cosl, dopo un iniziale periodo di “riscaldamento’, talento e passione esplodono in
una corsa inarrestabile, condita con i sapori tipici della tradizione e con un pizzico
di modernita, che diventa la chiave per leggere e rivisitare ogni ricetta.

“| piatti che piu mi rappresentano sono sicuramente i dolci, nonostante io non sia
un pasticcere. L'evoluzione che mi ha portato ad essere cid che sono, perd, mi h
permesso di riscoprire la tradizione locale e la cucina di mare, in particolare quella
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relativa alla Costiera amalfitana, per cui i piatti che mi rappresentano di pit sone—
quelli a base di pesce: li trovo gustosi, semplici, essenziali, ma allo stesso tempo la
loro componente particolare € molto vicina al mio modo di agire e di pensare nella

vita”.

E aggiunge Paolino: “La mia cucina dev'essere semplice e genuina, deve unire
tradizione e innovazione. La semplicita € I'arma vincente, ma dietro di essa devono
sicuramente esserci conoscenze tecniche. A chi mi chiede qual € il vero segreto
per una buona cucina rispondo che é proprio la pura semplicita, che oggi
purtroppo tende a scomparire, in favore di una complessita che subisce
un‘evoluzione sempre piu rapida e intensa”.

www.saloneindustriacasearia.it (http:/www.saloneindustriacasearia.it)
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CASERTA - “Sostenibilita della filiera bufalina” & la parola d'ordine della Xl
edizione del “Salone Industria Casearia e Conserviera — SIC". Taglio del nastro per
la Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare, il pit
importante evento sullinnovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti
trainanti dell'economia campana, in programma dal 21 al 23 ottobre, Polo fieristico
AMEXpO Caserta, promossa da [.Com. Advertising.

“Un‘edizione estremamente importante perché nasce in un momento di grande
ripresa e vitalita del settore. | focus sono tutti sulla sostenibilita, sull'innovazione,
tenendo presente la tradizione - sottolinea Angelo Coda, di |.Com. Advertising - E
la tradizione che detta le regole della mozzarella di bufala campana Dop. Oggi sul
mercato sono presenti tante tipologie di produzioni di pasta filata, dalla burrata
alla stracciata, tutte tipiche delle aree meridionali: in questa fiera si possono
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trovare tutte le tecnologie per produrle. 1I'SIC dal 1999 1a prima fiera di riferiment;g_
nazionale e internazionale, I'unica specializzata sul segmento della pasta filata, ~
che vuol dire mozzarella, caciocavallo, tutte le paste morbide e semi-morbide,

ricotta. La qualita paga ed € I'unico l'unica via da percorrere per una vera ripresa”.

“Al SIC - prosegue Angelo Coda - la tipicita delle produzioni va di pari passo con la
tradizione e I'innovazione tecnologica, per realizzare performance certificate. Il
legame con il territorio & nei fatti. La trasformazione agroalimentare & uno dei
settori trainanti dell’'economia meridionale e in Campania é sinonimo di cultura, di
benessere, di buon vino e buona cucina: in questi tre giorni tutti cio sara declinato
nei vari talk show e laboratori in programma’.

Presenti al taglio del nastro anche le istituzioni e i vari comparti che compongono
I'intera filiera lattiero-casearia.

“Siamo piu che onorati di avere il polo fieristico a San Marco Evangelista, perché ci
permette di avere una visione piu global degli scenari internazionali. La Campania,
attraverso la conoscenza Dop ¢ il fiore all'occhiello del nostro territorio, che porta
la Campania e la provincia di Caserta in tutto il mondo: molti la vogliono imitare,
ma ad oggi non riescono sia per collocazione, che per area geografica e per
produzione finale”, afferma il sindaco di San Marco Evangelista, Marco Cicala.

Fondamentale il contributo dell’Associazione Nazionale Allevatori Specie Bufalina,
che sta lavorando in continuita con il settore della trasformazione. “Un latte di
buon livello significa garantire un buon prodotto finale e contribuire alla sviluppo
dell'intera filiera - dichiara il presidente Nicola Palmieri - Significa prodotti di
maggior pregio, sempre piu competitivi. Il SIC & la dimostrazione che tutto sta
funzionando bene: I'indotto della mozzarella € strategico per 'economia campana,
deve essere supportato e spinto. La tracciabilita € fondamentale per allevatori e
trasformatori. Equivale a garantire un prodotto sicuro sulle tavole e blocca
I'ingresso di latte 'non DOP’ all'interno della filiera”.

“Il workshop di apertura diventa occasione anche per definire le nuove evoluzioni
per la zootecnia bufalina campana e nazionale, con allevamenti a basso impatto
ambientale: “Animali e allevamenti bufalini meno inquinanti ma piu performanti -
prosegue Palmieri - Innovazione vuol dire usare strumenti moderni, come la
Genomica applicata alla zootecnia, salvaguardia dell'ambiente, minori emissioni in
atmosfera, migliorano lI'ecosistema. Quando parliamo di miglioramento genetico
ne parliamo a livello tridimensionale, in cui I'animale inserito nello stesso
ecosistema in cui vive anche I'uomo. Animale meno impattanti, efficienza
alimentare, meno emissioni in atmosfera: miglioriamo non solo I'habitat
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“Il SIC & un tassello importante del Mezzogiorno. E importante fare sinergia perché
il Mezzogiorno d'ltalia ne ha bisogno. Insieme istituzioni, imprenditoria,
associazioni in rete per fare sistema e offrire una vetrina a un settore che porta
con sé un indotto determinante, anche per I'occupazione’, conclude Antimo
Caturano, presidente dell’A1 Expo.

Di pomeriggio il primo talk show con il direttore del Banco Alimentare Campania
Roberto Tuorto, per sensibilizzare contro lo spreco alimentare.

IL PROGRAMMA

Sabato 22 ottobre, per la seconda giornata del Salone, oltre ai laboratori di
lavorazione del latte e ai diversi seminari specialistici su sicurezza alimentare e
management, prevede il secondo talk show in programma, a cura della
conduttrice Enza Ruggiero, dal titolo “Cibi e Buoi dei paesi tuoi”. Protagonisti
Antonio Paolino, Travel Chef e tecnologo alimentare, dal programma cult di Rai1 “E
sempre Mezzogiorno”; la food blogger Michela Festa, autrice del blog “Le Torte di
Michy” dedicato alla condivisione di ricette dolci e alle torte decorate, agli eventi di
Food e di Cake Design; I'attrice e influncer salernitana che sta conquistando le
scene Carola Santopaolo; I'esperta di nutrizione Alessandra Di Giacomo.
Immancabile la verve di Don Patrizio Coppola alias “Padre Joystick”, founder della
prima universita dedicata al gaming, come sempre in diretta sui canali social del
Salone.

www.saloneindustriacasearia.it (http:/www.saloneindustriacasearia.it)
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Innovazione sostenibile, efficienza energetica e packaging green saranno il fil rouge
della Xlll= edizione del piu grande evento espositivo dedicato alle aziende e agli
esperti del settore: talk, workshop, laboratori, automazione e industria 4.0

Polo fieristico A1Exp0 Caserta, dal 21 al 23 ottobre 2022

CAMPANIA. L'innovazione é servita. Sostenibilita, efficienza energetica, packaging
green saranno alcuni dei temi cardine del SIC, il “Salone Industria Casearia e
Conserviera - Biennale delle Tecnologie per la Trasformazione Agroalimentare”, il piu
importante evento sull'innovazione tecnologica dedicato ad uno dei comparti

trainanti dell’economia e del Pil Campano.
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La XllI» edizione, promossa da |.Com. Advertising, si svolgera dal 21 al 23 ottobre 2022
presso il Polo Fieristico A1Expd di Caserta (Viale delle Industrie, 10 - Z.I. San Marco

Evangelista).

L'exhibition rappresenta, infatti, uno dei principali momenti strategici per l'industria
casearia e di trasformazione agroalimentare, che attira centinaia di aziende da tutta
Italia e decision makers del comparto nell'area espositiva di circa 10mila mq:
un'occasione di confronto B2B riservata a un pubblico specializzato, competente, che
opera nel settore e interessato a fare investimenti. Un'occasione per condividere le
proprie conoscenze, acquisire capacita d'innovazione, stringere contatti di filiera e di
business e scoprire le ultime innovazioni del settore, in un'edizione che si
preannuncia particolarmente ricca, in risposta alle esigenze di trasformazione
digitale, automazione e digitalizzazione, ma soprattutto per scoprire nuovi scenari

dove investire, nuovi mercati emergenti, nuovi trend.

“SIC 2022 e 'unica fiera specializzata in Italia, che copre tutti gli aspetti di processo e
di lavorazione del settore lattiero - caseario e conserviero, punto di riferimento in
Europa per I'industria della trasformazione, segmento pasta filata, latte di bufala e
pomodoro. In realta siamo arrivati a un’evoluzione tecnologica tale, che il Salone
rappresenta uno spazio di innovazione e confronto per la trasformazione
agroalimentare in genere - sottolinea Angelo Coda, I.Com. Advertising - Dopo la
scorsa edizione che ha registrato numeri altissimi, quest'anno siamo pronti a
superarci. Le novita sono tantissime. Avremo tra gli espositori il gotha dell'eccellenza
e dell'automazione. Oltre alle tecnologie di processo, grande rilevanza verra data alle
soluzioni per I'imballaggio, le materie prime e gli ingredienti, le tecniche di
raffreddamento, il controllo qualita e la logistica. Grande attenzione verra riservata
allautomazione industriale e alle strategie green. A Caserta attendiamo migliaia di
aziende che verranno a conoscere le nuove tendenze del settore e le tecnologie piu
avanzate che permettono di essere competitivi in mercati sempre piu sfidanti e in

contesti export complessi”.

[I SIC & la vetrina dove si concentrano tutte le nuove tendenze del settore lattiero -
caseario e conserviero, in Italia, del futuro. La 13esima edizione si focalizzera su due
aspetti fondamentali, in linea con le nuove emergenze dello scenario internazionale:
efficienza energetica e imballaggi sostenibili per ridurre I'impatto ambientale delle

produzioni, abbattere i costi e contribuire alla salvaguardia dellambiente.

Vision green e attenzione a tutte le fasi del processo produttivo, dalla trasformazione,

allimballaggio, alla conservazione e alla distribuzione del prodotto finale.

Grande rilevanza anche al controllo di qualita dellintera filiera. Nei vari padiglioni

saranno in mostra impianti e attrezzature per la zootecnia, la mungitura, la
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refrigerazione e il trasporto del latte. Impianti per lo stoccaggio delle materie prime,
per la lavorazione, I'imballaggio. E ancora software di gestione, sistemi e certificazioni
di qualita, esperienze virtuose risultato della ricerca scientifica, confronto con

consorzi di categoria, ma anche nuovi trend nel layout dei punti vendita.

Un ampio cartellone di eventi collaterali accompagnera l'esposizione: talk e dibattiti
con gli esperti del settore, workshop, laboratori tecnici e anche degustazioni con

special guest con prodotti realizzati live, direttamente al Salone.

IL SIC E I SUOI NUMERI IN BREVE_ Il Salone dell'Industria Casearia e Conserviera € una
manifestazione B2B rivolto agli operatori del comparto: titolari e tecnici, operatori dei
settori ricerca e sviluppo, progettazione e costruzione, controllo di qualita, operatori
della distribuzione alimentare, titolari dei punti vendita specializzati, Enti ed
organizzatori di settore, stampa specializzata. Il SIC 2021 ha registrato un incremento
di visite da parte di aziende casearie e zootecniche del 35% e del 25 % di aziende del
settore Conserviero. Nella precedente edizione gli assorbimenti regionali dei visitatori
registravano le seguenti provenienze: L'11% dei visitatori proveniente dal Nord Italia,
il 21% dal Centro Italia, il 65 % dal Sud Italia e il 3% da altri Paesi. Le aziende
accreditate hanno apprezzato soprattutto I'elevata qualita e la rilevanza decisionale
degli operatori in visita, avendo riscontrato una partecipazione di decision makers
qualificati ed interessati. Il customer satisfaction ha evidenziato che oltre il 70% degli
operatori in visita svolge un ruolo importante allinterno delle aziende relativamente
ad investimenti e acquisti, e inoltre il 75% dei visitatori ha giudicato la visita “buona” o
“molto buona”, riprogrammando la visita per la prossima edizione del 2022. (UFFICIO

STAMPA, BARBARA LANDI)
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Abbiamo bisogno di un piccolo favore

Nel 2020, 2 milioni 145mila persone hanno letto gli articoli de La Provincia Online. Eppure, siamo
rimasti tra i pochi giornali online non a pagamento e lo abbiamo fatto perché siamo convinti che tutti
meritino I'accesso ad una informazione corretta e trasparente. Ma stiamo subendo anche noi gli
effetti una crisi economica senza precedenti, eppure abbiamo continuato a migliorarci, a studiare nuove
rubriche e trasmissioni per la nostra webtv (che trasmette per ora sulla nostra Pagina Facebook). Per
continuare a fare giornalismo di inchiesta, in un territorio difficile come il nostro, adesso abbiamo
bisogno di voi lettori. Non abbiamo proprietari milionari. Il nostro giornale € libero da influenze
commerciali e politiche e cosi vogliamo restare. Voi con il vostro piccolo aiuto economico ci
permetterete di mantenere la nostra indipendenza e liberta. Un piccolo o grande aiuto che permettera

alla Provinciaonline di continuare ad informarvi su quello che tanti non vogliono dirvi.
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